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SPECK

BRESAOLA





Montenero, costituiscono la linea di prosciutti disossati proposti dal nostro salumificio. Dal sapore 
autentico, pronti al taglio, consentono un comodo e facile consumo.  San Vincenzo è l’unica azienda 
che produce questi salumi con cosce selezionate di suini destinati ai D.O.P. che si caratterizzano per 
l’alta qualità.  Il sapore di questi prosciutti è unico ed è quello del sud: la salagione, la preparazione 
attenta, la speziatura con gli aromi calabresi e infine l’attenta stagionatura nel clima purissimo delle 
montagne silane, ne fanno delle vere eccellenze. Il prosciutto, morbido e dolce con sentori di spezie, 
si sposa bene con del pane non salato o con dei grissini tradizionali, ma è ottimo anche con abbina-
menti dolci come i fichi o il melone che stemperano la sapidità del prodotto. Si gusta preferibilmente 
tagliato a coltello con fette spesse.

136



137

Pancetta 
Arrotolata  

Pancetta tesa 

Guanciale
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Salame Ungherese

Salame Napoli

Salame Milano
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Schiacciata

Ventricina

Sopressata  
Calabra
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Mortadella con 
Pistacchio

Capocollo



Salame Gentile Calabra

Salsiccia Stagionata  
Calabra

Salsiccia Catenella Calabra  
Dolce o Piccante
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Provola Dolce Provolone Piccante

Scamorza Affumicata Formaggio Fiaschetto  
Provolone Affumicato
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