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La M&C FOOD nasce grazie ai due indivisibili
colleghi di lavoro da sempre come “Fratelli”,
Francesco C. & Vincenzo M.

Questi ragazzi assieme ai loro collaboratori,
formano oggi una bellissima squadra onorata
ed amata da tantissima gente.

M&C FOOD ha da tempo investito sul due
fattori che possono consentire di seguire
obiettivi iIn un’ottica di lungo periodo:

La soddisfazione dei cliente.

La professionalita dei propri collaboratori

tto 61Bss | 89900 Vibo



|l centro nevralgico della M&C FOOD

€ un moderno magazzino che

si estende su una superficie

di milleottocento metri quadri

nella ridente cittadina di Vibo Valentia.

Qui sono presenti | nostri uffici,

Proporm € Servizi PeR LA RISTORAZIONE da cui vengono coordinate

tutte le nostre attivita.
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Erbe & Spezie

..".,..,,m.,m.“ 100% italiane

ALLORO

Gran parte delle nostre spezie italiane vengono coltivate nei

\ nostri campi in Calabria e lavorate freschissime entro un gior-
no dal raccolto nel loro momento di perfetta maturazione,
cosi da preservare perfettamente gli odon, il gusto e le pro-

' prieta benefiche.
The ltalian herbs and spices are grown in our fields in Calabria and

processed fresh within a day of the harvest in their moment of perfect
ripeness. so as to perfectly preserve the smells, taste and beneficial
properties

Alloro foglie
Bay leaves

Proprieth organciettiche: | gusio ¢
legoermente amard. lodore ¢ Lpica-
mente Momatico

Consigll di impiega:
Marinatire o caene © posce. Brasatl
stufall ¢ uppe

Codice Peso netto Shetf-life

S aveas . - i A
~ MTigga 400r W i

Aneto Basilico
Dill Basil
Proprioth organolettiche: un colore

Propeiath ceganclettiche: colom
VOrce SCurd INenso & Ln Aroma
caraltenstion & basilico italiono

vorda intenso @ un profumo avwolgoente
© pungente; note dolci o gradevos

Consigli di impiego;
Marnature a Dase O Pesce. Carpacs) - Consigli di impiego:
di peste ¢ Gacoranioni Cucing Meatorranea

Codice Peso netto Shelf-lfe

Codice Peso netto Sheif-life
| MBS agr Wmes | MY1E8E 1904 Weesh

Finocchio semi Maggiorana

Fennel seeds : Marjoram

Proprieta organotettiche: Proprieta organolettiche:

mch‘: %00 pli 0 nwn;,l;:: (:c delicato e?ocmm. prolm;wv?t:’nm
pati © amart, a seconda dedla varikta @ doice

Consigll di implego: Consigll &l impiege:

Mannatura di pesce o came, farce.
satumi 0 panicariono

Mannature, Breparason a base di pesce
Corrs blanche ¢ decorazion

Codico Peso netto Shelf-life Codice Paso netto Shelf-life
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Gluten frew Paim off free =7 Vegan prodiuct = Lociose-free No Allerpem



Erbe & Spezie

100% italiane

Menta
Mint

Proprieta organolettiche: ha un
sapore leggemmanie piccants
Carattorizzata da un gusto doloe
frosco @ inenso

Consigli dl implego:
MAarnatiune a Dase & pesce. propara-
Zons per selvaggna ¢ farce

Codice Peso netto Shetf-life

Paprika Dolce

Sweet Paprika

Proprieta organclettiche: © fallmon-
L0 piu NCCo & carolenowd. La papnsa
ha un Gusto delicato, un poCe amand
lievements piccanto o abbastanzy
romabcd

Corsigl di impilego
pried plattl, secondi piatt o preparazion leggere

I a v Yol b -“aut
=S T :
ML o

Ls 4

Prezzemolo
Parsley

vorde acceso. buona fragranza
Sapore punpente € legoirmente amar

Propriets organolettiche: coloce 9
0

Consighi dil implego:
pesCo, carma, irsalate cotto, prirmi piatt)
i POsCe ¢ decoranon

Codice Peso netto Sholf-life

Codice Paso netto Sheli-life Codice Peso netto Shelf-life

Origano

Oregano

Proprieth organolettiche: carmtoriz-
Zato da un profumeo uNco, pungonte
¢ inenso, balsamico e fresco

Comigli di implega
pizze. Focacoe. antipasti, prmy platli
second! plattl o cucing moditirranea

Codice Paso netto Shelf-life

Peperoncino macinato
Ground chilli pepper
Proprioth organoletiiche: i sapore

@ piccante, pungente ¢ acre. laroma
ntenso ¢ piccante

Consigli di implego:
marnature o Carne, Pesce & verdure
Primi £t Sltimo pear cucing medilenanes

=y et S0P Ry e R

' s O > ' ’

Rosmarino
Rosemary

Proprieta organolettiche: colore
vorde chiaro. Profueno intenso cha si

sprigiona nel momaento in cul viene
macingto ¢ frantmato {ago

Consigll dl implogo:
marnature di carme, posce. cottura alla
griglia ¢ stufaty

Peso netto Sholf-life
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100% italiane

Salvia Timo

Sage Thyme
Proprieta organolettiche: profumo Propriota organolettiche: Coratlens.
Moo intenso ¢ fresco, un colore 2310 2 un peofumo resco ¢ odoross
vordo argentato ¢ un sapore baksa- dall'aroma intenso
mico, omaro o llevementa piccante
Consigll dl implego: Consigli i impiego:
mannatune & cami Blancho ¢ pesce, marnature di corme ¢ pesce, prmi piatt),
priend plattl. verdure o panificazione ripkni 0 panificasione.

Codice Peso netto Shelf-life Codice Peso netto Shelf-life

Semza giutine Sorctz ol of pobms @mm ® Sensas (etosio No Allergent
Gluten frew Polm o foew Vepan prechuct Loctose-frav No Alevpens
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Erbe & Spezie
dal mondo

PROFESSIONAL

PEPE BIANCO

Un'accurata selezione di sapori € profumi provenienti da tut-
to il mondo. Selezioniameo le nostre spezie dal mondo solo
nelle coltivazioni miglioriper trasformare ogni piatto in vere e
proprie esperienze di gusto.

An exclusive selection of flavors and fragrances from all over the
worid We select our spices from the world only in the best crops to

W i transform each dish into real taste experiences

Aglio granulare Curcuma
Garlic Turmeric
Proprieth organolettiche: [odore forte Propriota organolettiche: it sapore &

Carattorstics Gellaglio & dalo dal nume-
rosd compostl ongarec dil 2olfo e del suol

POCO pranuncato. ha tolle v note
o amarg o piccants

dorivatl present al suo Intomao
gli &l impleg cmm as-::cl 1 oaso'do polln. suno ¢
marinature, carri rosse @ banche y
verdhre riso

pescae 0 pomi piatl

Codice Peso netto Shetf-life Codice Peso notto Shelf-life
MTigi8 65000 Bmes MTiea3 5200 36 mesi

Curry English Curry piccante

Mild Curry Hot curry

Proprioth organolettiche: questa
miscela ha Lo caratbonstica di non
contonere aoko od eatane quind adatta

Propriota organclettiche: il cusry
piccante Momosco 1 un caratieristicd

QUSLE pleCante & un Colone OC1 dorto

e comsamomy
camiBwichn pisss prni gl b dvgansosns o syt
Codice Peso netto Shelf-life Codice Feso netto Shelf-lfe
MTig2s s0gr  Bmesi Mg sogr  3Bmes
Pepe bianco grani Pepe bianco macinato

White pepper grains Ground white pepper
Proprieta organolettiche: ha una pic- Proprieth organolettiche: phi de-
cantezza pe contenuta rspotio al pepe licato rispatio al pepe nero, mollo
o ed & melito aromatico aromatico
Consigll di implego: Consigli di implego:
Marinature di pesce ¢ carme. cami o Marinature di pesce o came. cami o
pusce alla griglia. primi platti posco alla griglia, prmi platt)
Codice Peso netto Sholf-Uife Codice
i T ATILNTON T ZEARTR ST RO TEAL,
MTigas. Boogr  Bmed MTi936
Pallettizzazione
Sorvo photine Seruxy ol of pokna @' Prociotto wegomo @ Servn kxdtoso No Allergeny
Gluten frew Paim off free < Vegan prodiuct = Lociose-free No Allerperns



Erbe & Spezie

dal mondo

Pepe nero macinato
Ground black pepper

Proprieth organclettiche: ha un
Mroma Intense € Caldo che ricorda
un po’ il legno fresco, placovoimants
MOMatico ¢ pungente

Consighl di implego:
mannature di pesce 0 cams. cami ¢
pesce olla grigiia, prny palll

Pepe nero grani
Black pepper grains
Proprieta organolettiche: ha un

Aroma Imso e caldo che ricorcy
un po’ il legno lresco, placevoimento
Aromatico o pungente

Consigll di impiego:
mannalure di pEsco ¢ came, cami o
pesce alla griglia, pami plath

Codice Peso netto Shelf-life Codice Peso netto Shelf-lUife
‘MTigag 560 gt 3B mesi MT1937 560 gr 36 mesi
Pepe verde grani Pepe rosa grani

Pink pepper grains
Proprioth organclettiche: sapore

AMOMAatico, Mesncso 0 Mollo pa del-

Green pepper grains

Propeieth organolettiche: ha un
Qusto piy frosco od arbaceo rispetio

A0k Ain e cate dol pope Neco

Consigll di Implego: Consighi di impiego:

mannature di peasce o Cume, cami o marinature di pesce. secondi 4 pesce ¢
PesCo alla griglia, pomi platt decorazionl

Codice Peso netto Sheif-life
MT1038 280 gr 35 mest.

MT1040 300 gr 36 mesi

Zenzero macinato
Ginger powder

Propriets organolettiche: ha un
sapoce fresco ¢ pungento © un odoro

Cir DIl O00. Iténso. Con Senion

Zenzero scaglie
Ginger flakes

Proprioth ceganciettiche: ha un
Sapore frvsco € pungente ¢ un odare
carattenistico, Intensd, con senton

agrumatl agrumats

Consigll di impiego Consighl & implego:

amtipastl, peiry @ socondi orentall anbipasti, priens @ secondi osentall

rgsenl infusi © dessent ripbory, Infusi o dossen

Codice Peso netto Shelf-lifo Codice
MT1947 450 g 36 mesl MTig40 3009f 36 mesi

Mix pepi
Pepper mix
Propriota organclettiche: pope bun.

OO, PERE NEFC. PERe verde & pepe
rosa. un mix di gusio ¢ vivacita

Consiglhi di impiego:
Marirssiure Al pesce o came. cami @
pesce alia griglia, pemi piatt)

Items Net woight Shelf-life
-
A St glutve Oy St olo o palma C}' Prododto vogons t Seruu lottoso NO Alfevgery
Gluten froe ‘\_. Podm X free RS Vegon proctuct 3 Loctose-froe Y Mo Allergems



Erbe & Spezie

dal mondo

FROFESATONAL

Le nostre miscele come il curry raccontano di tradizioni culinarie
che odorano di intenso. di peposo e speziato e ciriportano con la
mente nelle cucine dell’antica India.

Our blends such as curry tell of culinary traditions that smell of intense,
pepose and spicy and bring us back to the kitchens of ancient India

Anice semi Anice stellato
Anise seeds Star anise
Proprieth organolettiche: & 400 aroema ¢

Proprieth organciettiche: il sapore ¢
molto simie a quello oulla pranta &
Uquarizia Lanlo da osserme sostiulto
in alcune ricelle

purgerie ¢ olcastno con un retrogusto
che ticond b mentix il gusto & delicsio
0 placovole

Consigh & Iinplege: Consigh di Impiego:
marinaturg, carm Dlanche, bollitl, mostarde marinature. Cami blanche . bolltl motarde
Insaccati Infust @ panificazsione insaccatl dessart od infusi
Codice Paso netto Sheoll-life Codice Poso netto Sholf-lifo
Cannella macinata Cannella stecche _
Ground cinnamon Cinnamon stichks
Propriota organolettiche: laroma & Proprieth organciettiche: (aroma ¢
pungento ¢ socco, ricorda quelio ool PUNGINLe @ 50000, ticorda guolio del
cheodk di garofano con una Nota popata Ehiodi dl GIrotane Con una Not pegsata
Consigli di impiego: Consigll di implego;
mannatue. seivagoing, desset, vardune oo METNMLE, SEHORUVIS. GRSEIrL. Veraure 6o
nfusi Iinfus
Codice Peso netlo Shelf-life Codice Poaso netto Sholf-life
MTis 200 Bmes MTigig wogr  Bmes
Chiodi di garofano
Cloves
s AN un

profumo forte, dolce e flonto. con
una punta di popato ¢ oi ‘caldo”
sono & colore bruno. ¢ consistonza
gnosh

Consigll di implega: & LlALzanG nten
OPPUTe Macinatl ARpend Prima ol uso, per
ovitace b disporsione dogll ol aromatics

Erbe & Spezie

dal mondo

Codice Peso netto Shelf-tife
Sera phutine Serv ol of polma @. Prodotto wegamo ® Servn kxdtosio No Allergery
Gluten frew Paim off free =7 Vepan prodiuct Lociose-free No Allerperss



Erbe & Spezie

dal mondo

Cumino
Cumin

Proprieta organolettiche: Il partio-
Lare profumo o l'scoma forte ¢ caido
sono dovistl al suo alto contonuto

i ol essenziali

Coriandolo

Coriander
organolettiche: || sapom ¢

doloe € delicats, oon un Leve sento-
re dl brmone

Consigll di implego:
U0 In QUGN COMY SPazia Par INSXPOreD Consighi di implego:

CITY © INSACCHY, OPEUNG MSCELE0 INsimeo SOCONE di Carme O pasce. verdure
od pitre spor o5 Clary © Garam Masala Zuppe. minestro, dessert od infusl

Codic posonotio__ sttt
MTigad 1500 36 mesi: MTig22. 2000 3B mesi
Cumino macinato Erba cipollina
Ground cumin Chives
Proprieth organolettiche |l portaco- Froprieta organclettiche: il sapore
lare profumo @ Farcma forte o caldo dedle sue foglie ricorda quelio delly
sonG dovull 3l Suo alto contenito cpoila
di ol) essensal
Consigll di implego: Consigll di Impiego:
SOCONKA ol COrne O PesSCH, vardune sl 4pO%a Denissino sopratiutio col pesoe:
Luppe. minestre. déssert od infust 0 adatta per insaparire ognl Upo di platto.
Mrz0% 2og  gemed | MTge wg  med
Ginepro bacche
Juniper berries
. Proprieta organolettiche: gusio dol-
s ed aromatico. profume speial
Erbe & Spezie ce ed romtico. profumeo spesio

dal mondo N N

marinatute. Sedvaggina, cami studate
spozzaty, salumi od infus

Codice Peso netlo Sheif-life

Noce moscata intera _ : Noce moscata macinata

Whole nutmeg Ground nutmeg

Proprieta organclettiche: sapceo
Propeioth organclettiche: i sapore aromatico e caldo con retrogusio
aromatico e caldo con retrogusto AMNO © pecanto. odom rcco., inton-
amaro @ piccante. odore ficco, inten-

20 @ fresco
%0 @ frosco
Consigll & implego:
marnalure . cpleni. pocm padtl
secondi platth, salse salaie e doasert

Consigl di implego:
IR G . Aipsand, primil plath
second piattl. salse salate ¢ dessent

Codice Poso netto Sholf-1ife Codice Peso notto Shelf-life
MTiga 24091 36 mesl MTig32 24500 36 mesi
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Paprika affumicata
Smoked paprika
Proprieta organolettiche: gusto de

licato, levemeante piccanie @ sapore
affumicato

Peperoncini fili
Chili pepper threads

Proprieta organolettiche: strisce
sottlissinme ncavate dalla parte
estorna del frutio, per guestio b loro
pocanterza ¢ Wqgera @ b colorario-
ne intensa

Consigli dl implego: per guamre ¢ decorae
| platl S conugano perfettamento d pesce
frutti o mare. intingoll salse o nsalate

Consigli di implego:

ANUDRSH Py PRl Soconch Pl @ saloe

Codice Poso netto Shetf-life Codice Peso netto Shelf-lUfe
MT1934 230Qr 36 mesi MT2037 40 gr 24 mesi
\Sonea ghitine oy Serso ol o palma 77 Y Prodotio vegomno ,-‘i; Serzo ko AN N Allergers
Gliuten frew OB ot of free S Vegan peociuct N Loctose free N Allevgens

Fiocchi di pomodoro®*

1 dal gusto aromatico e dolce,
decorativi, dalla piena forza
aromatica

i ideali come elemento decorativo
nella cucina speziata e piccante

Fior di sale colorato
Fiocchi di sale con spezie

Salzbluten bunt
Salzfiocken mit Gewlrzen

Sale naturale speziato con il colore delle erbe
e dei fiori.

Uso: ideale per pesce, crostacei e vitello e per
completare i piatti vegetariani

Fili di peperoncino

sottili

Chilli-Faden

fein

Dal gusto fruttato con una leggera nota piccante,
finemente tritati in modo uniforme, dalla piena forza
aromatica.

N
Uso: ideali per decorare in modo saporito - "? ;
T e T
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Specialita

- 6 pcs. per crt. Peperoncini

10075

Amando .. s Amazon Yellow

y MOt osCa
Gulls forma allumn
W et & COtbivals rells ros

O N Caltia Ha i Bge00 e

1onNCIn
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I'_'-"-u:fnj ol My
Tabancor ha un
G pepecodw g
oOn un yorode
O U et el

Consigll 5 mphego Ioulo e8I Cil o Macinato
Qrossotanamenie o= Ondue & Cruas s Cawm
Gl e verdure (

SO0 e Ol (1o
Nore QLo R
0 malure Soloe O fmuths
N30 E Carattenizzalo

I Macho-HEa

» U Crutie w N oeale

T e—— @ ) ve—

Codice Peso notto Sholf-life

Codice Poso notto Shetf-Ufe

MT1g02 185gr 36 mesi MTig07 130 36 mesi

Chipotle

£ una delcalecza detly cucina Mesdcans
oltenuls dall'esbccanone oel frult muabun)
B LDonNd Ohe vione
COrTeAA Gontiy ALANGN
Conghl & Impega
LMD TN [ACo. CT04
PTORATASOND & %
B

Afumacalo Sno atia ™ O N MO (Contann
= |.r 0| \ [

L
n 0 G uNa peccaniazta mMeco-2ia

0 SO0 O Coratie
trvary Pl
Oure o nells

Conuqudnmmgo ULato notla proparanone g

AN A It POOVYE CHe Fiaed COENID N

PNCANry ¥ W Uty & bive B acelo S At con

@i e e - @I R |1

Codice Paso netto Shelf-life

MTigar 200gr 36 mesi

!

Peso netto Sholf-life

170 gr 36 mesi

Habanero

@ Ano 0 DOCH anvd 1a dotarva

3 Uel0 Ul Mannico. v
a0 YO ¢ YD
WOW Gl DERIrONg wantie ¢ L

PRCantng za e

Sy (8 L s o R

J VUIOL DOV L

CAM ONCAER O r'r
PO Muper hot

Ble od & s OorM
.A(!I‘hl'Y o Selicals

e R Y

Codice Peso notto Shelf-life Peso netto Sholf-life

15 gr 36 mesi MT1500 1709r 36 mesi
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EST. 1852

Maldon -

CRISTALLI /

I SALEMARING /

PERCHE' IL SALE MALDON IN CUCINA

La sua famosa forma a piramide con una consistenza “crunchy” ed il delicato sapore, sono i
due aspetti che lo contraddistingue. | cristalli rilasciano la loro salinita con morbida precisione,
regalando una fresca intensita e un gusto pulito. Un ingrediente molto versatile da usare in
qualsiasi momento del processo di cottura esaltando Il sapore della pietanza senza alterarla.

| principali utilizzi e modalita del Sale Maldon in Cucina:

Ideale con carne e pesce grigliati. arrosti oppure sulla caprese al fine di esaltare al meglio il
sapore degli ingredienti senza coprirli. Non é difficile abbinarlo. a contrasto, con cloccolato e
dolci e biscotti di ogni genere. Grazie alla sua consistenza. € ottimo anche su focacce, grissini e
cracker.



LA STORIA IL SALE

ILsale Maldon & prodotto dal 1882 da oltre quattro generazioni
dalla famiglia Osborne proprio a Maldon, una cittadina N
dellinghilterra dove da quasi mille anni le coste sinuose di ;

questa zona sono lo scenario della produzione di sale,

EST. 1882

Maldon
IL SALE DI QUALITA g ad?

| cristalli dalla naturale forma a piramide, raccolti a mano,
sono Il marchio di fabbrica di Maldon, che & riconosciuto in
oltre 55 paesi del mondo. come il miglior sale marino inglese
sul mercato. '

FATTO A MANO IN PICCOLI LOTTI

E prodotto con un metodo unico: temperatura e tempi di lavorazione sono unarte. Il calore
dolce svela il segreto dellacqua. mentre mani esperte si prendono cura di ogni lotto.

SOSTENIBILITA

L' azienda si impegna a osservare la responsabilita sociale dimpresa.
con estrema serieta oltre che essere sempre alla ricerca di metodi
per ridurre limpatto ambientale. Tutte le nostre confezioni in

cartone puntano a raggiungere Carbon Neutral entroil 2025.

MANDATO REALE PRl

Nel 2010 Sua Maesta la Regina ha
visitato le saline di Maldon. Due

anni dopo, e stato concesso

il Mandato Reale di it
fornitori  ufficiali  di (PR T S p————
sale marino. -
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- Selezione Sali
MONTASEO dal mondo

FROVESSIONAL

[SALE ROSA HIMALAYAJ

FEmotonon pint soft Pregiati sali selezionati dal mondo, una selezione esclusiva: dal
— sapidi agli speziati ed affumicato. per donare classe ed elegan-
za ad ogni piatto

Precious salts selected from the world. an exclusive selection from sa-
vory to spicy and smoked to give class and elegance to every dish.

Affumicato Danimarca Blu di Persia
Denmark smoked salt Blue salt of Persia
Proprieth organolettiche: by sapiats del tehe: neco o mi-

Proprieth

nerall 0 olgosiomentl, Gusto fortemen
L0 S5A10 M non UropRo pessistente o
NN PRCEvOle retroQusto sperato

sale affiemical o daness non & partcolar-
et spiocaia

Consigli & imploge
viene abbinato a specialith i mare, 2uppe
patate, vercure cotte alle quall conferisce

Consigll di Implego:!
ecalts 1o sapisith dolio petanze
macinato M momento veens Wilizzato

un sentore di afurmicalia ancho come docorazione des platti
Codico Peso netto Sholf-life Codico Paso notto Shetf-lifo
| Mhigss 1400 g  Mnos 1100 & "'- ]
Sale del Guérande Fiocchi di Cipro
Whole salt from Guerandé Salt lakes of Cyprus
Propreta ceganolettiche: ricco o
minerali quals § potassio. i magnesio, il Proprieth organclettiche: & un sale
fosiono. f calcio o il manganuse SAPEIO rr Ao S1aSS0 lompo fresco
delicalo
Consigli di impiego: :
& otlimo nelle verdure cotte O su PRt da Consigli di'lmp‘m.
ideale per accompagnase cami

sapori Poco fortl: spesso ¢ utlizzslo come
decorazione por & suo particolare colore

Codice Poso netto Shelf-life

EF = o ok - A
‘hﬁ ’kl ~ ’ r

pesco, vordure o insaate

Shelf-life

Rosso delle Hawaii
Red salt from Hawaii

Proprieth ceganolettiche: vivace
sapiitd od un gusio gradovole d
NOCSole lostate accompagnato da
un retrogusto ferroso

Rosa dell'Himalaya
Pink Himalayan salt

Proprieta organoletiiche! il sapore ¢
ncco ¢ sapndo | cristalli presentano
siumature che varno dal blanco rosado
Al ancio scuro

Consigli di impiego: Consighl & impiego:
Ideale por accompagnane Cene adatto ad accompagnaee came grighisia o arrostita
pesce @ verdure posco grighiato o ruppe Al vordure ¢ legurmn

Codice Peso netto Sheif-life Codice Peso netto Shelf-lifo

| Moy I e 1oy s e |

w sk e e e — PRSP AP SE— - - P & e Dbl n o b - — sonde N ad - .l
\‘G(vwg(uhm’ A%/ﬂ-m:uousmpdm 4%, Prodotio vegano Senra ltlasio No Adlevper
Paim o fove ' Yegon product Loctose free No Allevpens



Fiori

speciali

e

Fiordaliso blu
Blue cornflower

Fiore di campo commestibila il suo
SO0 NoMe ¢ Cland che denota il
U0 Carpllerslico e splondido colore
biu

Codice Peso netto Shelf-life

MTi977 15gr 36 mes

Petali di rosa
Rose petals

Tutie o ross prodiucono o adatt
alks Cucing. ma ron tulle e spe- '
cie hanno un profumao Notevole ¢
porsssionie che le rende adatie s

il deCoro che alla preparazione dei
plattl I colore delle nostre rose @
rosa. antico. romantico e dolicato

MTi75
Mix Fiori
Flower mix

Fordaliso blu, lavanda, petall di rosa
petal ¢k Calendula

Codice Peso netto Sholf-life
MT2047 59 36 mes

Consigli di impiego: dessert e decorazione per piatti gourmet

\Seree glutine Ol Serteo oo o patma 0% Prodadio pKING G S loftonks
2 Viegon prodhuct - Loctose-froe

 Gluten frew N& dobm ol frew

: 30gr B mesi

QK. Mo Allerpory

Lavanda
Lavender

Fiore spontaned delln macchia me-
ditemanoa, UtEZZALO iIn gastronomia
da secoll por | sl profumil o per il
UACO COLOre COMM JOCOranond o
platti

Peso netto Shelf-iife

MT1g76 459r 36 mesi

Calendula
Calendula

La calendula pud essere usala por
Insaporirs @ colorare brodi ¢ risott |
potal harno infatti propriotd smill o
quella dello zaferano

Peso netto Shell-life

ugr 36 mesi

m—
PROTESSIONAL

FIORDALISO BLU ___I§

N No Allergens




Arancia disidratata

Orange

Codice

MTi583

110 gr

36 mesl

Limone disidratato

Lemon

.
[t R T

MT10984

10 gr

36 mesi

Consigli di impiego: Marinature di pesce, secondi di pesce e came blanca, miscelato a sale. pepe e
zucchero per profumare pesce o dessert .

Spezie italiane

Prodotto Codice Peso netto
Aneto/Oill MT2114 300 gr
Basilico/Basd MT2117 350 gr
Maggoana/Marjoram  MT2115 150 gr
Menta/Mint MT2118 350 gr
Origano/oregan MTiges  270gr
Pepercncno frantumato MT2121 1000 gr
Cashed chilll pepper

Peperoncino macinate MT2120  7509gr
Ground chilll pepper

Prezzemolo/Parsd  MT2118 250 gr
Rosmanno/Rosermary MT2119 300 gr

Erbe e spezie dal mondo

Prodotto Codice Peso nelto

Sale oz Himalaya  MTi097
Pink Himatayon saft

Sale rosa Hmadaya fine MT2112
Fine Hirmnalayan pinke soif

2400 gr

2300 gr

Shotf-life

Shetf-life

"

4

" ‘lﬂ : r a
Erbe e spezie dal mondo
Prodotio Codice Pesonotic  Shell-life
Aglio/Garlic MTan2 1100 gr 36 mesl
Cipoila/ Orvon MT2113 350 gr 36 mesl
Pepe nero grars MT1906 1200 gr 36 mes!
Black pepper i grains
Pepe nevo macinato  MT2110 1300 gr 36 mesl
Ground Black pepper



‘ '3.,; cial and impactful way to cook or keep di-
(SR the table hot i
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Piastra di sale rosa
‘w= Dell'Himalaya
- i

Piastra piccola 19,5 x19.5 x 2hecm Pinza per piastra =
Confenone da & pz s = v ]
s - / W
» ’ < t
g . 4
't' " i’-‘ l
Codice Peso netto Sholf-life Codice Pezo netto Sholf-life
= we 4 - ;
Porta-piastra —
oo "l

vil_ 4‘

Codice Paso netto Sholf-lite

COME UTILIZZARE LA PIASTRA:

UL 505 Posaionare la piastra sul fomello con il pratico
porta-tastra, con uno spargitore di flamma, far scaldare la
piastra e procedere alla cottura def cibi senza aggiungere
nlutda

—

-~ Non mettere mai [ piastra a contatto con
bfmmddmswmum

© FURRL Preriscaldare il fomo a 150°, posizionare a pia-
mammwmmmwu
forno con presine 0 guanti per evitare scottature e appoggar-
12 su una base resistente al calore. Una volta tolta dal forno
procedere ala cottura dei obi desiderati direttamente sulla
pastra.

\ F U~ Mettere in congelatore & piastra, estrary dopo
mdechﬂimuﬁemmhwmwpam
portare in tavola e poggiare su di essa la pietanza preferita.

e ————— e —————— T W P T T~ T
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Barbabietola
Beet

RadhCo CONOSOUAA o LARZZAMA An
Gl ontc ) corme G0 © COMs COMOaN
e naburade Cata L 508 35 CONCOMIe

L2100 & At OCaes Ch L 0Slorano di un

betllarde rossoviolA

Codice Pesonetto  Shelf-life

MT1963 700 gr 36 mesi

Paprika dolce
Sweet paprika

FRato polposo ¢ Colornto. dal tgsco
SAPOre SOloe ¢ Al profumo IMenso o
Corallenstico. 1o polvere di papriks ¢ ot
toruta dalls macnasone del peperone
eso maluro esssccatlo che mantone |
IO COLOMD 10450 Monso

Codice Pesonetto  Shelf-life

MT1g85 490 gt 36 mesi

Carota nera
Black carrot

Varedd pomordiale o carota dal ca
ratiensiico ¢ urco Colore Vicka sCwo

La racca colorata ha un sapore doice

£ GolCHo 0 Lalta concantrazone: &
Pgmento L rende Ln afcace colorantsn
imoniare sano @ Naturole

Codice Pesonetto  Shelf-life

MT2122 700 gr 35 mesl

Consigll di Implego: per colorare gnocchi, pasta alluove, antipasti @

dessert in modo naturale

N\ S glidtiow O Sensa olio oF palme 7 Y Frodolio wgane G Ser ketfose

B Gluten free B Poie ol frew W Vepon product > Loclose frow

Coloranti
naturali

Curcuma
Turmeric

Speda asotca nota An dall antichith
NON SOLO per § sapore caratier
dalle ey note & amar o4 e
© por o sue propnetd bonefiche ma
pnche por | S0 potee colorants
colore galld scuro o brilante

Codice Peso netto
MT1566 520 gr 36 mesi

Spinaci

Spinach

Panta vorde dalle foglio dolcl sa
porite ¢ necho di Formo, il K0 Colore

v oo forie nesta Svanto dooo
LOSSICADOO © L Mmacaion

Codice
MTiat2 500 gr

mesi

k]

MANTASEO

PROFESSIONAL

BARBABIETOLA

adl
Seetroo!l

Kk Ne Allergern
: Ne Allergeres




p——— Insaporitori
MANTRSED e mix

Mix unici studiati per donare ad ogni piatto gusto ed originalita.
| nostri insaporitori contengono una selezione di spezie e sali
100% naturali per accompagnare secondi di came, di pesce o
verdure.

* 3 pcs. percrt.

Mix pesce Mix carne bianca

Mix fortomente oMo grace ol erde dal
rofumo Secho che Lo Compongond, cuall i
Lur0, & rosmaing @ i Basico, sccompagrabe
Gl profumo o dal gusto forte dell aglo

H profuemo o L gusto & Quests macrih s0n0
carattovnizzat) sl efetto Balsarnio @ fresco
Gl erGe rormaliche Mo o OO un
PO O o O pepo nerD ed agha

Consigll di imprego: pes<o o fomo. gngliata Consigll &l Impiego: arrosts, grll o stufali o

O poice SN0 © TUppo O DEl e, WpACaY polio, tacchno o coniglio; otiimo ancho sud

O pence maiale arrosio

Codice Peso netto Shelf-life Codice Peso netto Shelf-Ufe
B et L ] 10 L] L | ERE ey e —

Y N FH Y v fubd o ‘ ) ML oeybest XV

Mix carne rossa "4 Mix patate

Mascala dal sapore Mesco @ Dalsamico &
ONgaNo © LMo Con W nota pungents A
Qo B UN oo prccants o pepe nero

Cantiorizzat0 cil profiemo Mommiko dul
oAmaing @ cells salvia o dalls pungenza
& 30U € pepe Nero, Ra Un SApOre Secno
€ COMPnta Sudls classacs roetia chell arre-
10 alltaliana

Consigil 3 mmplego: patate o verture ol for
MO, patale o yevcure alla grigha ¢ i padulila
Palate ¢ vordiure Mitte. da peovate anche rogl

Consigll di impiego: irrontl Brinatl griglata

O Carr rOASS VOGN =" sonmall o galee G patute o vortisre
Codice Peso netto Shelf-life i Peso netto Shelf-life
T Mo — =1 - MTioc T =
N4 g ey e bl s 0 1 At - o 7 VS S FER

N

&;Sww Futre Q{} Serna 000 o patmg (1) Aoasio weano ’i\l‘. Serira lattose a&} No Allergesy



ORZO PERLATO:

L'orzo perlato (privo della pel-
licina che ricopre il chicco)
non necessita di ammollo e
ha tempi di cottura piu brevi,
allincirca mezz’ora. Nella
lavorazione, questo tipo di
orzo, perde qualche sostanza
nutritiva.

FARRO PERLATO:

Il farro & un ottimo regolatore
dell'intestino ed & adatto per
tutte le eta. Pur non lascian-
do pesantezza allo stomaco
comunica un duraturo senso
di sazieta ed € quindi ideale
nelle diete dimagranti. Il farro
€ povero di aminoacidi
essenziali, in particolare di
lisina, tale carenza viene
facilmente compensata dal-
I'accostamento gastronomico
con le leguminose, € quindi
adatto per essere combinato
con i legumi per ottenere
piatti unici non troppo calori-
Ci.

CIPOLLA POLVERE:

La cipolla vanta proprieta
antiossidanti e antinfiamma-
torie, contiene inoltre buone
quantita di quercitina, Tra i
benefici piu interessanti della
cipolla c’é poi la sua capacita
antibatterica e antimicrobica,
si tratta dunque di un bulbo in
grado di impedire la prolifera-
zione di microrganismi poten-
zialmente dannosi per la
salute.Contemporaneamente
& in grado di stimolare il siste-
ma immunitario.

27

AGLIO IN FETTE

Realizzato per coniugare praticita
e gusto. Si puo utiliz- zare nella
preparazione di pesce e carne alla
griglia o al forno come in tutte le
ricette dove € previsto I'aglio fre-
sco.

PAPRIKA DOLCE:

La paprica o paprika & una spezia
in polvere comunemente usata
nella preparazione di svariati cibi. E
ottenuta dal peperoncino essicca-
to, liberato dalla parte interna bian-
ca e poi macinato. La paprica puo
essere dolce, o piccante. La dol-
cezza e la piccantezza della papri-
ca variano in base alla materia
prima utilizzata, cioé in base alla
varieta del frutto (o dell'eventuale
miscela) e alla lavorazione dello
stesso. E piccante quando viene
macinata anche la placenta del
peperoncino, ossia la parte interna
al quale sono attaccati i semi.

PAPRIKA PICCANTE

La paprica o paprika &€ una spezia
in polvere comunemente usata
nella preparazione di svariati cibi. E
ottenuta dal peperoncino essicca-
to, liberato dalla parte interna bian-
ca e poi macinato. La paprica puo
essere dolce, o piccante. La dol-
cezza e la piccantezza della papri-
ca variano in base alla materia
prima utilizzata, cioé in base alla
varieta del frutto (o dell'eventuale
miscela) e alla lavorazione dello
stesso. E piccante quando viene
macinata anche la placenta del
peperoncino, ossia la parte interna
al quale sono attaccati i semi.

JOLLY ARROSTO

Misto di piante aromatiche, sale e
spezie per griglia, ideale per arric-
chire il gusto di carni cotte alla
brace, in particolare filetto e taglia-
ta; molto indicato per arricchire il
sapore di carni bianche.



GCRANELLA DI NOCCIOLE TOSTATE
ORIGINE ITALIA
ORIGINE TURCHIA

MANDORLA NATURALE
NATURALE BARI - CAL.37/38 BARI
CAL. 23/25 CALIFORNIA - NON PARE IL 23/25

MANDORLA PELATA INTERA
PELATA BARI - CAL.37/38 BARI
CAL. 23/25 CALIFORNIA

MANDORLA PELATA A FETTE

PISTACCHIO SGUSCIATO
' CALIFORNIA
IRAN

GRANELLA DI PISTACCHIO
CALIFORNIA
IRAN (VERDE)

FARINA DI PISTACCHIO

PINOLI

ORIGINE ITALIA
ORIGINE SIBERIA

ARACHIDI SGUSCIATE

SGUSCIATE ROSSE - SGUSCIATE PELATE, PELATE,
SGUSCIATE PELATE E TOSTATE SGUSCIATE,
TOSTATE E SALATE
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dpezie e Aromi

La linea Foodservice per la Tavola

Lovem ipsiim dokor it amet, comeciete adiping) e, sed eunmod lempee nodent ul labae ¢
dolore mages aqua. Bt e ad minim vepiam, qua nostiud exertitation ullymco laboris niv
aliquid ex ea:commad consaquat, Quls aate lure reprehenderit in voluptate velit esse allum dolore
eu fugt ey panatur. Exceptenr wnt oboaecat cupidtat non proident, sund in cuiga gt offi
deserunt molle anem ¥ st Rborem

Szl e f%w

Lorem psum dokor it amet, consecietn adipscl elit, sed ehsmod
Tempot incadunt ot Lebore ef dolore magna Aliqus.

Macknino ricaricabile

Macinatura regolabile da fine a grossa
Meccanismo in ceramica

Bama In alluminio anticorrosione

9.'9.'9%9

MACINA SALE O PEPE
IN PLEXIGLASS cm. 20

MACINA SALE O PEPE
N PLEXIGLASS E CERAMICA om. 30

o GE—
=
S~
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dpezie e Aromi

PREPARATO PER PURE DI PATATE IN FIOCCHI
Preparato per puré ottenuto da patate delle migliori varieta. selezionate e lavorate con i pil
moderni procedimenti tecnologici al fine di ottenere fiocchi lamellari ideali per la preparazione
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Brodi e Fondi
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BRODO GOURMET

Preparato per brodo classico,
con 4% di estratto di came. a

base di glutammato, granulare,
E il brodo di carne pil equilibrato,
sia nel gusto che nella sua
composizione.

BRODO VEGETALE

Preparato per brodo vegetale,
granulare. E un “superbrodo” di
verdure, perché arricchito con
ingredienti studiati per le

loro benefiche proprieta,

nonché per il loro sapore

invitante e originale.

Ottimo per risotti e di zuppe.

La confezione richiudibile,

offre praticita e ideale conservazione.

BRODO ALLO ZAFFERANO

Preparato per brodo con zafferano. a
base di glutammato, granulare.

Eil tipico brodo realizzato con

‘gmnta di pregiato zafferano,

risotti, secondi
ie puatb tipici che richiedono.
confezione in barattolo,

richiudibile con coperchio.
offre praticita e ideale
conservazione,




./’

—

e

BRODO DI PESCE

Di colore chiaro, questo prodotto &
preparato con una ricca miscela di
pesci e di crostacei. Molto profumata,
questa referenza é ideale per la
preparazione di zuppe di pesce, risotti
alla marinara e primi piatti in genere.
Per insaporire al posto del sale sui
secondi a base di pesce sia al forno. in
umido che alla griglia, contribuira ad

~ esaltareil sa . Con una confezione

si ottengono litri di brodo.

FONDO BRUNO

Preparato in polvere per

salsa fondo bruno.

Ottenuto con carni bovine

di origine selezionata.

Ela ica riduzione di came

di manzo, indicata per

accompagnare arrosti. Molto pratico.
La confezione in barattolo, richiudibile
con coperchio, offre praticita e ideale
conservazione.

ROUX BIANCO

Preparato in polvere, addensante
per fonclli_aglsi cottura. lil!e;l.:atou
senza vegetali idrogena
confar?na di riso. E il classico
addensante, indicato per rendere
pil corposa ogni preparazione.
Mantiene perfettamente la sua

la densita anche raffreddato e
non forma grumi. Confezione in
barattolo. richiudibile con coperchio.

FUMETTO DI PESCE

Preparato in polvere per fumetto
. E il classico Fumetto,

¥ ouenutooonpesceblancoe

crostacei disidratati. E indicato

per risotti. zuppe e ogni piatto

di mare. La confezione in barattolo,
richiudibile con coperchio.

offre praticita e ideale conservazione,




BRODI E FONDI
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Prooces ¢ Soeves me 1 Bescaascen

Condinant

wlse e fa.we.vi a(;(vsav\&-av;

Olio extra veraine di oliva, aceto, aceto Balsamico...
Oani qoccia, un toceo seareto in cucina.
Sapori oriainali e accostamervti inediti.

E' subficiente chiudere ali occhi, assecondare la curiosita
al palato, per andare alla scoperta di qusti ancora
sconosciuti e appaaare il naturale desiderio di "nuovo”.
Prodotti semplici e versatili, ideali per interrompere la
routine auotidiana, sperimentare felici accostamenti e

formire nuovi stimoli alla tavola auotidiana.
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ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP 5 Lt

Realizzato seguendo il disciplinare per la produzione di
Aceto Balsamico di Modena IGP. dal formato idoneo per
le migliori preparazioni in cucina. Ideale per riduzioni,
per accompagnare piatti a base di carme ai ferri e bollite,
per condire verdure crude, colte e grigliate.

ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP

Condimento Balsamico dal sa rotondo e
vivace, con aroma e profumi dolci ed equilibrati.
Ideale per arricchire di sapore pietanze crude,
oltimo usato per marinare came e pesce.

CREMA CON "ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP”

Condimento a base di "Acelo Balsamico di Modena
IGP °. Crema dal colore ambrato e dalla densita
ideale per guarnire e decorare piatti raffinati.
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77
i) Olio Extra

Vergine di Oliva

Aceto Balsamico

Aceto di Vino Bianco di Modena IGP

39



OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVE ITALIANE

o —

CONTIENE
100 BUSTINE
da 10 ML
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EXTRA VERGINE
D4 OLIVA
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M

Mazzitelli Olio

PEPERONCING LIMONE
CPOLLA SERGANMOTTIO
; P Ox .
| ! . h
| - .
pesor quib it P Bre
. volie

RASILCO

42
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L'olio di palma bifrazionato & un derivato del piv
noto olio di palma, dal quale viene ottenuto a
seguito di due processi:

il frazionamento e la raffinazione.

CONSIGLI D'USO

Confezionato in fusti da 25L rappresenta un
valido uso alternativo ai grassi di origine animali,
per la produzione industriale di prodotti da
forno, per la ristorazione e le friggitorie.

Lo specialista degli oli per friggere, un prodotto
pensato appositamente per chi frigge elevati
quantitativi.

L'olio di semi di girasole Alto oleico PRIMO SOLE,
grazie alla sua composizione di acidi grassi
monoinsaturi, oltre 1'80% di acido oleico, &
particolarmente indicato per le fritture ad alta
temperatura: garantisce infatti stabilitd in cottura
fino a 230°C e permette di duplicare il numero di
fritture possibili, rispetto ad un olio di semi di
girasole tradizionale, determinando una notevole
riduzione del costo per frittura.

43
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Olio di Semi di Girasole formato da 5 It

Descrizione
L'Olio di Semi di Girasole & estrato dai semi di
Helianthus annuus della famiglia delle Composite.

L'olio di semi di girasole contiene una percentuale molto
elevata di grassi polinsaturi, in particolare l'acido linolei-
co (fino al 75%), e una notevole quantita di vitamina E

(68 mg / 100 gr).

Olio di Semi di Girasole formato da 1 It

Descrizione
L'Olio di Semi di Girasole & estrato dai semi di
Helianthus annuus della famiglia delle Composite.

L'olio di semi di girasole contiene una percentuale molto
elevata di grassi polinsaturi, in particolare l'acido linolei-

co (fino al 75%), e una notevole quantitd di vitamina E
(68 mg / 100 gr).

44



CREMA Al CARCIOFI







CREMA DI PEPERONI GRIGLIATI



SALSA AL

TARTUFO

ABianch’

- Rev
SALSA AL TARTUFO
BIANCHETTO

OO0
AL TARTUFD
. o : W'




SSICILIA

PESTO AL
FINOCCHIETTO SELVATICO

PATE’ DI OLIVE NERE



SUGO AL NERO DI SEPPIA



MueCHo
Gusiko

(TORFOOD
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EEE
TOMATO

DISPENGER 100, 200 bst
CAHTONE 300 bst
Carion dispenser 100, 200 bags
Carton bax 500 bags

DISPENSER 200 PZ




( \‘J&‘{
ASSICA

TOMATO KETCHLP MUY ONNAISE DA TAVOLA BARBECUE SVXCE

50004 50004 50004

...........

SALSA
[ARTARA
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SALSA BURGER: olio di semi di girasole, semi concentrato di pomodoro,
cetriolini in agrodolce (cetriolini, acqua, aceto di vino, sale, zucchero, aromi,
correttore di aciditd: E330), aceto di vino , zucchero, cipolline sott'aceto
(cipolline, acqua, aceto di vino, sale, correttore di acidita: E330), uova intere
pastorizzate, sale, succo di limone, cipolia, aglio in polvere, senape, proteine
del latte, amido modificato di mais,

addensanti: E410, E412, E4I5, correttore di acidita: E270, conservante: E202.
Senza glutine.

SALSA HARISSA: semi concentrato di pomodoro, cipolla, olio di semi di
girasole, succo di limone, peperoni rossi piccanti (8%), sale, aglio,
peperoncino piccante, amido modificato di mais, spezie,

correttore di acidita: E330, antiossidante: E300, conservanti: E202, E21 1,

SALSA BARBECUE: semi concentrato di pomodoro 53% (origine del
pomodoro: Italia), sciroppo di glucosio/fruttosio, aceto di vino, zucchero,
sale, amido modificato di mais, cipolla, aglio, peperoncino piccante, aromi,
conservante: E202. Senza glutine.
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Salsa Sweet and Sour

(Mango e Habanero)

Una tipica salsa internazionale agro dolce.

Leggera, fresca, leggermente piccante.

Il mango profumato unito all’aroma del peperone

Habanero la rendono gustosa per accompagnare carni e fritti.

Cheddar Nacho

L" utilizzo suggerito di questo formato & freddo, per bar e aperitivi,
come dip e spread con tortillas, patatine fritte, fajitas o come
farcitura per panini, hamburgers, hot dogs p tortillas morbide.
Facile da usare, tal quale, gusto delicato, ma originale.

Salsa Mayo Spicy

Salsa fusion che abbina il goloso gusto della maionese al piccante
del peperoncino. Salsa piccante da dipping per pesce crudo o bollito,
per fritti, ma anche per finire e farcire panini e tramezzini.



MAJO SPRITZ

MAJO MOJITO

Due salse glamour nate per accompagnare
happy hour, spuntini e happenings.
Ottime per nuove esperienze gustative
associate ai cocktail e agli aperitivi pia amati.

Ideali anche con il pesce.

W
i
ALABAMA
PFP’PER.Y
e
WHITE

BBQ /

AT

ALABAMA PEPPERY
WHITE BBQ

Salsa dai tipici gusti della cucina Creola.
La sua particolarita & di essere pensata
e usata per il BBEQ ma a base di maionese
e non di pomodori o ketchup.

Molto profumata grazie al rafano e

al mix di pepi nero e verde utilizzati

ma solo leggermente piccante.
Dedicata originariamente al galletto

al BBQ, oggi viene suggerita anche

con tutti | tagli di carne cotti al BBQ

a cottura lenta, dal Roast Beef alle Ribs.

APPLE ONION SOUCE

Salsa agrodolce, profumata e delicata

a base di cipolle stufate, caramellate

e tritate, con "aggiunta di purea di mele,
leggermente candita e speziata.

Ideale per accompagnare il maiale
arrosto, lo stufato al BBQ o alla brace.
Ottima anche con tutte le carni bianche,
dal polio al coniglio fino alla selvaggina
e all'agnello.




Dry rub

Rub & un verbo che proviene dall’inglese e significa massaggiare. | Rub sono miscele di spezie, zuc-
chero, sale, erbe e verdure essiccate che si usano come metodi di marinatura a secco (dry rub) delle
carni e dei pesci, nate negli USA e utilizzate soprattutto per le carni.

L'utilizzo & semplice e molto efficace perché il rub penetra nei tessuti delle carni come le marinature
liquide tradizionali, ma in pib creano a fine cottura una caramellizzazione (bark) che forma quella
tipica crosticina esterna, croccante e profumata. Il risultato finale & che I'esterno della carne si pre-
senta croccante e caramellato mentre |'interno resta morbido e succoso. Questo risultato chiaramen-
te si ottiene con cotture lente e a basse temperature.

Lutilizzo & semplice: pulire e sgrassare dove necessario le carni, inumidire la carne con una salsa
tipo BBg Deluxe o Honey Mustard, cospargere di rub in abbondanza e massaggiare la carne.
Successivamente avvolgere con la pellicola e mettere in frigo 2/3 ore a seconda della dimensione
del pezzo di carne. Bagnare durante la cottura con succo di mela o 50% aceto di mele e 50% succo
di mela ogni 45 minuti circa. A fine cottura pennellare la salsa bbq sulla carne e lasciarla nel bar-
becue o nel forno a fiamma alta 5/6 min; infine lasciare riposare qualche minuto prima di servire.



WORCESTERSHIRE
SOUCE

KIKKOMAN
SALSA DI SOIA

KIKKOMAN
SALSA DI SOIA
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CREMA VEGETALE BIVALENTE GOLD

Crema vegetale UHT non zuccherata,
caratterizzata dalla presenza di panna nella
lista ingredienti che le conferisce ottime
caratteristiche organolettiche unite alle
elevate prestazioni di una crema vegetale.

Puod essere utilizzata tal quale per ricette
salate e preparazioni di cucina oppure,
addizionata di zucchero, pud essere
montata ed utilizzata per lavorazioni

di pasticceria.

CREMA VEGETALE ZUCCHERATA

Crema vegetale UHT zuccherata,

da montare, ideale per decorazioni e
farciture di torte, per la preparazione

di creme chantilly, mousse, semifreddi,
ripieni per cioccolatini ed utilizzi in gelateria.
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Zucchero Bianco

Zucchero di Canna

Fruttosio
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Cinea Mave

Sempre pil apprezzato e rivalutato dai moderni
precetti salutistici, il pesce conserva intatto
auel senso di infinito e liserta che ci rimanda limmaaine
del mare. E come il mare, le nostre preparazioni a Base
di pesce sono fresche, semplici e perfette, con tutti

| profumi e | sapori della pil aenuina tradizione
wediterranea. Materie prima di ottima aualitd, massima
cura nella lavorazione e 'oriainalita delle ricette fanno

delle specialita di mare un' assortimento tutto da scoprire.
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FOOD

ALICI SPEZZATE
IN OLIO DI GIRASOLE

FILETTI DI ALACCE
IN OLIO DI GIRASOLE

FILETTI DI ALICI
ALL OLIO DI GIRASOLE

COLATURA TRADIZIONALE
DIALICIDICETARA

"
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Prodotti lttici

SARDE SALATE

ACCIUCHE SALATE

FILETTI DI ACCIUGHE
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OLIVE VERDI CON NOCCIOLOD

OLIVE NERE
CON NOCTIOLO
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Olive

OLIVE NERE MONACALI Olive denocciolate dal colore variegato
e dalla pezzatura eterogenea, ma sempre

. - di piccole dimensioni.
IUsapore intenso le rende ideali per farcire
pizze e focacce, ottime per accompagnare
piatti di carne e pesce.

OLIVE YERD! SCHIACCIATE
CONDITE

NOSTRANELLE

OLIVELLE RIVIERA
DENOCCIOLATE
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TRECCINE KG 1,5

Tradizionale

Finocchio

Peperoncino

=
&
S

BRUSCHETTE KG 1

Rustiche

Classiche

CROSTINIKG 1
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TARALLUCCI TRADIZIONALI 3 KG

SPIZZICUZZI AL BACON 3 KG

ARACHIDI TOSTATE E SALATE 1KG




PUE
Poseva e cucna

La cuttura e la civirta di un popolo sono fatte anche
di sapori e sensazioni, che talvolta si fondono con
le sellezze naturali e artistiche. L'Halia varvta
un'incredisile Quarxtita di felici e irripetigili comeinazioni,
che in taluni casi raaagiunagono verticl
assoluti: tra aueste, |a maaia del pomodoro.
Prelisati frutti della terra, i funahi in realta sono
perfetti in tutte le staaioni. Ideali come contorno
per quarnire insalate, arricchire primi e secondi piatti!
La fraaranza delle verdure di staaione, arialiate
in aiardino: semplici e al naturale, perfetti per
accompaanare la carme arialiata, ideali come contormno
*salutista” e qustoso O per farcire pizze aolose.
Tarvte proposte semplici e qustose, ricche di preziose
sostanze nutritive, per lasciarsi alle spalle | pasti
“‘pesanti’ dell'inverno e gqodere la leaaerezza
" della nuova staaione.




POLPA DI POMODORO

| — e 2
POMODOR! PELATI INTER
IN SUCCO DX POMOOOHD

PASSATA Ol POMODORO
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.2 volte piu dolce
J volte piu piccolo...

Al PROFESSIONISTI
) TOP QUALITY

:}Mﬁ"o IL PELATINO
DOLCISSIMO
CAPOLAVORO

| PELATI
IN SUCCO DENSO

| PELATI
“IL FIRMATO"

CO0E £ sy £ D

POMODORIN D'OR
SPACCATELLE AL NATURALE
QUELLO DOLCE COL PIZZO

SPACCATELLE DI DATTERINO

SPACCATELLE AL NATURALE
& DATTERWNO
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Pomodoro

POMODORI PELATI
SAN MARZANO DOP




MARZANINO

DATTERINO ROSSO
AL NATURALE

POMODORINI ROSSI
SEMIDRIED

DATTERINO GIALLO
AL NATURALE
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POMODORINI GIALLI

SEMIDRIED

BROCCOLI FRIARIELLI

NAPOLETANI

B

CICORIA RIPASSATA




PATATE A FETTE AL NATURALE
Patate a pasta gialla. lavorate in stagione,

, affettate e leggermente cotte. Per la natura

del prodotto, le fette hanno una
dimensione eterogenea. Lo spessore
permette di avere fette integre e della
giusta croccantezza anche in applicazione.
Ideale per farcire pizze in teglia e focacce,
per la preparazioni di contorni al forno o in
padella.

Risciacquare il prodotto prima dell'uso.

ZUCCHINE GRIGLIATE

Zucchine selezionate per pezzatura,
tagliate a fette, grigliate ed insaporite con
olio. aceto e piante aromatiche.

Ottime come antipasto. contorno e per
guarnire pizze.

MELANZANE GRIGLIATE

Melanzane scelte per varieta e pezzatura,
tagliate a fette, grigliate e insaporite con
olio. aceto e piante aromatiche.

Ottime come antipasto, contorno e per
guarnire pizze.

PEPERONI ARROSTITI

Falde di peperoni rossi e gialli,
arrostiti e goveranti al naturale.
Ottimi come antipasto. contorno,
con la "Bagna Cauda™,

GOCCE ROSSE DI PEPERONI MIGNON
IN AGRODOLCE

GOCCE GIALLE DI PEPERONE MIGNON
IN AGRODOLCE



TARTUFO SURGELATO
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Funghi Champignon Freschi
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CARCIOFI CON GAMBO
ALLA ROMANA

CARCIOF! ARROSTITI
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CARCIOFI A SPICCHI IN OLIO

""f'u

L ’w ’\w) BOCCIOLI DI CARCIOF!

“ry _ IN OLIO

b
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quuu ARCICH

CARCIOFI ALLA ROMANA
CON GAMBO

ACIOFT ALLA ROA
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: | FUNGHIPORCINI
oAb,  TRIFOLATI
CON CREMA 100%

‘“&@" FUNGHI PORCINI
yF unghi Trifola? TRIFOLATI

PORCINOTTO

| FUNGHI PORCINI
TN FUNGHI CASTAGNOLI
g TRIFOLATI

L : SENZA CREMA

MISTO FUNGHI
TRIFOLATI
SENZA CREMA

1KG

PORCIGHIOTTO
FUNGHI
TRIFOLATI
SENZA CREMA




FUNGHI PORCINI
TRIFOLATI
ALTOPIAND

FUNGHIPORCINI
TRIFOLATI |
ALTOPIAND. |
IN CREMA

FUNGHI TRIFOLATI = “ 3%
LPREALPIND 7255

FUNGHI TRIFOLATI
IL PREALPIND
COn CREMA
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INSALATINA

GLARDINIERA IN ACETD
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CAPPERI PICCOLI

opert
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FRUTTI DEL CAPPERO:

Frutti di Cappero con picciolo,
governati in aceto di vino.

Indicati per accompagnare aperitivi e
per realizzare sfiziosi antipasti, ottimi
per arricchire secondi piatti e insalate.

CAPPERI AL SALE

‘M‘.Iﬂh“

Sapperi al salg
v —

90

CAPPERI AL SALE:
Capperi selezionati, di pezzatura
piccola e conservati sotto sale.
Indicati per guarnire pizze,
primi e secondi piatti.
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CECI AL NATURALE

Ceci di pezzatura extra, lessati e
conservati nel liquido di governo.
Ideali come contorno, ottimi anche
nelle insalate di pasta e per zuppe.

91



FOOD

5N

Poctom 1 Servm v 14 Bsoeasom

BORLOTTI AL NATURALE

Fagioli Borlotti della pregiata
varietaLranberry wine, lessati e
conservati nel liquido di governo.
Ideali per zuppe e per arricchire
insalate miste

BIANCHI DI SPAGNA
AL NATURALE

CANNELLINI
AL NATURALE

92

Fagioli Cannellini ben calibrati, di
pezzatura scelta, lessati e conservati
nel liquido di governo.

Ideali sul buffet, per realizzare
contorni, arricchire condimenti ed
insalate miste.

Punte di asparagi verdi,

di qualita’scelta, al naturale.
Indicati per preparare primi e
secondi piatti, contorni, zuppe.
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BORETTANE AL NATURALE
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BORETTANE AL NATURALE
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Ececellenza di Calabria

Cipolla Rossa di Tropea IGP
In agrodolce

Cipolle Rosse a fette
Caramellate




LAMPASCIONI

Cipolline selvatiche 55%, olio di semi
di girasole, aceto di vino, olio extra
vergine di oliva, peperoni, sale,
piante aromatiche, spezie, correttori
di acidita acido citrico, antiossidanti
acido ascorbico, aromi.

AGLIO ALLA MARCHIGIANA

Aglio, olio di semi di girasole, aceto
di vino, olio extra vergine di oliva,
sale, piante aromatiche, spezie,
correttori di acidita acido citrico,
antiossidanti acido ascorbico.

CIPOLLA PRONTA

7 “
. 224
. \ S

ANTIPASTO
ALLA ZINGARA

96
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Cipolle bianche, lavorate dal fresco,
a fette, croccanti. Governate in olio e
leggermente acetate, sono ideali per
arricchire contorni e torte salate.
Indispensabile per farcire panini e
tramezzini.

Gustoso mix di peperoni, olive,
capperi e funghi. ottimo come
antipasto, contorno a secondi piatti
e per guarnire prelibate insalate.
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BOMBA CALABRESE

ANTIPASTO CALABRESE

INGREDIENTI
Bomba Calabrese: Vegetali in proporzione variabile 80%: melanzane, olive, pomodori secchi, pomodori verdi, funghi,
olio di semi di girasole, sale, aglio, origano; acidificante: acidolattico; antiossidante: acido ascorbico.
Antipasto calabrese: pomodori secchi,pomodori verdi,melanzane,carciofi,olive, peperoni, olio di semi di girasole, aromi naturali.
Peperoncini piccanti: olio di semi di girasole,peperoncino piccante
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Alimentari

INVOLTINE DI MELANZNE

PEPERONCINI FARCITI AL TONNO

INGREDIENTI
Involtini di melanzane: melanzane,pomodori secchi,acciughe, olio di semi di girasole,aromi naturali
Peperoncini al tonno: peperoncini piccanti,tonno,olive ,olio di semi di girasole,aromi naturali
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POMODORI SECCHI

POMODOR! VERDI

CARCIOF!I ALLA RUSTICA
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Alimentari

S FUNGHI CHAMPIGNON ALLA CONTADINA
TAGLIATI

1

INGREDIENTI
Funghi champignon: funghi coltivati,olio di semi di girasole,aromi naturali
Funghi di muschio: funghi di muschio,olio di semi di girasole,aromi naturali
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FUNGHI MISTI ALLA CALAERESE

—— — .‘B MELANZANE ALLA CALASRESE
. . - ‘L
~

INGREDIENTI
Funghi misti: funghi chiodini,funghi di muschio,porci nello,porcini,olio di semi aromi naturali
Fungo delle Serre: funghi (stropharia rugosa),aceto, alloro, peperoncino, sale, olio di semi di girasole,aromi naturali
Melanzane: melanzane,olio di semi di girasole, aglio, peperoncino, aromi naturali
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PISTACCHIO

BIANCA
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Tasva ¢ Favma

La pasta é prodotta utilizzando sola semola di
arano duro accuratamente selezionata e con metodi
produttivi che ne garantiscono l'elevato standard
aualitativo ed esaltano il profumo e il sapore del
arano duro. La Farina OO & un inarediente
Base per la preparazione di pizze lievitate e focacce,
di torte e siscotti, ma anche per preparare delicate
creme e gesciamelle e per ottenere fraaranti fritture.
Il Riso & un alimento completo e riceo di vitamine
appartenentti ai aruppi B, PP, K ed E, nonché di
alcuni elemerxti essenziali, come il potassio, il ferro,
il caleio, il #osforo e le fiere alimerctari.
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Farina di grano tenero tipo 00

Farina di grano tenero tipo 00
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Media Lievitazione

Costiera Vaticana 1 300.526

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “0”

Le farine della linea Le Macine di Don Lollo nascono da un’attenta selezione di grani
italiani e sono le uniche, secondo un’antica ricetta delle nostre terre.

Con le farine Le Macine di Don Lollo puoi riscoprire il vero sapore del grano, che dona ai
tuoi prodotti aroma e gusto unici, insieme al caratteristico colore dorato.

Caratteristiche specifiche:

Le farine Don Lollo grazie all’accurata selezione della materia prima, alla lunga tradizione
molitoria e alla tecnologia applicata garantiscono agli impasti un’ottima stabilita; per questo
sono facili da stendere, senza paura di “strappi”. Gli impasti ottenuti con le farine Don Lollo
risulteranno particolarmente leggeri e facilmente digeribili. Don Lollo garantisce farine

W B

costanti e con le stesse caratteristiche qualitative, durante tutto l'arco dell’anno.

Dettagli tecnici:

La farina Costiera Vaticana e ideale per lievitazioniin giornata dalle 6 alle 8 ore a temperatura
ambiente; pud essere portata a maturazione per 24 ore 0 48 ore in cella di refrigerazione a 6°C.
Disponibile in sacchi da 25 kg.

Impiego ideale:
La farina Costiera Vaticana ¢ ideale per realizzare pizze, pizze napoletane, focacce e pane.

Valori Nutrizionali:
Valore Energetico 1579 kJ (376 Kcal) - Grassi 1.1 g di cui saturi 0.2 g
Carboidrati 76.5 g di cui zuccheri 3.5 g - Fibre 2.8 g - Proteine 13.3g-Sale 0.01 g

Allergeni:
Il prodotto contiene glutine ed e realizzato in uno stabilimento in cui si lavorano anche soia,
latte e derivati, lupino e sesamo.

Conservasione:

Si consiglia di conservare la farina in un ambiente fresco e asciutto, ad una temperatura di
18°/20°C ed umidita massima del 45%, per garantire una perfetta resa in fase di utilizzo.
L’errata conservazione puod comprometterne ['uso in fase di lavorazione.
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Tramonti Vaticani

Lunghe Lievitazioni
W 350-370

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “0”

Le farine della linea Le Macine di Don Lollo nascono da un’attenta selezione di grani
italiani e sono le uniche, secondo un’antica ricetta delle nostre terre.

Con le farine Le Macine di Don Lollo puoi riscoprire il vero sapore del grano, che dona ai
tuoi prodotti aroma e gusto unici, insieme al caratteristico colore dorato.

Caratteristiche specifiche:

Le farine Don Lollo grazie all’accurata selezione della materia prima, alla lunga tradizione
molitoria e alla tecnologia applicata garantiscono agli impasti un’ottima stabilita; per questo
sono facili da stendere, senza paura di “strappi”. Gli impasti ottenuti con le farine Don Lollo
risulteranno particolarmente leggeri e facilmente digeribili. Don Lollo garantisce farine
costanti e con le stesse caratteristiche qualitative, durante tutto 'arco dell’anno.

Dettagli tecnici:
La farina Tramonti Vaticani e ideale per lievitazioni dalle 12 alle 24 ore a temperatura
ambiente. Disponibile in sacchi da 25 kg.

Impiego ideale:
La farina Tramonti Vaticani ¢ ideale per realizzare pizze, focacce e pane.

Valori Nutrizionali:
Valore Energetico 1596 kJ (380 Kcal) - Grassi 1.1 g di cui saturi 0.2 g
Carboidrati 76.5 g di cui zuccheri 3.5 g - Fibre 2.8 g - Proteine 14.2 g-Sale 0.01 g

Allergeni:
Il prodotto contiene glutine ed é realizzato in uno stabilimento in cui si lavorano anche soia,
latte e derivati, lupino e sesamo.

Conservaszione:

Si consiglia di conservare la farina in un ambiente fresco e asciutto, ad una temperatura di
18°/20°C ed umidita massima del 45%, per garantire una perfetta resa in fase di utilizzo.
’errata conservazione pud comprometterne ['uso in fase di lavorazione.




MEDIA / LUNGA
LIEVITAZIONE
W 300-320

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “1”

Le farine della linea Le Macine di Don Lollo nascono da un’attenta selezione di grani
italiani e sono le uniche, secondo un’antica ricetta delle nostre terre.

Con le farine Le Macine di Don Lollo puoi riscoprire il vero sapore del grano, che dona ai
tuoi prodotti aroma e gusto unici, insieme al caratteristico colore dorato.

Caratteristiche specifiche:

Le farine Don Lollo grazie all'accurata selezione della materia prima, alla lunga tradizione
molitoria e alla tecnologia applicata garantiscono agli impasti un’ottima stabilita; per questo
sono facili da stendere, senza paura di “strappi”. Gli impasti ottenuti con le farine Don Lollo
risulteranno particolarmente leggeri e facilmente digeribili. Don Lollo garantisce farine
costanti e con le stesse caratteristiche qualitative, durante tutto 'arco dell’anno.

Dettagli tecnici:

La farina Fibra 1 é ideale per lievitazioni in giornata dalle 6 alle 8 ore a temperatura ambiente;
puo essere portata a maturazione per 24 ore 0 48 ore in cella di refrigerazione a 6°C.
Disponibile in sacchi da 25 kg.

Impiego ideale:
La farina Fibra 1 ¢ ideale per realizzare pizze, focacce e pane, dolci lievitati, pasta sfoglia
e pasta fresca

Valori Nutrizionali:
Valore Energetico 1596 kJ (380 Kcal) - Grassi 1.1 g di cui saturi0.2 g
Carboidrati 66.4 g di cui zuccheri 3.5 g - Fibre 6.2 g - Proteine 14.4 g-Sale 0.01 g

Allergeni:
Il prodotto contiene glutine ed e realizzato in uno stabilimento in cui si lavorano anche soia,
latte e derivati, lupino e sesamo.

Conservaszione:

Si consiglia di conservare la farina in un ambiente fresco e asciutto, ad una temperatura di
18°/20°C ed umidita massima del 45%, per garantire una perfetta resa in fase di utilizzo.
L’errata conservazione puo comprometterne ['uso in fase di lavorazione.




Moreschina

Farina multicereali con semi interi con germe di grano vitale pressato a freddo e macinato a pietra
Ingredienti: Farine di grano tenero tipo “0", germe di grano vitale, semola rimacinata di grano duro, farina di
soia, farina di segale . farina integrale. semolino di mais. fiocchi d'avena e d'orzo. semi di sesamo. semi di
miglio. semi di lino.

Scadenza 24 mesi - Confezione sacco 10 Kg - Forza della farina W 270/290

|deale per La farina Moreschina & ideale per realizzare pizze, focacce e pane.

Ma anche pasticceria. come dolci lievitati e pasta sfoglia.

Dettagli tecnici: la presenza di 8 cereali di cui 5 semi fanno di questa farina
un vero concentrato di benessere. | semi interi, a contatto con il calore del
forno si tostano, sprigionando aroma e gusto unici e inconfondibili.

La farina Moreschina & ideale per lievitazioni in giomnata dalle 6 alle 8 ore
a temperatura ambiente: puo essere portata a maturazione per 24, 480 72
ore in cella di refrigerazione a 6°C. Disponibile in sacchi da 10 kg e 25 kg.

Consigli di conservazione: si consiglia di conservare la farina in un
ambiente fresco e asciutto, ad una temperatura di 18°/20° C ed umidita
massima del 45%, per garantire una perfetta resa in fase di utilizzo.
Lerrata conservazione pud compromettere l'uso in fase di lavorazione.

Allergeni: Il prodotto contiene glutine ed & realizzato in uno stabilimento in
cui si lavorano anche latte e derivati, lupino.

Oro Fibra Due

Farina di grano tenero integrale con germe di grano vitale pressato a freddo e macinato a pietra

Scadenza 12 mesi - Confezione sacco 10 Kg
Ideale per La farina Oro Fibra Due & ideale per realizzare pizze. focacce e pane.
Ma anche pasta fresca anche all'uovo e pasticceria, come dolci lievitati e pasta sfoglia.

Dettagli tecnici: La farina integrale con parti cruscali di varia calibratura;
si presenta puntinata e dal colore non troppo scuro.

La crusca presente dona un gusto intenso e rustico ai prodotti,

senza compromettere la maglia glutinica degli impasti. La farina Oro Fibra
Due é ideale per lievitazioni dalle 9 alle 10 ore a temperatura ambiente:
puod essere portata a maturazione per 24 o 48 ore in cella di refrigerazione
a 6°C. Disponibile in sacchi da 10 kg e 25 kg.

Consigli di conservazione: si consiglia di conservare la farina in un
ambiente fresco e asciutto, ad una temperatura di 18°/20° C ed umidita
massima del 45%, per garantire una perfetta resa in fase di utilizzo.
Lerrata conservazione pud compromettere l'uso in fase di lavorazione.

Allergeni: Il prodotto contiene glutine. Prodotto in uno stabilimento in cui
si lavorano anche soia, latte e derivati, lupino e sesamo.




\..‘; iy
SIS WY MARTMUCCI

Nata dalla selezione di pregiate varieta di grano duro, la S7 é una semola
di estrazione che si distingue per il suo colore dorato e intenso. Indicata per
prodotti di alta qualita e lavorazioni artigianali. Lelevalo tenore di proteine
e l'ottima elasticita, la rendono ideale pasta fresca e paste tipiche regionali.
La pasta ottenuta con semola S7 si distinguera per un colore dorato e
brillante, con elevala resistenza alla cotlura.

Sacchi da: 1 Kg. 5 Kg. 10 Kg. 25 Kg

. ‘) . e
SEMOLA RIMACINATA BLU =YV e

Semola Rimacinata di grano duro Blu per panificazione

Caratterizzala da un colore dorato. Grazie alla sua esirema versalilita si
presta alla lavorazione di impasti diretti e indiretti. Lalto contenuto
proteico assicura un elevato assorbimento e una buona tenuta in lievitazione
che consentono di ottenere un eccellente sviluppe del prodotto. Indicata
per di pane di grossa e media pezzatura, per pizze, focacce, e preparazioni
dolciarie. Ideale per la produzione di pane di grandi e medie pezzature,
pizze. locacce e preparazioni dolciarie

Sacchi da: 1 Kg. 5 Kg. 10 Kg. 25 Kg

Caratterizzata da un colore paglierino che ricorda i campi di grano.
Lassorbimento e la buona tenula in lievitazione la rendono ideale per
la produzione di pane di grandi e piccole pezzature. ciabatte e boccon-
cini, pizze, focacce e preparazioni dolciarie.

-
b .\‘ 1KG
. Plrray

i - Phay
- Farina multiuso
- - ' Farina tipo “00”
"TYPE - Farina di grano tenero tipo “00” adatta a tutte
OO ~ARINA le ricette casalinghe della tradizione italiana: torte, biscotti,
FLOUR '—ﬂpO“ pasta fatta in casa con uova, torte rustiche, focaccia e pizze.
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NONTI S

L0/ 1 LIS
FARINE, NATURALMENTE.

FRITTO DORO MIDI - 5KG

qualsiasi alimento da frigg ale pesce, carmne, verdure, etc.
mtoxr; ﬂx:o l'assorbimento di olio oonumng: v?:.('t diottenere una frittura sempre
croccante, digeribile e leggera, da oggi ancora pid pe

FARINE PER PIZZA "ANIMA DI GRANO": MIDI - 25 KG

Farine per pizza ideall per la preparazione di impasti che richiedono templ di lievitazione dalle
10 alle 18 ore, Le farine Anima di Grano MIDI, sono ottenute dall'accurata selezione di granl
esteri con alto contenuto proteico per garantire un'ottima stabilita e un alto assorbimento
di liquidi, favorendo l'estensibilita ottimale. Queste farine sono ideali per ptmu di
plmlulluudphno,plmdmmﬂmlnugh.piznbpm.lumac

00 1 - Hevit. a 20-25% 10 ore - W 300-310 P/L 0.50-0.070
00 2 - lievit. a 20-25%: 14 ore - W 330-340 PAL 0.60-0.70
00 3 - lievit. a 20-25% 18 ore - W 360-370 PAL 0.60-0.70

FARINE PER PIZZA "ANIMA DI GRANO": SLOW - 25 KG

Farine per Ideall per la preparazione di impasti che richiedono templ di lievitazione oltre le
18 ore. Le farine Anima di Grano SLOW, sono ottenute dall’accurata selezione di grani esteri per
conferire l'elevato contenuto proteico indispensablile per favorire l‘ostuulbllitb necessaria per
impasti con lunghi tempi di maturazione. Queste farine sono consigliate per la preparazione di
pizza italiana al pizza al metro, pizza in teglia e per impasti ad alta idratazione.

Ideali anche per rlnfono di altre farine,

04 - llevit.a 20-25% 18 ore - W 360-370 P/L 0.60-0.70
O M - lievit. a 20-25*: 20 ore - W 340-380 P/L 0.50.0.70
O M2 - lievit. 2 20-25°: 24 ore - W 390-410 P/L 0.62-0.68

INFIBRA VIVA - GERME DI GRANO TOSTATO - 25 KG

Germe di grano fresco tostato estratto direttamente dalla macinazione,
tostato mediante trattamento termico.

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”- 1 KG
Farine professionai ideali per pane, per lievitazioni brevi, medie o lunghe con lavorazioni
dirette 0 a biga daW 150 aW 230,

00 NS - W 150-180
00 N-W180-200
00B-W210-230
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LA TUA FARINA DAL 1929

DOPPIAESSE

Farina Tipo "0’ (W 300) (massimo 6/8 ore di lievitazione)
Miscela professionale ideale per una pizza dal cornicione estremamente alveolato e sviluppato.

DOPPIAESSE ¢ ottenuta dalla macinazione di grani pregerminati, particolarmente ricchi di pro-
teine, vitamine ¢ sall minerali

La presenza di enzimi naturali beneficl incide sulla qualits dellimpasto: i risultato & una pizza leg-
gerissima, ad alta digeribilita, dal cornicione estremamente sviluppato e alveolato.

Tecnicamente DOPPIAESSE consente di ragglungere risultati straordinar in teonpl dimezzati e con
panetti pid leggeri del 10% rispetto alla media.

RED

Farina Tipo "0° (W 330) (12/16 ore di lievitazione)

Miscela di farine di Tipo ‘07 ottenuta da grani selezionati,
£ ideale per Impasti con metodo tradizionale a lunga levitazione, conservazione fino a 2 giorni in
cella frigorifera e per ottenere la tradizionale “Pizza napoletana®,

PIZZA DELIVERY

Da una pregiata miscela di grano duro & grano tenero parzialmente pregerminati e lievito madre,
Molino Magri ha ideato un semilavorato concentrato che esalta ks fragranza e migliora la conser-
vazione della pizza dopo la cottura.La pizza a domicllio richiede infatti un‘attenzione particolare
su tempistiche, Ingredient| e i .

Pizza delivery, aggiunto alla farina, consente di semplificare Il lavoro del professionista plzzalolo
senza stravolgere metodica @ abitudini,

1 lemgle le distanze dell’home delivery non sono pit un problemallimpasto, arricchito con il
semilavorato concentrato Pizza delivery, grazie ally presenza di enzimi naturali benefici, resgird
alla cottura in modo pid efficace e veloce, |a Vostra pizza sara scioglievole, alveolats, leggera e
buona pil a lungo. Dal forne alla tavola di casa.

RISOCROCKIZZA
Semilavorato

a base di grano tenero ‘1; farina diriso,
pasta acida e sola tostata (16/24 ore di lievitazione)

£ una miscela di grano tenero di Tipo 'V’ a bassa raffinazione, semolino di riso e sola tostata con
elevato potere di assorbimento {la miscela assorbe oltre '80% di acqua). Lievitazione naturale
con pasta acida in miscela. € ideale per la produzione di pizza alla romana, alveolata, croccante
¢ leggera dal gusto delicato idesle por esaltare la guarnitura e il gusto,



Caratleristiche Distintive . Ottenuto dalla fermentazione di farina di Grano
Antico Risciola 100% Italiano arricchita in Germe Vitale di Grano. entrambi
macinati a pietra. Esalla notevolmente le caratteristiche organolettiche e
nutrizionali del prodotto finito.

Istruzioni d'uso: Essendo in polvere puo essere aggiunto direttamente alla
farina senza necessita di scioglierlo in acqua. Il lievito madre si presta a
due tipi di lavorazioni: se lo si adopera per lievitazioni che durano oltre le
14 ore non necessita di essere innescato con lievito di birra; se lo si
adopera per lievitazioni di durata piu breve lo si puo innescare con lievito
di birra o bisogna andare ad aumentare la dose madre.

Allergeni: Contiene glutine, puo contenere tracce di latte, soia e sesamo

Durata e Dosi: TMC: 24 mesi # Lievitazione: varia, dipende dalla quantita di
lievito di birra adoperato come innesco

Dosi: 100 gr di lievito per 1kg di farina (10X di lievito madre sul peso della
farina).

PASTA MADRE

Caratteristiche Distintive : Permette una lievitazione naturale che regala ai
prodotti una fragranza ed un gusto autentico, grazie al Grano Antico
Risciola 100% ltaliano e al Germe Vitale di Grano, entrambi macinati a
pietra. Esalta notevolmente le caratteristiche organolettiche e nutrizionali
del prodotto

Istruzioni d'uso. Essendo in polvere pud essere aggiunto direttamente alla
farina senza necessita di scioglierlo in acqua. Va sempre innescato con
lievito di birra.

Allergeni: Contiene glutine, pud contenere tracce di latte, soia e sesamo

Durala e Dosi- TMC: 24 mesi » Lievitazione: dipende dalla quantita di lievito
di birra adoperato come innesco

Dosi: 40 gr di lievito per 1 kg di farina (4% di pasta madre sul peso della
farina).

LIEVITO PANE ANGELI

IL LIEVITO PANE DEGLI ANGELI vaniglinato @ da sempre il magico
alleato di chi ama preparare dolci in casa! Grazie alla lievitazione
istantanea. & sufficiente aggiungerlo per ultimo all'impasto.

mettere in forno gia caldo.. e il gioco & fatto! L
Con oltre 80 anni di tradizione ed esperienza il LIEVITO PANE *!‘.‘
DEGLI ANGELI assicura sempre un risultato perfetto e arricchisce C
tutti i dolci con una delicata fragranza di vanillina.
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LA PENNA

\_. Trafilata al bronzo 12 x 500 gr
- Bronze die

.............................................

Coftura / Coo 10:11 min
Spessore [ 11 1,15 mm
Lusghazza / Langn! &2 mm

LA PENNETTA

R I N R R

e 3 Trafilata al bronzo 12 x 500 gr
— Bronze die
= Cottura / Lok 12-13 min
Spessore ) Thick 1,20 enm
Lungtezza / | : 40 mm
LA FARFALLA
Trafilata al bronzo 12 x 500 gr
- Bronze die
';,W ; ...........................................
4 . | Cottura / Lodkoy 1011 min
~ 7 Spessore/ Thick 1,27

Lunghems /Loy 43 mm



LO SPAGHETTONE

A L L L L

Trafilato al bronzo 20 x 500 gr
Bronze die

= Comtura / Conniry 13-4 min,
O Spessote ) Thelwn 2.0 mm
b4 Lunghazms ) Logn 20 mm

LO SPAGHETTO

AL L B L L L O O L L N L L L L L L L

Trafilato al bronzo 20 % 500 gr
Bronze di¢

3 Comwrs/ Cockirg 1911 min,
0 Spessore/ Thoven 1,90 mm
i Lunghezza [ gy 260 mm

LA CHITARRA

LR LR I B L B O L L L B L T L B B L L L L

Trafilata al bronzo 21 %500 gr
Bronze die

7 Cotmura / Cocking 1112 mn,
E3  Spessore/ Trcioess 2mm

4 Laeghezza/ Wan 2;m

IL BUCATINO

Trafilato al bronzo 21 %500 gr
Bronze die

8 Cottura / Cootey 490 mn
O Spessora/ tormes 1,05 mm

4 Lunghazza / Langm 260 mm

LA FETTUCCIA

R R N

Trafilata al bronzo 18 x 500 gr
Bronze die

= Cotues / Conking 1011 min.
wws Spassore ) hoines 12 mm
1 Larghezza/ \Wath 54om

LA LINGUINA

R

Trafilata al bronzo 20 %500 g
Bronze die

= Cotues / Coohrg 113 min,
s Spessore ) [ 1,52 mm

b4 Largherza Wurs 235 mm



ARMANDO

IL TORTIGLIONE

Trafilato al bronzo 12 % 500 g .
Bronze die \’
3 Cotura / Cookiy 1811 min
) Spessoro/ Thein 1,07 mm
¢+ Lunghezza /iy & mm

IL RIGATONE

mﬁlato al bronzo 12 % 500 gr
Bronze die

---------------------------------------------

Cottyra / Coonig 10-1% min
) Spessora/ 1ok 1.25 mm
+ Lunghesza | Loyt &S mm

LA MEZZA MANICA

Tnﬁlata al bronzo 12 X500 ¢
RBronze die

.............................................

1 Cottura / Cockrg 10-11 min
O Spessore / T 125 mm
=t Lunghezra /L oogn 3 mm

IL FUSILLO

Trafilato al bronzo 12 % 500 g¢

Bronze die wcccy
e Cottura / Coony 910 min

O Spessore/ Thickn 135 mm

=4 Lunghezzs /gt 37 mm

LATRECCIA

LR A R I I L L T B

Trafilata al bronzo 12x500 9 T

Bronze die . 3
= Comura / Coowy 1011 min

O Spossore / 1o 125 mm

4 Lunghezs /oot & mm



ARMANDO

LANELLO

Trafilato al bronzo €% %00 ge
Bronze die

) Cottura/ Lihay 1517 mun
O Spessore) e 1,55 mm
1 Lungherea / Lergt 0 mm

IL PACCHERO

LA N N R R RN R RN E RN RN R

Trafilato al bronzo & x %00 gr
Bronze die

--------------------------------------------

.‘3 Comers / Ly 15-17 sin
0 wml"-l"(ﬁ: ',ﬁm‘
4 Leaghezza (|l sogn S mm

IL LUMACONE

I

Trafilato al bronzo 6x %00 gr
Bronze die

2 Coturs / oty 1616 mie
O Spessore/ Thekros 1,57 mm
4 Lunghazza/ |engh 80 mmn

IL FUSILLONE

L I Y

Trafilato al bronzo £x %0 gr
Bronze die

£ Cottura/ Cos 1412 min
QO Spessecn/ I 142 mm
=1 Lunghezsa/ (1 S mm

LA PAPPARDELLA

D I )

Sfoglia spessa 122500 g
Thick sheet




Trafilatura Classica

Realizzata esclusivamente con grano 100% italiano di

elevata qualita, con elevato tenore proteico (13%),

FOOD SERVICE
trafilatura in teflon, perfetta per 1a DOPPIA COTTURA.

DOPPIA COTTURA

Confezione: 3 KG

AMPIO ASSORTIMENTO

UNGUME

PAE COTTURA: portare 'acgua 2 bolore, aggnngere |l wale & venare
pasta, mescodandola di tanto » tanto

SCOLATURA: Una volts ragpumo | beseo & pre-cotturs iIndcato suls
tonfetione per A speciicn Iarmatn, scolaee il prodotny

SPAGHETTI MEZLE PENNE RIGATE
SPAGHETTINI ORECCHETTE
(ASERE(CE PENNE RIGATE
(ONCRIGLIE RIGATE PENNETTE RIGATE
CONCRIGLIETTE RIGATE PIPE RIGATE

DATALIN RIGAT) PIPETTE RIGATE
FARFALLE RGATON
FARFALLINE SEDANIN

AUSIL f___iiii
T T TORTIGLION!
ENOCORETT S nEmoan

ABDATTINENTO: Nipoere A pasta in sbbatttore ad uma tempergturs
o )/+d" T Contarvaria in friger e per mie 48 ooe

MMVENMMENTO: Sveriow (s paita ey 02 AS socond) 0 sQua
Bobents, scolarts & compietaie M COTturs mantecando con il
wondiments

DOPPIA COTTURA - DOUBLE COOKING

(ottora 3l dente  (oltwraplena  Pre (oltura m (otuaddeste (otrapieny Pre(otha (ompletamento

“Al dente” cooking  Full ookdeg  Pre-(ocking “Ndeste” ooking Follcooking Pre-(ocking  Finsh
LINGUINE ] min Imin___ Imn 45:« WEZEMANIGE  Bmin_ l6mn_ 6min__ d5se
SPAGHETT] Bmin  Omin  dmin  Ssec  MEZZEPENMERIGATE Nmin  Bmin  dmin 453
SPAGHETTIN §min Smn  Amin s ORECCHETTE Umn  Mmn  dmin  &5sec
(ASEREC(E gmin 0min  Smn  4&5sec  PENNERIGATE imn  Bmn  dmn &3
(ONCHIGUERIGATE  10min  Wmin  dmin 45 PENNETIERIGATE  8min Smin  4min 455
(ONCHIGLIETTE RIGATE 5 min bmin  3mn 455« PPERIGATE 9min Mimh  3min 455
DITALINI RIGAT! 7 min Smin  Imn  4Ssec  PIPETTERIGATE Smin Gmn  Imn &
FARFALLE Mimin Zmin  6min &5 RIGAIONI Bmin  16mn  6mn 455
FARFALLINE Smin Tmn Imn &5 SEDANNI Smin 9min dmin &5
FUSIL 9mn 0mn  dmn 455« SIORTMI Imin Mmin dmin 855
FUSILN Tmin Smin 2mn 455« TORMIGLONI imn Zmn 6min &5s
GNOCCHETTISARDI  10min  1Zmin  Smin &% TUBETTI RIGATI gmin Imin_ dmin 55

Lo tabella con i tempi é riportata sul pack



mottel.

PASTAND Jw ATALIA DAL 1960

MACCHERONI AL FERRETTO 900 GR

v \c \

N \ l“\ § \ PASTA FRESCA DI SEMOLA DI CRANO DURO
et VA \NES OTTIMA TENUTA DELLA COTTURA
—tn BV 7

N e ‘~".'. - 4 INGREDIENTY:
\ \\ At ) v/ SEMOLA DI GRANO DURO, ACQUA.
YA \ & PUO CONTENERE SOIA, UOVA, SENAPE
R R P
'/ V7 TEMPO DI COTTURA: 6 MINUTL.
» / 4
STROZZAPRETI 1000 GR

o ) i PASTA FRESCA DI SEMOLA DI CRANO DURO

o @l OTTIMA TENUTA DELLA COTTURA

-y LU INGREDIENTI:
A_ v;\"“’ SEMOLA DI GRANO DURO, ACQUA.
n PUO CONTENERE SOIA, UOVA, SENAPE.

TEMPO DI COTTURA: 6 MINUTIL,

GNOCCHI 1000 GRr

INGREDIENTE: PUREA DI PATATE BO%

[ACQUA, FECOLA DI PATATE, FIOCCH| DI PATATE
(PATATE, EMULSIONANTE MONO- E DICLICERIDI
DEGL! ACIDI CRASSS, ANTIOSSIDANTE ACIDO CITRICO,
METABISOLFITO DI SODIO, SPEZIE,

AROMA NATURALE]], FARINA DI GRANO TENERO,
FARINA DI RISO, SALE, CORRETTORE DI ACIDITA:
ACIDO LATTICO, CONSERVANTE: ACIDO SORBICO,
AROMA NATURALE.

PUO CONTENERE SOIA, SENAPE, LATTE.

TEMPO DI COTTURA:
PRONTI I' DOPO L'AFFIORAMENTO.




SPACHETT!I ALLA CHITARRA 900 GRr
TRAFILATI AL BRONZO

PASTA FRESCA ALL'UOVO

OTTIMA TENUTA DELLA COTTURA
INCREDIENT)

SEMOLA INTEGRALE DI GRANO DURO,
UOVA (20%), ACQUA.

PUO CONTENERE SOIA, LATTE, SENAPE.

TEMPO DI COTTURA: & MINUTL

SCIALATIELL!I 900 cr

PASTA FRESCA DI SEMOLA DI GRANO DURO
OTTIMA TENUTA DELLA COTTURA
INGREDIENTI:

SEMOLA DI GRANO DURQ, ACQUA,

PUO CONTENERE SOIA, UOVA, SENAPE.

TEMPO DI COTTURA: 6/7 MINUTI.

MEZZI PACCHER!I 700 Gr

TRAFILATI AL BRONZO

PASTA FRESCA DI SEMOLA DI GRANO DURO
OTTIMA TENUTA DELLA COTTURA
INGREDIENT:

SEMOLA DI CRANO DURO, ACQUA.

PUO CONTENERE SOIA, UOVA, SENAPE

TEMPO DI COTTURA: 5 MINUTL,

MACCHERON! SICILIANI 700 cr
TRAFILATI AL BRONZO

PASTA FRESCA DI SEMOLA DI GRANO DURO
OTTIMA TENUTA DELLA COTTURA
INGREDIENTI:

SEMOLA DI GRANO DURO, ACQUA

PUO CONTENERE SOIA, UOVA, SENAPE.

TEMPO DI COTTURA: B8/9 MINUTI
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FOOD

=
Prooces ¢ Soeves e Bescuascm

Turdo | Freseo
pesee, saluw, «ffa.&-&u«h, {vaff;

Pesce, Salumi, formaaai e latticini: molte referenze
per soddisfare tutte le esiaenze della ristorazione e
del commercio indipendente. Lina qualitd che non
teme confronti a prezzi sempre convenierti.

La valorizzazione costantte dei prodotti reaionali
e la ricerca delle specialita. L'assistenza di
personale aualificato, profondo conoscitore
del prodotto. La conservazione dei prodotti
in scaffali refrigerati a8 umiditad e temperatura
differenziata nel pieno rispetto della "catena del freddo”.
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INSALATA DI MARE

GAMBERI AL NATURALE
KG 28

FILETTI DI ALICI
ALLA SALSA ORIENTALE

AL NATURALE
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MISTO MARE INFARINATO SURCELATO

INOREDMENTE FRATTO 15 2OTAND {DOSOCUS GIIAS PROOOTIO BALLA reaca FaclT ),
TOTAND (NOTOTOOARLS Lo LEX ASGEN TGS PROSOTIO DALLA Praca Fao §1/41 ),
Gamntns (LITOPIRAIUS VANsAME! PRAODOTEO B ACGUACOLIURA, Ecusons Fao 87 )
(CoMBEmanTY: MEABSOLNTD B 5000 EJ23, ANTossoast | acoo cmeco £330 ),
CALAMAG (SEMOTIUTIEE LESICARALUNOTEVTINES CHINEVES PROCOTTO DELLA PESSA
Fa0 SYSTITY) (aancamoante Ao ammco £330, crmmao o sooo £331 ),

sere (Sore ormosals reocoTo Deua resca Fao 3437.9.23)

[ anmosscantr ACDO et E33D ), rocrd [ Ocrosus vieoanss Mmotorio SeLLA
rusca Fao 3T 3.1 ), rassa 190 “00 »

PRoootio s Uso STARLARNTE CHE STRIZEA & PEICE, UOWA, LASTE. SEOAMD § SCLrM,

POLPA DI RICCIO DELLA CALIZIA

POLPA DI RICCIO DELLA CALITIA,

S1 AACCOMANDA 1L CONSUMO ALL'INTERNO DELLA LATTA,
E' IDEALE CON TOASY O SU OMELETTE,

MOLTO POPOLARE NELL'ALTA CUCINA,

DA CONSUMARSE 5 ANNI DOPO LA DATA DI PRODUZIONE.
CONSERVARE IN UN LUOCO FRESCO E ASCIUTTO,

128



TARIAL 1) AN -~ Al 4 ~ AT
TONNO IN TRANCIO AFFUMICATT

Il trancio @ ricavato dal filetto e lavorato con
metodi naturali: asciugato, salato a mano e sot-
toposto ad affumicatura con fumo di legna quindi
tagliato in trancio.

La specie ittica e la lavorazione appropriata. per-
meltono di oltenere un prodotto nvilante e
morbido,

Il trancio confezionato sottovuolo offre grande
servizio; praticita. versatilita e resa elevata. grazie
atl'ottima tenuta del taglio.

S,
)

MSACTAL A OO ATTTTTATY
\ O M - | |
[.-._ | MLMA T ! Mt 3 | MU

AFFUMICATO
il filetto di merluzzo della specie Gadus Morhua
ben pulito viene salato a mano e sottoposto ad
un processo di leggera affumicatura a legna. La
cura nella selezione della materia prima e nella
lavorazione permette di ottenere un trancio di
consistenza morbida e compatia con colorazi-
one e gusto tipici del prodotto affumicato

Il filetto preaffettato e interfogliato garantisce
praticita per originall antipasti e sfiziosi piatti
unici

FILETTO DI MARLIN AFFUMICATO

Un pesce nolo per la sua combattivita @ che si
denota per il sapore originale, particolarmente
valorizzato grazie alla nostra speciale ricelta.
Facile da proporre in numeros: e coraggiosi
abbinamenti con verdura, frutta. erbe aroma-
tiche e dare massimo sfogo alla propria creativit
a. Una soluzione pensala per stupire i propri
ospiti ad ogni assaggio.
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Filetlo ¢ salmone norvegese
affumicata e preaffetiato,

Ottenuto dalla lavorazione di pesce
fresco, fiettalo, delscato ¢ ben
pulito da pelli e parti di grasso, Il
sapore ¢ doice e laMumicatura
delicata. Lasciugatura. eseguita in
celle con umidad e lemperatura
controllate, la salatura. eseguila a
mano @ affumicatura a legna. fanno
di questo salmone un prodotio di
alta qualith

Il Metto ¢ preafetisio e confezionato
sottovucto, per realizzare carpacsi @
antipasti di pesce

<l 1Al { .
M

Salmone affumicato protagliato.
Salmone norvegese salato a mano ¢
affumicato in modo naturale. con
legno di faggio, tagliato » cubetti @
listarelle dello spessore di circa |
om

Il sapore placevoimente aftumicato,
La consistenza delicata e cameosa e il
pratico taglio, rendono Guesto
prodotto ideale per creare plath di
tendenza come | poke bowis con
verdure, legumi, semi ¢ frulta, per
armcchire insalste miste di ognl
genere anche con pasla @ riso. per
preparare gusiose tartare o anb-
pasti

SALMONE Al PROFUMI

DI BERGAMOTTO
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PARMA 18 MESI s/o piatto

confezione sottovuoto
cod.art. ean DO01/757081
peso medio . 15 kg 8-

u.ta x cartone 2 X gz

e
\

NAZIONALE s/o piatto

confezione sottovuoto
cod.art. ean D003/211554
peso medio - 15% kg 6,5~

LL1a x cartong 2 X 1pz

Prosostio (redo Sty

NAZIONALE s/o mattonella

confezione sottovuoto
cod.art, ean D013/257655
peso medio («+- 15%) kg 5~

u.ta x cartone SXtpz

1) 0T -

Prosaulto Uredo Slegponsto
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Proele™s sgamboo
Montenera

-

Montenero, costituiscono la linea di prosciutti disossati proposti dal nostro salumificio. Dal sapore
autentico, pronti al taglio, consentono un comodo e facile consumo. San Vincenzo é I'unica azienda
che produce questi salumi con cosce selezionate di suini destinati ai D.O.P. che si caratterizzano per
I'alta qualita. 1l sapore di questi prosciutti € unico ed & quello del sud: la salagione, la preparazione
attenta, la speziatura con gli aromi calabresi e infine I’attenta stagionatura nel clima purissimo delle
montagne silane, ne fanno delle vere eccellenze. Il prosciutto, morbido e dolce con sentori di spezie,
si sposa bene con del pane non salato o con dei grissini tradizionali, ma & ottimo anche con abbina-
menti dolci come i fichi o il melone che stemperano la sapidita del prodotto. Si gusta preferibilmente
tagliato a coltello con fette spesse.
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Pancetta
Arrotolata

Pancetta tesa

Guanciale
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Salame Ungherese

Salame Milano
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Schiacciata

Ventricina

Sopressata
Calabra

136



Mortadella con
Pistacchio

CLASSICO
Mg
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Salame Gentile Calabra

Salsiccia Stagionata
Calabra

Salsiccia Catenella Calabra
Dolce o Piccante
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Provola Dolce Provolone Piccante

Scamorza Affumicata Formaggio Fiaschetto
Provolone Affumicato

142



e

FOOD

N

Poctom 1 Servm v 14 steasom

143



et

FOOD

L™
Pocoom 1 Servm v 14 Besteason

vrast 230vYDEm
AYOEMN 2aVoam

-
-
N
-
a
=
B
r
L
»
E
-

144



e

FOOD

S
Poctom 1 Servm v 14 steasom

e

CATERING
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PRIMO SALE CON NOCI

MQ&%@Q

44 YA\
\\'S!‘ 2

)

" 1% J j /
. \'| o‘i‘l‘\'; s o ] 4
é\\“'j ‘N/ ¢

STAGPIOMATURA: 15 Gioes
TEAMINE MINIMO D] CONSERVAZIONE: & M9

PESO FORMA INTERA. OLINDRICA DA GG A 2 4y

TEMPERATUEA 0 CONSERVAZIONE, TRASPORTO
L0 IMMAGAZZISAMENTO: w42 «a'C

INGUEDTENTL: LATTE® OVINO PASTORIZZATO,
NOCT* 2 4, CAGLYD, FERMENT! LATIIC), SALE
ORIGIE DEL LATTE: IMALIA

Sloalanse v prodottl (e provecanu sllergie o sler sy

T FOle

GUSTC: TRESCO E DELICATO

COLORE: GLALLO PAGLERING VAR GATO
CONSISTENZA: PASTA COMPATTA CON PEID O 12
ANMEGATL

4

FORMAGGIO AL LIMONE

STAGIONATURA: 15 GIORNI
TERMINE MINIMO DECONSERVAZIONE
6 MESI

PESO FORMA INTERA CIUNDRICA DA 2 E 0.5 Kg

TEMPERATURA D CONSERVAZIONE, TRASPORTO
ED INMAGAZIMAMENTO +4/+8°C

INGREDIENT!, LATTE" OVINO PASTORIZIATO FETTEE
SCOAZE DI LIMONE CANDSTE 8%, CAGLID, FERNENT)
LATTICL, SALE ORIGINE DEL LATTE ITALIA

"Boslarde O OGO e Provicate serge ¢

Paslerarae

§i TPFO&

CUSTO. LEGGERMENTE DOLCE
COLORE GULO PAGLIERING
CONSIITENIA: PASTA COMPATTA CON PEID)
O1 SOORTA C UNMONE

FORMAGGIO ALL’ ARANCIA

STAGONATURA 15 GIORNI
TERMINE MINIMO DICONSERVAZIONE
6 MES!

PESO FORMA INTERA CUNDIICA DA 2 Xg £ 05 05

TEMPERATURA O CONSERVADONE, TRASPORTO
ED MNAGAZZINAMENTQ: w414 °C

INGREQEENTI LATTE® OVINO PASTORIZIATO, FETTE £
SCORIE D ARANCIA CANDITE 8%, CAGLIO, FERMENTI
LATTIC!, SALE ORIGINE DEL LATTE. ITALIA

'Soarde o pradel O TIVEaro dlege ©

roclerane

GUST0 LECOERVENTE OO (E

COLORE GIALLO PAGLERING
CONSISTENZA PASTA COVEATTA CON PEZD
05 SCORZA O ARANCIA

¢ T FO o

CACIO BUFALO

Ristoprendo antiche ricette caseane, nasce Caclo Bufalo, un
formaggio di latte vaccne adatto al palat delicati che amanc
la consistenza dei formaggl stagicnat Una vera delizia che
conuga la tradizone pils autentica con (innovazione modema

® 5 %O

vacca 21099 360 gg 7 g



Kinwi

Kiwi & Moo

WA Q
e |ECONFETTURE EXTRA ® M_‘Q' M"QQ'
RICAMATE A MANO &Jue a 2 UN‘OL

AGRITURISMO  Pamods
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EMMENTAL
HOLLAND

EMMENTAL ¢

-

HOLLAND

EMMENTAL ©

HOLLAND
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20 Uova Fresche
Medie
codice prodotio AS080 AS5207
codice a barre 8008110041304
uova por conf, 20 20
n° conl, per cassa 10 72
durata 26 g9 26 99

30 Uova Fresche

Piccole
codice prodotto A4953 AS236
codice a barre 8008110041403
wova per conl, 30 30
n° conl. per cassa 6 28
durata 26 g0 2690

PREPARATO PER UOUA STRAPAZZATE

MEFMAOU e

DOVA

STRAPAZZAT:

A TERKA

LONL
AAY:
- -
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Verdure Suraelate
R_osticeeria
Pasta Fresca
Carne
Pane
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| Sottozero

| Porcini

l

NGHI CONGLY ATY
OZEN MV SHEL G At
~ k-‘- -

7 4
Porcini Fette Porcini Interi Misto Funghi Funghi Misti Porcini Cubetti
Fungolosi
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Verdure Surgelate
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| Sottozero

Verdure Surgelate
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| Sottozero

Verdure Surgelate
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| Sottozero

Verdure Surgelate
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Verdure Surgelate




AVIKO SUPER CRUCH FRIES 9.5mm

POMMES FRITES STEAK HOUSE



JACKET WEDGES

v i N
- @’\

BREADED ONION RINGS



Mini Gratin
Asparagi e Parmigiano

- u..“

Mini Gratin Vegetariano
(Pastinaca & Topinambur)




SFIZIOSI DI SERRA SAN BRUNO

BRACIOLA DI MELANZANE
SCHIACCIATA

Ingredienti: melanzana,tonno, olive,
impanatura, formaggio grana padano, formaggio pecorino
Grammatura: mignon g.50 - medio g.100

POLPETTA DI CARNE
SCHIACCIATA RIPIENA

Ingredienti: carne bovina, carne suina, prosciutto cotto,
mozzarella, formaggio grana padano, formaggio pecorino,
aromi naturali.

Grammatura: mignon g.50 - medio g. 100

CROCCHETTE DI PATATE MIGNON

Ingredienti: farina di fiocchi di patata, latte, uovo,
grana padano, formaggio pecorino, aromi, pane grattuggiato
Grammatura: mignon g.50




Parmigiana di Melanzane

Ingredienti: melanzana,pomodoro pelato
cipolla, grana padano, mozzarella, formaggio pecorino
Grammatura: 200 gr

Melanzana Ripiena
Ingredienti: melanzana, pomodoro fresco, pane grattuggiato
carne trita suino, uovo, caciocavallo, carne bovina

formaggio pecorino, salame, grana padano,

Grammatura: |20/150 gr.




PRODOTT! CALABR

CROCCHETTONE

Preparazione: Scongelare per circa 5 ore e poi Friggere a 160°
Servire con pesto di pistacchio e/o mandorle tostate

Ingredienti: Macinato di scottona, uovo, pane raffermo,
fonduta di cheddar, salsa BBQ, sale e pee
Grammatura: 250 gr x 20 Pz

FRITTATINA

Preparazione: Scongelare per circa 5 ore,

Immergere la frittatina in una pastella

di acqua e farina (100gr di farina ¢ 90gr di acqua), oppure
impanare nel pangrattatto e Friggere a 160"

Ingredienti: Spaghetti, besciamella, piselli surgelati,
macinato di vitello, cipolia, formaggio grattugiato, olio d’oliva
sale e pepe, noce moscata

Grammatura: |50 grx 33 Pz

. GLUTEN

FREE

BASE PIZZA SENZA GLUTINE
LAVORATA A MANO

Preparazione:

Metodo | Pizza Morbida: scongelare la pizza 20 minuti
prima della farcitura e cuocere a 280° forno elettrico,
oppure 350° forno a legna

Metodo 2 Pizza Croccante: farcire la pizza ancora congelata
e cuocere a 280" forno elettrico, oppure 350° forno a legna

Ingredienti: Farina senza glutine, destrosio, lievito, acqua
zucchero, sale, olio extra vergine d'oliva




MELANZANA

IMPASTO

« Melanzana
o Pare
Uova

« Formaggo
« Mozzarella

BACCALA

IMPASTO

« Baccala

&

= . -
L .
. -
~ -
« Pane o o
o Uova L
N

o FOrmagGio w
e Prezzemoio

PANZEROTTI speciaLl €
% CEREALI _
CIME DI RAPA E SALSICCIA *‘3 ‘i}

IMPASTO FARCITURA




MORTADELLA E PISTACCH

|
PANZEROTTI speciaLl €

IMPASTO

FARCITURA

PANZEROTTI cLassicl €

MORTADELLA
E CACOCAVALLO
(IME DI RAPA E ACClUGHE /

== «@ @‘



Lartigiano

*DELLA PINSA-

LECOEREEZA

Mix & lerine completamente naturoli ad elte
iratamione. con Ivtiizzo defe PASTA MADRE

DIGERAIBILITA

Grazie slla sua lunge Levitazione 8l slmens 48
ore

FRAGRANZEA
Un 14p0re sempre uniced of emdtoble per un
peadotte naturele & 00N
SEMPUCTA VELOUTA RISPARMIO
Non serve pervensia sltomente specialiaieto per Neon sarve aspettore bunghi templ per Lo sun Of spaxis, di cooti & sprachl. Nen servons
18 sus preporanions. esure, il prodotte & ghd prente per essere macehinar! ¢ sgpali per levitoront con un solo
farchte, con un farne prefessionsls ls Pese Forme per Lo eottrn potral agghungere (ootemut|
dell' Artigiane cuoce in sali 4 minuti ol tue mend & non avrel sprechi & pasta

PINSA - UARTIGIANA 1936
PESO 250 GR

PHISA CLASSICR DAMENSIONI T 19433

PINSA - UARTIGIANA 1921
PESO 135 6R

PINSR MONOPORZIONE IMERSION M 19x21

PINSA - UARTIGIANA 13
PESO 115 6R

PSR TORDR DIMERSIDGI# B
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| Sottozero

Verdure Surgelate

OLIVE ALUASCOLANA

OLIVE VERDI DENOCCIOLATE, RIPIENE CON

UN TENERD CUORE Of CARNE, MORTADELLA E FORMAGSIO,
PREPARATE SECONDO LA RICETTA TRADIZIONALE.

MOZZARELLINE
RAFFINAT BOCCONCINI DI MOZZARELLA,
ROTOLAT IN UNA CROCCANTE PANATURA.

ALICI PANATE AL VOLO

GUSTOS! FILETTI DI ALICI PANATE, PREFRITTI E SURGELATL
PRONTE IN POCHI MINUTI DI FORNO, PER UNA COTTURA
LEGGERA E FRAGRANTE, LE ALICI PANATE SONO OTTIME COME
ANTIPASTO 0 SECONDO PIATTO.

FILETTI DI BACCALA IN PASTELLA

| MIGLIORE “TAGLI" DI PESCE SONO AWVOLTI

DA UNA GUSTOSA PASTELLA, A BASE DI FARINA

DI GRANO TENERD, E INSAPORITI CON SALE E LIEVITI NATURALL

TRIS VERDUE MISTE PASTELLATE

UN MEX DI VEGETALI CHE STIMOLA LAPPETITO € SDDDISFA

IL PALATO GRAZIE A UNA CROCCANTEZZA UNICA £ AL

SAPORE GENUINO DELLE MATERIE PRIME 0'ECCELLENZA,
RIGOROSAMENTE SELEZIONATE £ ACOUISTATE DAI MIGLIOR!
PRODUTTOR! LOCALL, UTILIZZATE OGNI GIORNO PER

PREPARARE LE NOSTRE VERDURE MISTE (MELANZANE, ZUCCHINE,
PEPERONI, CARCIOF), CAVOLFIORI E ALTRI PRODOTT) I STAGIONE ).

FIORI DI ZUCCA PASTELLATI

PREPARATI UTILIZZANDO SOLD FIOR! DI ZUCCA FRESCHI
SONG AVVOLT] DA UNA SOFFICE PASTELLA, REALIZZATA CON
LIEVITI NATURALL. RICHIESTISSIMA LA DELIZIOSA VERSIONE
PROSCIUTTO COTTO € MOZZARELLA.




Arancino alla siciliana Arancino rotondo al ragu

Codice: AR 101 Codice: AR 201

Peso: 200 g Peso: 120 g

Farcitura: ragu, piselli e mozzarella  Farcitura: ragu, piselli e mozzarella
Cartone: 40 pezzi Cartone: 60 pezzi

Metodo di preparazione

Friggere il prodotto ancora surgelato in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

AR 101 - AR 103 - AR 102 - AR 104 - AR 109 Scongelare il prodotto per circa 4 ore,
friggere in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

AR 201 - AR 105 - AC 102 - AR 203 Scongelare il prodotto per circa 2 ore,
friggere in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

o
14

Arancino mignon al sugo  Arancino alla calabrese G200

Codice: AR 421 Codice: AR 109

Peso: 25 g Peso: 200 g

Farcitura: mozzarella Farcitura: tonno, ‘nduja e cipolla
Cartone: 6 Kg Cartone: 40 pezzi

Metodo di preparazione

Friggere il prodotto ancora surgelato in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

AR 101 - AR 103 - AR 102 - AR 104 - AR 109 Scongelare il prodotto per circa 4 ore,
friggere in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

AR 201 - AR 105 - AC 102 - AR 203 Scongelare il prodotto per circa 2 ore,
friggere in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

o
—

L’Arancino Piccantino Arancino Piccantino G200
Codice: LP 101 Codice: LP 103

Peso: 60 g Peso: 200 g

Farcitura: ‘nduja e mozzarella Farcitura: ‘nduja e mozzarella
Cartone: 7 kg Cartone: 40 pezzi

Metodo di preparazione

Friggere il prodotto ancora surgelato in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

/
— ¥

COD LP 103 - Scongelare il prodotto per circa 4 ore, friggere in abbondante olio caldo
o in friggitrice a 180°.

Crocchetta
di patate di patate mignon
Codice: CR 101 Codice: CR 102
Peso: 72 g Peso: 28 g
Farcitura: patate Farcitura: patate
Cartone: 4x25 pezzi Cartone: 7x1 Kg
/( Metodo di preparazione

Friggere il prodotto ancora surgelato in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

—n
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Mozzarella in carrozza Quadrotto

Codice: MC 101 Codice: MC 102

Peso: 140 g Peso: 40 g

Farcitura: prosciutto cotto e mozzarella  Farcitura: prosciutto cotto e mozzarella
Cartone: 45 pezzi Cartone: 6 Kg

Crostone

Codice: CRO 30

Peso: 150 g
Farcitura: prosciutto cotto ed edamer
Cartone: 30 pezzi

/( Metodo di preparazione

7\ I ‘ Friggere il prodotto ancora surgelato in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

Suppli al sugo Suppli bianco

Codice: SP 101 Codice: SP 112

Peso: 80 g Peso: 125 g

Farcitura: mozzarella Farcitura: prosciutto cotto e mozzarella
Cartone: 80 pezzi Cartone: 4 confezioni da 2.000 gr;

64 pezzi circa

/( Metodo di preparazione

—\ l ‘ Friggere il prodotto ancora surgelato in abbondante olio caldo o in friggitrice a 180°.

Calzone al forno Rustici 5 gusti assortiti

Codice: CF 101 Codice: RA 301

Peso: 150/160 g Peso: 25¢g

Farcitura: pomodoro, Farcitura: wurstel, prosciutto cotto,
mozzarella e prosciutto cotto  spinaci, olive, tonno

Cartone: 25 pezzi Cartone: 7 Kg

Metodo di preparazione
CF 101 - WR 401 Scongelare il prodotto per circa 15 minuti e riscaldare.

RA 301 Disporre il prodotto sulla teglia, scongelare per circa 20 minuti
e infornare a 180° per 20 minuti.
Per un miglior risultato si consiglia di spennellare con uovo.

Wurstel in camicia  Pizzetta mignon

Codice: WR 401 Codice: PM 503

Peso: 140/150 g Grammatura: 22 g

Farcitura: wurstel Farcitura: pomodoro e mozzarella
Cartone: 40 pezzi Cartone: 4 Kg

Metodo di preparazione
CF 101 - WR 401 Scongelare il prodotto per circa 15 minuti e riscaldare.

RA 301 Disporre il prodotto sulla teglia, scongelare per circa 20 minuti
e infornare a 180° per 20 minuti.
Per un miglior risultato si consiglia di spennellare con uovo.
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Pasta

Pasta Surg Canuti Precotta

Pasta sfoglia all’'uovo precotta,
Formato da 400mm x 300mm,
PEZZI 4 x 2,5 kg

Ideale per preparazioni gastronomiche
come lasagne o cannelloni.

Quadroni Cernia e
Pistacchi

Ingredienti Pasta: Farina di grano tene-
ro, semola di grano duro, uova
Ingredienti Ripieno: ricotta, cernia,
pistacchi, Parmigiano Reggiano,

Grana Padano.

Peso di un singolo pezzo: 15 g.
Rapporto Pasta / Ripieno: 50/50
Incremento di volume in cottura: 40%
Tempo di cottura consigliato: 7 minuti

Quadrotti di Mare ai
Crostacei

Ingredienti Pasta: Farina di grano tene-
ro, semola di grano duro, uova
Ingredienti Ripieno: ricotta, seppia, filet-
to di mostella, cozze, gamberi sgusciati,
vongole, Parmigiano Reggiano,

Grana Padano.

Peso di un singolo pezzo: 15 g.
Rapporto Pasta / Ripieno: 50/50
Incremento di volume in cottura: 40%
Tempo di cottura consigliato: 7 minuti

170

Agnolotti alla
Piemontese

Ingredienti Pasta: Farina di grano tene-
ro, semola di grano duro, uova
Ingredienti Ripieno: carne di manzo
brasata, spinaci, Grana Padano,
Parmigiano Reggiano.

Peso di un singolo pezzo: 15 g.
Rapporto Pasta / Ripieno: 50/50
Incremento di volume in cottura: 40%
Tempo di cottura consigliato: 7 minuti
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La Pasta dei Trulli di Alberobello

W}% S 2
R

“

GNOCCHETTI BASILICO GNOCCHETTI ROSSI
Ingredienti: purea di patate 95%, Ingredienti: purea di patate 95%,
farina di grano tenero, basilico, farina di grano tenero,

spinaci, farina di riso. barbabietola, farina di riso.

e -

SCIALATIELLI PANZOTTA RICOTTA TORTELLONI CERNIA
) DI BUFALA E CARCIOFI
Ingredienti: Ripieno: cernia.
semola di grano duro, acqua. Ripieno: ricotta di bufala e carciofi. Sfoglia: semola di grano duro,
Larghezza: 5 mm Sfoglia: semola di grano duro, uova, acqua.
Porzione: 100g uova, acqua. Peso al pezzo20g

Peso al pezzo: 45g
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CAPPELLO SCORFANO

Ripieno: scorfano.
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua.

Peso al pezzo: 25g

TROFIETTE BASILICO BALANZONE CODA DI

a _ ROSPO
Ingredienti: semola di grano duro, Ripieno: rana pescatrice con gam-
acqua, basilico, spinaci. bero intero

Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua, nero di seppia.
Peso al pezzo: 509

o

AGNOLOTTI

Ripieno: limone.
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua e curcuma.
Peso al pezzo: 12g

OVALE FINFERLI

Ripieno: funghi finferli.
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, farina di farro integrale.

Peso al pezzo: 40g

TORTELLONI
CROSTACEI

Ripieno: crostacei (gamberi, polpa
di granchio, aragosta, scampi).
Sfoglia: semola di grano duro, uova,
acqua, pomodoro, prezzemolo.
Peso al pezzo: 20g

< |

(—

TAGLIATELLE PRIMITIVO TROCCOLI GRANO ARSO

Ingredienti: Semola di grano

duro,uova 20%,barbabietola rossa
in polvere, vino rosso primitivo

(contiene solfiti) 7%,acqua.

CAPELLOTTI
Ingredienti: Semola di grano duro, BREEPNZOLA E NOCI
acqua, grano arso (farina di grano

duro tostato) 12%. Ripieno: gorgonzola e noci

Sfoglia: Semola di grano duro (col-
tivato e molito in Italia),
uova 20%, acqua.
172 Peso al pezzo: 20g
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INCROCIATI SCHIAFFONI FAGOTTINI

Ripieno: ricotta di bufala
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua.

Peso al pezzo: 30g

Ripieno: scampi e limone
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua.

Peso al pezzo: 18g

PATATE E POLPO

Ripieno: patate e polpo
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua.

Peso al pezzo: 35g

SV

CAPPELLACCI
OMBRINA / ZUCCHINE/
CURCUMA

Ripieno: Ombrina Zucchine
Curcuma, patate
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua, spinaci in polvere
Peso al pezzo: 35g

TORTELLONI
CACIOCAVALLO e
CAPOCOLLO

Ripieno: Caciocavallo, Capocollo
Sfoglia: semola di grano duro,
farina di farro integrale
uova, acqua.

Peso al pezzo: 35¢g

ELICHE
RUCOLA E PROVOLA

Ripieno: Rucola Provola
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, Peperoncino,
paprika dolce, acqua,
Peso al pezzo: 50g

| —
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AGNOLOTTI GIRASOLI ALLE VERDURE SCHIAFFONI BACCALA

RAPE E CACIOCAVALLO

Ripieno: rape e caiocavallo
Sfoglia: semola di grano duro,

uova, acqua,
Peso al pezzo: 20g

Ripieno: verdure grigliate
(zucchine, melanzane, peperoni)
Sfoglia: semola di grano duro,
uova, acqua
Peso al pezzo: 45g

Ripieno: Patate, baccala (olio extra
vergine di oliva, aglio, sale, vino
bianco (contiene solfiti), pepe)
28%, cicorielle selvatiche. pangrat-
tato, sale, pepe, prezzemolo.
Sfoglia: Semola di grano duro,
uova 20%, acqua.

Peso al pezzo: 18g
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MINIBURGER

Lo spessove e lassortimento degli Hamburger Gowrmet in bontd da 60g Una
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TUBOBURGER

Ripieni, rogd, farciture, hamburger di qualsiasi peso ¢ forma: tutta lo scpienza
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Pane

Modalita di preparazione

Baguette 100g
Preriscaldare il forno alla temperatura di 180/190°C ed infornare il prodotto surgelato per 13/14 minuti

Mignon 36g
Preriscaldare il forno alla temperatura di 180/190°C ed infornare il prodotto surgelato per 8/10 minuti




TORTE BRMONOPORZIONI B TRANCIERGELATI

vy -
TORTA TARTUFATA SCURA CHEESCAKE NEW YORK




TORTE BRMONOPORZIONI B TRANCIBGELATI

TORTA FRUTTI DI BOSCO MINI TIRAMISU AL MASCARPONE

:z
b5

——_—

e

MINI PANNA COTTA AL CARAMELLO MINI NOCCIOLA
GLUTEN FREE GLUTEN FREE




TORTE BRMONOPORZIONI B TRANCIBGELATI

SOUFFLE AL CIOCCOLATO
E CIOCCOLATO BIANCO

DALIA TIRAMISU

,._—. -

-

MINI MOUSSE LIMONE
| i ) |




TORTE RMONOPORZIONI B TRANCIEBRGELATI
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MINI DALIA AL LIMONE SACHER

- . — -
ST RN S
SOUFFLE CIOCCOLATO
E PISTACCHIO




TARTUFO

gr

TARTUFO GELATO - 125
con ripieno al liquore
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b X I
‘ Cremosissima mousse con cuore

di Amaro Numero 05 decorata con noci

—— Base croccante di crumble di mandoria ¢ nocciole

Softice mousse al torroncino con una
variegatura di crema Amaro Numero 05

Sulla base un croccante di mandoria e nocclole

Lremosissima ”h"ll'\\l'.\'
Cremoso .i' L !‘.'\'\Ul.':fl\ Hl\;‘l'\'t'l!‘\i(\'
i Amaro Numero 05

Base croccante di crumble di mandoria ¢ nocciole




Dow

(
| Cremosissima mousse al
) pistacchio di Raffadali impreziosita
di crema Amaro Numero 035
Sulla base un crumble al pistacchio
-
o Parfait alle mandorle
} soffice mousse al torrone e crema
2 o di Amaro Numero 05 a4l centro
o s
v

> *NUMERDS® ®

y

|

3 / Sotfice mousse al Limoncello Numero o5
con un cuore di limoni semi canditi

" Sulla base un crumble di biscorti,

mandorle e nocciole

ip"
T —
u 310
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Dow Tole:

Delicata mousse al Bergamotto Numero 05

con cuore di bergamotro

y Base croccante di crumble di biscotti ¢ nocciole

Don Lollo Swedt

Tortino di mousse ol cioccolato di Modica

con un cuore di croccante ri operto

di cioccolato di Modica

Drincipessa

Soffice mousse variegata al cioccolato

1 - | -
con Fragoline cremose al centro

Base croccante di crumble di biscotto

cloccolato e mandorle
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DECAFFEINATO DI ORCI

DACAITEINATO Ir OO
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classico

Leangr Bar
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25 g CRALKAR D RSO
MONOPORIIONS

g GALLETEE Dn RSO
MONOPORZIONS

R0

Riso ¢ Mais

CONFEZIONE DA 20 FILTRI IN 5 VARIETA

LEMON SCENTED TEA
TE NERO IMPREZIOSITO DAL BRIOSO AROMA DJ LIMONE

ENGLISH BREAKFAST TEA
TE NERO CLASSICO DAL SAPORE FORTE E DECISO

EARL CREY TEA
MISCELA DI RAFFINATI TE NERI IMPREZIOSITI DAL PROFUMO DI BERCAMOTTO

PRINCE OF WALES TEA
TE NERO DAL SAPORE MORBIDO E DELICATO

ACRUMANCE TEA
TE NERQ SARPIENTEMENTE ARRICCHITO DA UN MELANGE DI AGRUMI
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Prima Colazione
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DISPLAY ASSORTITO
35 monoporzioni assorlite
in un comodo espositore.

Soluzione innovativa e pratica
per offrire |a varieta
delle monoporzioni Kellogg's.
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DOLCIFICANTE

DOLCIFICANTE THE LIPTON CLASSICO
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ENGLISH TEA THE VERDE CAMOMILLA
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ALBICOCCHE ALLO SOROPPO

ANANAS ALLO SOROPPO

207



00

Poctom 1 Servm v 14 Besteasom

Prima Colazione




VITAMINDRINK ARANCIA
ACE

ACE ALBICOCCA ANANAS ARANCIA BANANA cocco
MELA POMPELMO INTENSO £ COCCO ROSSA INTENSO INTENSO

INTENSO
INTENSO INTENSO
& i
| ! )
\ |
NTE ‘\A\

IMTINSD
—= (Sod c——

S

AT

PESCA PRSCA  POMODORO RIBES NERO

FRACOLA  XIWI, MELA LIMONE MANCO MELOGRANO MIRTILLO PERA
INTENSO KIWICOLD E ZEMIERO INTENSO INTENSO INTENSO  INTENSO  INTENSO E MANGO  INTENSO INTENSO
INTENSO INTENSO INTENSO

Maa rsCA
Senza Senza
zuccheri ruccheri
aggiunti aggiunti
PERA PESCA

209



&=y  SUCCO DI BERGAMOTTO

SENZA ZUCCHERD

Succo di Bergamotto senza zucchero: La
. spremuta di Bergamotto & un concentrato di
=~ & 0 antiossidanti, minerali e uitamine che produ-

eyl cono un'azione benefica sull'organismo ridu-
w cendo il colesterolo e abbassando i livelli di
s glucosio nel Sangue.

#=;  SUCCO DI MELAGRANA

La melagrana & un alimento ricco di uitamina C
e fenoli dalla forte azione antiossidante, aiuta
anche contro i problemi legati alla menopausa.
Le proprieta del melograno pid rinomate sono
quelle antitumorali: grazie alla presenza di
tannini e polifenoli, questo frutto suolge una
potente azione contro i tumori, riducendo |
radicali liberi.

SUCCO DI BERGAMOTTO SURGELATO

;3-/ ' Il Succo di Bergamotto surgelato uiene con-
‘ % fezionato dopo un'accurata selezione del
frutto, estraendo solo il succo di prima qualita
«primo fiore», immediatamente abbattuto di
temperatura senza alcuna aggiunta di conser-
uanti o coloranti.

e +x e DLID ESSENZIALE DI BERGAMOTTO
l,* “mESS=PURD AL 100%

Si pud utilizzare per aromatizzare dolci, te o
bibite.
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HIGH TECH - Macchine Superautomatiche

BlueDot & il nuovo modello di macchina superautomatica consigliato per
un consumo medio giornaliero di 75 tazze. Ideale per i segmenti Office
Coffee Service e HoReCa, per soddisfare le esigenze di uffici, B&B, hotel,

studi professionali e coffee shop

DEALE PER: Uffici, hotel di medie dimensioni
BENEFICI: Macchina flessibile per una perfetta personalizzazione delle bevande

PRODUZIONE MEDIA GIORNALIERA: 100 tazze
COLORI: Nero e bianco

TECHNICAL DATA

D"C::‘:ST 258 Steam boiler capacity
Weight Group capacity
Spout clearence Water connection
Bean hoppers User interface
Instant canisters Voltage

Fresh milk system Watts

Waste bucket capacity Communication protocol

Coffee boiler capacity Versions*
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GOOD MORNING
| SOLUBILI PER LA PRIMA COLAZIONE

Una Linea completa di solubili per soddisfare
tutte le esigenze .

Confezionate in un elegante cartone ,

in buste in triplice accoppiato per

mantenere il prodotto come appena

imbustato .

Bevanda al gusto di CIOCCOLATO Busta da 1000 gr

preparato solubile allistante cartone da 10 buste
cod 50095

Con 1000 gr.

si ottengono 6 litri circa di bevanda pronta

Latte scremato granulare PRO.MILK Busta da 500 gr

preparalo solubile all'istante cartone da 10 buste
cod 76012

Con 500 gr.

si ottengono 5,5 litri circa di bevanda pronta

CAFFE' SOLUBILE 100% Busta da 500 gr,

preparalo solubile allistante cartone da 10 buste

a base d: caffe' 100% cod 50083

Con 500 gr.
si ottiengono 16,5 litri circa di bevanda pronta

CAFFE' SOLUBILE 70% Busta da 500 gr.
preparato solubile allistante cartone da 10 buste
con il 70% di caife’ e orzo,segale,cicoria cod 50084

Con 500 gr.

si ottiengono 16,5 litri circa di bevanda pronta

ORZO SOLUBILE Busta da 500 gr
preparato solubile all'istante cartone da 10 buste

cod 50072

Con 500 gr.
sl ottengono16,5 litri circa di bevanda pronta

212
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Dimersions: altezza T1om, larghezza 28 ey peodonda 5 Cm

L onterson

Capad ) pey comtenitone. 4.5 ki &b succo concentrato ds cu o oftongon 280 Hitrd o)

bevanda pronta parl a 192 becchierd (8 150 1
Tempo di erogazione 5 sxconds

Hacchver! erogats'ora: KO0 contarmiMtivi

Pud contenere § diverst gusti di succo concentratn, combseando | guali ¢ possbde erogare
Hino o & 1ipd di socco divers, oltre Al ac e b
A esompio scegliondo o cancare gt ARANCIA IBONDA, POMPLIMO. ACE possiama

ottenere So seguents combing 2ion

1. ARANCIA BIONDA v POMPEILAO

. ACH 6, ARANCIA E POMPEILMO
. ARANCIA L AL 7. POMPEEMO E ACT

& TASTO LIBIRO B TASTO LIRERO

N ACQUATREDDA

ADEOTUE A LA amento frontale

Taves | TN ZTHON® ST
VO LavagRio & manudenzione semplce
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Imltbdrhk

si conserva perfettamente

e riflusso ,

CONCENTRATI M&C FOOD
attenta sceita delle materie prime e alta

qualita di lavorazione e produzione .

In un elegante e comodo cartone trovate 2 PET
In questa confezione il concentrato

tappo a tenuta e con dosatore antigoccia

Conc. Succo Arancia Sanguinella PET da 6 xg

il colore od d profumo della terra
d Sicila .
Conosciuto ed apprezzato in
tutto il mondo,

Conc. Succo Arancia Bionda
con fa mighor materia prima faliana
viene peodotto il nostro

SUCCO CoNCantralo

cal colore e sapore naturale.

Conc. Succo Ananas
II profumo ed il Qusto kesco
& un frautio benefico per il
benessere dod nostro
fisico.

Conc. Succo Pompelmo

Il profumo e sapore deciso di questo
agrume & inconfondibie.
Disseta con il suo gusio

amaro bilanciato.

Conc. Succo ACE
Arancia Carota 0 Limone
ormai entrato neldle abitudion cel
CONSUMALONS , UN SUCCO

Conc. Succo Arancia & Ortaggi
NUOVO accostamento per chi desidera
un sapore deciso . Contiene

ortaggl per aumeantare il banasseno

del nostro fisico,

déuizione 1 di conc. 7 di acqua

sviluppo par a 38.4 il di bevanda pronta
pari a 256 bicchier c.a. da 150 mi

cod EB350conf PET cart. 2 PET

PETda8 kg
diuizione 1 di conc. 7 & acqua

sviluppo pan a 38,4 itri di bevanda pronta
pari @ 256 bicchier c.a. da 150 mi

cod EB351 conf PET can. 2PET

PETda 6 kg
dilulzione 1 di conc. 7 & acqua

sviluppo pari a 38.4 itri di bovanda pronta
pari a 256 bicchieri c.a. da 150 ml

cod EB353 conf PET can. 2 PET

PETda6 kg
diyizione 1 di conc. 7 &l acqua

sviluppo pari a 36,4 Iitrl di bevanda pronta
pari & 256 bicchierl c.a da 150 mi

cod EB352 conf PET can. 2 PET

PETda6kg
déulzione 1 di conc. 7 di acqua

sviluppo pari a 38.4 litri di bevanda pronta
pari a 256 bicchien c.a. da 150 ml

cod EB354 conf PET  cant. 2PET

PETdaéixg
diluizione 1 di conc. 7 di acqua

sviluppo pari a 38,4 litri di bevanda pronta
pari & 256 bicchieri c.a. da 150 mi

cod EB35S conl PET can. 2 PET
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Dose di impiego:
Acqua It. 1, FruttaQuick gr. 500.
Attendere 30 minuti prima di mantecare.
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(Qelateria e Pasticceria

CREMINI

LAY GRAN CAPPUCCIND | preparato in polvere WSy
On facile impiego da utlizrare nel granftore per ottenere und gUstons
“crema ol guo Capputong” Done & imgiego consigiata,
Latte it. 3 scremaco, Panng gr 758, Gran Cappadono gr. 1500,

011 GRANCASFL | preparato in posvere 201y
4 Lacile wopango da uelizsare Dol granttone par ottenere g gustons
“rema sl calfe fredde” Dose & wmplego consighuts: Latte It 1,
Gran Caffe gr. 500 Per esaltare 4 gusto © pub agpungere
calfe sapresso a discrecione

847 GRAN YOGA 500 | preparino m polvere WelsSwy
Prodotio Com UNna NUoVE VMmTura per pelats Cladsico « golalo sof
ol gusto yogurt. Doce di impeego: Latte .1, Gran Yoga 500 gr. 500

092 BASE CREMINO | preparato in pobvete 0x15hg
Frodatto in poivers g 2UcCherazo Pul evsere UDILIINO Per CIPNMIY W
“Creming” dolce & vellutato, Il gusto del “Creamino”™ gud esere personshzzato
(1. Patacchio, Nocoole). Per acticchire i peadottn “Creming” aggungere
el Latte Irwsco © della Penna. Done & implego: Base Cramieo gr 500,
Latte woern ¢ Acgua 1 It medcolire ¢ versare nefla macesing per 4 Cremno.

UGOLINI MT1 MINI

Granitoee a 1 vasca
art. OMRG

capacita vasca 6 It
dimension. cm. 18x47x65
Peso 22 Kg




(Qelateria e Pasticceria

TOPPING

Preparati semidensi da impiegare per decorare il gelato, arricchire di gusto
e di colori coppe, gelati in vaschetta, gelato dessert ecc. Presentati nei vari
gusti e colori, hanno la caratteristica di rimanere ben ancorati sul gelato,

e sottopost a basse temperature, non solidificano.




STACCANTE SPRAY
IDEALE PER UNGERE IN MODO PRATICO VELOCE ED IGIENICO




CIOQUICK FONDENTE E-=

Gelato al ('l'(u'co/ul.o 31’“&;‘85?7' AAgggﬁn%?(wA
extra, fondente d 700 gr. GOCCINE DI CIOCCOLATO

Scioglion bene 3 Cloquick nalfacqud, pol manocars. Se 4 fodc dell velring supevar - 12°C agoiungene gr. 100 o destroso

1 BUSTA CIOQUICK

- » 2400 gr. ACQUA CALDA
Gelato al ('m('('o/alq /0/1(/0/1(4' O 9 ¢

Sciogiiens bone & Cloguick nallfacqua, pol mastocars. Se # froddo dolls veling supena - 12°C aggungore 9r 100 o destrosio

2400 gr. LATTE 85°

G A L &%
Gelato al cioccolato al latte 1 BUSTA CIOGUICK

Sciogiione beng § Cloguick nel latie, mixire bene & iutio, pol mantecare. Se ¥ fracddo dolla yetnina supeva - 12°C
Appngene gr. 100 o destrosio

Gioccolata calda g 1 BUSTA CIOQUICK

Sciogiione bona & Cloguick nal latle, mixars 8 tuho nella cloccolabera, portare a 90°C per 5 minutl
quindi pes § manisnimento, portare i imef a 60°C

‘ 4 kg, ACQUA CALDA
1 BUSTA CIOQUICK
200 gr. DI ZUGCHERO

» - -
Granita al ccoccolato

Sciogiere bene I Cioguick nall'acgua, fare rafireadare, poi gelare nel mansecatore o nel granitore
Per | golost. sanvire con panna monfata,

5 kg. ACOUA CALDA
1 BUSTA CICQUICK

LBevanda al cioccolato

Sciogliere bens & Cloguick nall'acgua. pol mantecare. Se il ecdo della velning supera - 12°C agowungera gr. 70 of deskosa



2800 gr. ACQUA CALDA

'( ’l "y e y .
o /ll/(l (I/( (¢ (I/(I/() /)I(III( 0 1 BUSTA CIOQUICK

Scioghere bene i Cloquick nelf'acqua, pol mantecare. Sa if freddo delia velnna supera - 12°C aggiungeve gr. 70 d destosio

2800 gr. LATTE 65°

.( ,l . y LAl » (/). -
/¢ lato (l/ CeO ¢ 0/(1/0 (l/ latite St 1 BUSTA CIOQUICK

ciogiere bene i Cioquick nel iatte, mixare bene # tutto, pol mantacare. Sa if freddo dela vefring supera - 12°C

4 kg. LATTE

woccol . beéanc
Geoccolalta « u/(/u (enea 1 BUSTA CI ICK

Sciogiere bene # Cioquick nel Iatte, maxare il 1utio nella cioccotatiera, portare a 80°C per 5 minus
- »
quindi per § mantenimento, portare § imes a 80°C
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PRODOTTO

856 | CLASSICA [ cacan £ nocoinet

V0115 | BMNCA 7 QOSCOURD BANCO

| 1056 | FONDENTE

| 0123 | NOCTIOWA

| 0156 | ARACHIDE

| 0153 | ROSATNGIE tn Fauim ROSSS

0154 | MANDORLA

{0155 ]mNWUWKNENHMJH::!J M

AMDORLE

metti le ali
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Prooces ¢ Soeves me 1 Bocaascem

Cavka L Co

Carta monolucida di pura cellulosa, prodotta con
materie prime di alta Qualitd e particolarmente
indicata per realizzazioni arafiche personalizzate,
OPpure carta rigenerata, prodotta con materie
prime selezionate di cellulosa di secondo impieao,
conformi anche alle norme vigenti in materia di
forniture ad enti ed anmministrazioni pugsliche
di prodotti cartari. Le tovaalie in rotolo,
le tovaagliette ed | coprivassoio sono Normalmente
aOffrati a freddo, per rendere il materiale piQ
resistente e piacevole al tatto.

| g

~
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Poctom § Servm v 1 Besteasom

Portapizza 40x60 Portapizza 40x40

FORMATI DISPONIBILI PORTAPIZZA
i 33x33x3.5

ATRD o

40x60
40x40
45x45
24x24
15x15
g,ém.;:' 36x36

29x29
Portapizza 33x33x3.5 35x100

il
[

Portacalzone 28X15X7.5

33x33x3.5 CUBO

.

s
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Pocoom 1 Servm v 14 Besteasom

VASSOIO RET'I'ANGOLARE BIANCO
CARATTERISTICHE

u OA 950 A 1,200 GR.MQ

DESIEN

0 CoOLOm
SACCHETTI KRAFT BIANCO
7|)é~'. s
&
'Ir\’(j;. & COLOR)
x “::.1 s/ 10xs

Misura: 12x24, 14x28, 17x34

CARATTERISTICHE

s

4 COLOm

Misura: 12x24 e 14x28
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Shopper in Carla

SHOPSr SE0248 SAMDA CUM MMHCO PAtLIAS HNIOr 2818 In Cartn kralt Dancs » millecighe avans in pura collutoss

CARATTERISTICHE

Pialline in Carla

¢ L Ovall 8 bl n carta scrvolanae

DESIGN CARATTERISTICHE

“

CONVULIARE s h
1 COLORE STAMPA FISSA

SOATIRE DA
18200 + 20 000 12

Astucei Cono per Tl

Cantentore 4 Farma i cono par rEture resliziste wmrsntonons palileneta per sliment)

CARATTERISTICHE
i

CONSLATME MDeCh

& CoLom

SLATER SA 00 M
N TEAMROME TR 2




"‘"’” Shopper Misure disponibili
by ——— (mini, medie, maxi)

T&
o S

Canta Brunella

| .
‘ll-'.l.
0 CoLon
™ wr L
RN )
Sacchelli Polla lllurminio
Satzhetis larmucs m Car1s sccuppiale sllurmeus per slimet
CARATTERISTICHE
60 !
'P i .
= ALLO
SPTEH) 2 coom
E UA%L’""XJD
<chLoo&
Carnla é’/ld G’m//a
Carta wlenca ipinfonun & hatsen grammatura che (a rends wenle per sowra-mearty
= CARATTERISTICHE
28 |
0 COLom
e

228
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POLITENATA PIZZA Misura 25x37 e 37x50

CARATTERISTICHE

31+%
RO A5+5
18225 LTS ) 750 5o s 15«00
5 Lt t» L i

4 COLORI

SATTAR D

oy

RROC

CARATTERISTICHE

50
752100
4 CoLom

TR TR L O
Lo xo

CARTA PERGAMINO PARAFFINATO

oo bk [ DESIGN | CARATTERISTICHE

LS
mxg

ll:lll 0 COLOR)
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SCATOWA DA 500 P2
PIATTO PIZZA
2 SCATOLA DA SDO PZ
2NEA PIATTO PIZZA 3 SCATOLA DA JSA PL
N we-
2 v, s:-\ ’
/ ‘zs' e - -
- £ .
SR .
36443 STAMPA PIZZA POLITENATA GR 45-9PF 0000 00 PL
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7’2«%& ﬂam v
lanpsse & TUCTR -GN renitzzstio com J strat i carta vegetale

CARATTERISTICHE

Sottofeitti

Sotlahriure nta avpagie

CARATTERISTICHE

CONALUATAAE s

0 CoLoal

PRMOR) TRAEA L T
Mo pein

Aistucei Palaline Incollali

Comtundacw mcaiisty por Inttury, realizzals in cartoncing politenaio per aliment

CARATTERISTICHE

3se
CONSULIARE INDCE

A COLOMm

AL
LOOS FuID

#mzca ﬁ’wzfa C%qae&

Pratic: sty | per CTepes 42 250070 redlIIMI I CANONCING pear una alimentare

CARATTERISTICHE

31%0
4 Ccowont
AT O
m-un
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Prooces ¢ Sorvs e s Rocuascen

Monouso e -,;vaf(;a&-o

Linea di prodotti in carta tissue per collettivita:

ospedall, mense, industrie, scuole, imprese di pulizia,
ristoranti, alserahi,. una linea completa per
oani esigenza: Strofinacei, asciuaamani,
carta iaienica, lenzuoli medici, tovaalioli.
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Poctom 1 Servm v 14 steasons

\ . \. )
\—/  —

, X Piattino dessert
Piatto piano Piatto fondo diam.165mm>5g

diam.210mm 15¢g diam.210mm 15¢g

Insalatiera per uso freddo C°p:£ﬂ}'g?rmem

Vaschetta con coperchio 30594 in RPET
& adatto a venire a contatto con
i seguenti alimenti:

Frutta e ortaggi interi, freschi o refrigerati
Frutta e ortaggi freschi, pelati o in pezzi
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Style&Finger food dinnerware

SAP
CO0E

Bicchieri - Cup
|
' nmmi 60660
!

i .
' mooml 60641

Piatti quadrati - Square |

!
rosami 70450
POSNIG | 70452
POMBIG | 70438

POMNIG | 70430

mme‘ 70437

|

=

—

=

. 1o
=

Il % AE:00

LGOS

68067

081 hos

265112

085 n112

1.&7’ % @
15.7[ %0 | ()
m" w @ |
198 ‘ 400 |

21

| 2’

21

I2!

w‘wz

u‘wz

2
© | 20

m % AE:NREsE

30556

30663

30570

30587

30617

1360136 M8

136x136 b6

17272 0

17272 M0

25235 M5

235x235 0135

™
' o

(=
=
|
FE
ZilE

12

12

16

16

|
16

16

16

56 | s

56 | s

2 | "B

Q2 | "
|

b | s

28 | PS



Style&Finger food dinnerware

BBl % B0

Finger food

| g

! PLEGOB

¥
- o
PLEI008

J
‘ e
PLE1508

y
' =
= PLEISHB

| W
Ciotole -

PLPFN
PLPFB

70687

70700

70695

70694

706097

69007

69014

65021

G50M5

6E0T6

69144

63151

5555 h3s5 | 51 |
|
S5x55 has 51
65x68 hal | 7
B8x68 M0 7
T8x78 h50 | B4
|
78x78 h50 | 84
104x104 hG0 | 152

104104 D60 | 152

160n160060 | 53

|
160x160 060 | 53
|

100

100

150

150

1000

1000

.

24

24

=

.



Style&Finger food dinnerware

BB % OE:ORESE

Finger food

( PN 010 | o3 | toowsomts | 6 | 22 @ x| 12 w|
PLMOB| 70836 | 69000 | 10mSOMS5 | 64 | 2 | ()| 50 | 12 10 | PS
‘ piMON| 7o7t1 | 89113 | esismE | 44 | 50 | @ | 50 | 12 | 180 | S
PLMOB| 70712 | o906 | ESE5MB | 44 | 50 | () %0 | 12 w0 | P
Posate -
: FOMIS| 80153 | 40778 188 70 ® v 2
FOMSOS| 80182 | 40286 188 70 ® 55| w0 ®
|
\ COMIOS| 80191 | 40720 25 73 ® v 2 w
. COMSOS| 80183 | 40280 25 73 ® | w0
QMI0S| B01R2 | 407S4 190 67 ® 1w | 2  w| s
OUMsS| 80184 | 40003 190 a7 ® 5| 10 ®
. { 10 metalliz 2 ate



Style&Finger food dinnerware

BBl % 0E:NREss

Mini posate - Mini cutlery - Mini-couverts - Minicublerto:

-

\ FOPMMOS| B0186 | 40058 107 15 ® o |% |0 [
\ ONDM4OS | BO1B5 | 40334 107 18 ® o |0 0|
\ PLUANDIO | BOM70 | 78764 140 26 ® 1w/ o %8|

N ANDI0 | BMN | 7B 140 28 ® wo| s =
\ CNOMIO | 80220 | 43170 128 27 ® 10| % | w0 s
CADMI00 | B02t0 | 48163 126 27 ® 1w 3 w0 s

._\\\ PLOUCT | 80077 | #9120 190 32 & 0| 20 |128| 988
PUWCT | 80078 | 69137 100 18 o | ® | P
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Pocoom 1 Servm v 14 Besteason

oal per cartone

Descriziana
Codice

c

100 | 16 |125X100 114X89 94X69 34 280

R2 5020 100 20 160X110 144X94 132X82 26 310

R6 5021 100 20 160X110 144X94 127X77 37 430

A1 5001 100 16 150X125 132X107 107X82 44 490

R18 5026 100 16 |152X129 132X109 100X77 | 52 550

R13 /5025 100 10 210X141 194X125 177X108 28 610

R3 5002 100 10 [210X140 195X125 175X105 38 725

R15 5009 100 12 |230X101 225X88 206X72 50 865
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L < - S
;( By v, B2

-t

Contenitori rettangolari a bordo G

=

Pezzi per coot \ .\‘. :

Conl. pot cartose

3 100 12 204X138 185X120 160X95 | 49

R4 (5003 100 8 225X175/213X163 198X148 35 1.190

R30 (5022 100 7 240X179/224X163 206X145 42 @ 1.360

R5 5004 50 10 315X214 293X192 276X175 46 @ 2.320

R31 5024 50 6 322X262 298X238 273X213. 50 @ 3.260

@ X4 5006 30 4 396X336 368X308 345X285 50
l R500 5014

R e e e e S

10 525X325 495X295 473X273 39 @ 5350
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- ‘“.‘i‘!'m
Contenitori tondi

Descrizione

T7 |5016| 100

19 |5018 100 4 pall 288

T6 5017|100 6 278 262 248 23

T10 (5019 100 | 4 300 287 275 26 | 1.550
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Descrizions

OO L -

Codice

2
20

R8 5050 50 148X123 132X105 112X85 40 485

R16 5060 50 12 [192X140 175X123 159X107 30 585

R4S 5028 50 20 202X137 186X121 161X96 50 940

R11 5053 50 @ 16 230X180 209X159 198X148 35 1125

R12 5054 25 | 18 320X220 294X194/274X174 42 2380

X2 5055 25 8 |320X260 299X239 271X211 50 @ 3.240

R8 5057 1.0000 1 |148X123 132X105 112X85 40 485

Desciirons Codico Pozi porcont.  Conl. per canmese LXLw

COPERCHIXR8 & 5550 1.000 1 133X185
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SrPAK

Perzi  Cont pae ~\ ,‘{ \_/ '

Descrizione Cotice percont,  cartooe
& v3s 5010 | 10 | 10 | 351X243 21 | 800

V43 S011 10 12 | 430X286 25

10 | 548X359 22

ALLUMINIO Lt Xhem  Pazal por cartona

Astuccio dispenser

Ricambuo
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;-m-um
m Roll - Vrie

PELLICOLA

Lmt. Xhem  Perxi per cangas

Nicambio PE 300X29
Ricambio 300X29

5075 | Asteccio dspenser 300X29
5153 | Astuccie microonde 200X29

- - ————————

5152 Box polistirolo 3(I)X29

6
5159 | Astuccio dspenser 300X45 6
Aicaatno 300X45 6

CARTAFORNO Lot Xhem  Pein per cantone

ASSuCTi0 Smspenses
Astuccio Gispemser
AStuxclo Sspenser
I logh da 500 p2

I fogh da 500 p2

LmtXhem  Pazriper carione

5156 @ " '°°"°”5° B 40%X60 1

brown

N 5156 In fogh da 250 pz. wxw 1

bianca

e et g athaes Le Bt — N
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L LA

ot

-

»

\
A
k|
|
']

-

SCOZZESE SCOZZESE SCOZZESE SCOZZESE
CELESTE /BLU GIALLO / ROSSO VERDE /BLU CHAMPAGNE /
BORDEAUX
- | i ‘ PO —
. & + 4
& | | /I m N
N e |
SCOZZESE SCOZZESE SANDWICH SNACK
CHAMPAGNE / NERO ARANCIO / ROSSO
Descrizione prodotto Unita divendita  Confezione
Tovaglia Fato Scozz. Arancio/ Rosso 100x100 Cartone 9 confezioni da Pz 50
Tovaglia Fato Scozz. Verde/ Blu 100100 Cartone 5 confezioni da pz 50
Tovaglia Fato Scozz. Giallo/Rosso 100x100 Cartone 9 confezioni da pz D0
Tovaglia Fato Scozz. Celeste,/Blu 100x100 Cartone 9 confezioni da pz 50
Tovaglia Fato Scozz. Champagne/ Bordeaux 100x100 Cartone 9 confezioni da pz 50
Tovaglia Fato Scozz. Champagne/ Nero 100100 Cartone 9 confezioni da pz D0
Tovaglia Fato Scozz. Sandwich 100100 Cartone 9 confezioni da pz D0
Tovaglia Fato Scozz. Snack 100x100 Cartone 9 confezioni da pz 50
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CART0611 - LISSY GIALLO CART0564 - LISSY KIWY
COPRIMACCHIA CARTA A SECCO COPRIMACCHIA CARTA A SECCO
MISURA 100X100 MISURA 100X100

®
"' 2 'v’. 3 S
; .;i" %

et Tt yut

LA LTl -
CARTO0710 - LISSY ARANCIO CARTO0588 - ROSSO
COPRIMACCHIA CARTA A SECCO COPRIMACCHIA MISURA 100X100

MISURA 100X100
BTN

CART 0433 - CORDA CART0361 - SALMONE
COPRIMACCHIA 100x100 COPRIMACCHIA MISURA 100X100

CART0659 - TOVAGLIA 140x140
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CART0696 - GRIGIO PERLA CART0605 TURCHESE
COPRIMACCHIA MISURA 100X100 COPRIMACCHIA MISURA 100X100

CART0673 - BIANCA CART0408 - ARAGOSTA

COPRIMACCHIA MISURA 100X100
CART0020 - TOVAGLIA 140X140 COPRIMACCHIA MISURA 100X100

CART0620 - VERDE FLUO CART0489 - BORDEAUX
DISPONIBILE MISURA 100X100 COPRIMACCHIA MISURA 100X100

CARTO0640 - TOVAGLIA 140X140
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CARTO0060 - GIALLO OCRA . CART0407 - MARRONE

COPRIMACCHIA MISURA 100X100
COPRIMACCHIA MISURA 100X100 CART0637 - TOVAGLIA 140X140

G A s WMSURA X166 ART08IT o LILLA
CART0017 BLU TOVAGLIA 140X140 COPRIMACCHIA MISURA 100X100

CART0280 - VERDE BOTTIGLIA
COPRIMACCHIA MISURA 100X100
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verde

CART0665

STRIPES DAISY

GERBERA

CART0514

\

CART0660

CHAMPAGNE AIRLAID

SESesERTEENRERREREREERRTNTeN

SRBSNNSeNENBERRERRRARERNY
L L TR T T T Y
L e T L 1]

ssunenel

AR AR INARPANNOARERRRRYEREDY
AR R EERERE R R EE LR R RN R R R .
L AA A E R RS R R R R LR L EEEELELERESR.
AR AR R R R R R R R R R R R LR
22t i i il il i bl A R R L L AR D
N

B\~ B 2T TN ¢ v
s\ B i Q
0 ] Y INS el ¥
4 O N oo
] ¥ 4
p . ! g e e
-
- - ~ s 2L, S
e b «
M 4

TWIST
cosa / glicine / viola

CART0679

LISSY GIALLO

LISSY
TWIST
celeste / lilla / turchese
252

CART0681

TWIST

fluo / grigio / giallo

CART0670
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-
o

BUTTERFLY

BUTTERFLY BUTTERFLY BLU B tie e I
bordeaux tono su tono
CARTO0421 CARTO0591 CARTO0587

a
'~
" S'l.ol I:nilzf I;Zﬂo CORALLO STAMPA WAVE GRIGIO
CART0609 CART0680 CART0699

‘;;‘/ :

J =K 3%
IR

CHARME LILLA DESIRE' LILLA DESIRE' BLU
CART0627 CART0628 CART0682
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BIANCO GRECA BLU
CARTO0488

BIANCO GRECA ARANCIO
CART0532

LINO

marrone

CART0607

BIANCO GRECA VERDE
CART0533

BIANCO GRECA GIALLO
CARTO0418

LINO BORDEAUX
CART0608

254
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BIANCO GRECA BORDEAUX
CARTO0031

LINO
corda

CARTS10



55
JUTE JUTE
corda / beige [ verde ghisccio [ porle / turchese JUTE BEIGE /CORDA /MARRONE
CARTO0735
CART00017 CART512
LEVANTE LEVANTE JAMAICA
beige argento corda
CART511 CARTO0550 CART00019

FUSION  EFUSION

ar;so;(‘ / nero 8';8‘0 / nero FUS'ON BE'GE/MARRONE
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NATURE

MELANGE / CHERIE

beige ‘ _
'CART00014 ._;'I"‘_ 45358 " 4
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TOVAGLIOL!I PUNTA A PUNTA

38x38 40 PZ x 36 CF BIANCO

']

’ BLU . BORDEAUX

‘W\ | CREMA MARRONE
5
Tovaglioli Fato The Smart Table 25x25
Blu Notte Giallo
—_— ‘= TOVAGLIOLO BIANCO
TNT

iz
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SPIROL MAXI X 180MT X 6 - LUCART
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ASCIUGAMANIA Z

CARTA IGIENICA INTERFOGLIATA

CARTA IG. MONOSIGILLATA
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BAGNODOCCH: SHAMPOO SAPONETTA SAPONETTA
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Prooces ¢ Seev mv i Bescesscm

P (. : l :
Dalla cura della persona all'iciene della casa, dalla pulizia
dei locali slle stovialie usa e getta, diverse referenze

per rispondere ai Bisogni del commerciante e
del professionista nel rispetto delle condizioni

iGaienico sanitarie previste dalle normative vigerdti.




ort { M P

26/35 390 | 425 | 420 4

ECO-TOP: contenitori portarifiuti in PP riciclabile 100%
consportelloa becco con apertura e chiusura basculante
- ldeali per raccolta differenziata

Resistenti al gelo e al calore, agli agenti chimici, ai raggi
UV e all'invecchiamento, prodotti con stabilizzanti anti-
uv

Totale assenza di spigoli vivi con superfici esterne ed
interne completamente lisce, impilabili e sovrapponibili

Presa ergonomica sul fondo per facilitare lo svuotamento
Maniglia ergonomica e rinforzata con blocco in verticale

Coperchio con cerniere rinforzate e ribassate ad apertura
270°

PULIZIA &
RACCOLTA
DIFFERENZIATA



BIDONI CARRELLATI

240 litri

PULIZIA &
RACCOLTA
DIFFERENZIATA o=t

W ~
2404 1/240 95/240
N peton & il o tedore Ja0) | Ancilo fermasacco per Ddone 240 | S2CChetd imymondina per Duione
2301 tan pwdet 2ol g 240 1. bin vy raccolta aifferenziats 240 1

Py bvers 240 | waste by

-mo nlel»

PESO / WEGH!

| ass

70
a0
135g
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CANRELLICON STRIZZATORE

METODO DI UTILIZZO

UTILIZZANDO
IL DOPPIO SECCHIO

PINZA MOP

LA FREQUENZA
DEL CAMBIO
DIPENDE DAL
GRADO DI SPORCO
DEL PAVIMENTO

RICARICA MOP
400 gr
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Codice

Pz. x Conf.
Conf.x Cart.
Pallet x Strati

Codice

Pz, x Conf.
Conf.x Cart,
Pallet x Strati

Codice

Pz. x Conf,
Conf.x Cart,
Pallet x Strati

Codice

Pz. x Conf,
Conf.x Cart.
Pallet x Strati

Codice

Pz. x Conf.
Conf.x Cart.
Pallet x Strati

FOOD

5N

Poctom 1 Servm v 1 Bsteasoms
0121 OUTDOOR
1 Formato
Materiale
6x6 Manico cons,
..01201 GARDEN
1
6 Formato
oxB Materiale
Manico cons.
0331 FLEXO
1 Formato
15
6x8 Materiale
6762 FLOOR _
1 Formato
12 Materiale
8xb Manico cons.
8551 PUSH
1 Formato
12 Materiale
6x10

268

cm, 28X5.4
Polipr. Esp.
0616-06141-0401

cm, 23-Max 28

PP
0613-061-0612

cm. 27,5x24x8,5

asta cm, 61

PP con attacco a snodo
Gomma

asta PVC

om. 26x5
PP
0616-06141-0401

55x6
PP
Gomma
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Codice 085312 BUCKET
Pz. x Conf, 1 Lt. 13
Conf.x Cart. 12 Materiale PP
Pallet x Strati 2x4 manico in PP
Codice 8551 PUSH
Pz, x Conf, 1 Formato 55x6
Conf.x Cart, 12 Materiale PP
Pallet x Strati 6x10 Gomma
Codice 0313 MOPPLUS
Pz. x Conf. 1 Formato cm. 28
Conf.x Cart. 12 Materiale 82% Cotone
Pallet x Strati 3x11 10% Poliestere
Peso gr. 150
Manico cons. 0616-0614-0401
Codice 0314 BASIC
Pz. x Conf. 1 Formato cm. 29
Conf.x Cart, 12 Materiale 80% Viscosa
Pallet x Strati 311 20% Poliestere
Peso gr-130
Manico cons. 0616-0614-0401
Codice 0401 HANDLECOLOR
Pz. x Conf. 1 Formato cm. 130
Conf.x Cart. 12 Materiale Accialo Plastificato
Pallet x Strati 10x6 Manop e vite PP

Vite Univers. Itallana

Codice 157 ACCOPPIATA CELLULOSA CELL 80

Pz x Conf. 10 Formato 12,7x9x2.8

Conf.x Cart. 6 Spugna Celiulosa

Pallet x Strati 8x5 Fibre Poliamm-Poliest.
Resina Fenolica

Abrasivo Quarzo
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Pz. x Conf.
Conf.x Cart.
Pallet x Strati

"r.:',‘i.-'? /3sed DANNO €
Pz. x Conf, 5
Conf.x Cart.

Pallet x Strati

Codice 2861 PA
Pz. x Conf.
Conf.x Cart.

Pallet x Strati

Pz. x Conf,
Conf.x Cart. 6
Pallet x Strati

Viscosa Poliestere
Polipropilene

mm. 5,5
Glallo-Rosso-Blu

20x18,4
cellulosa
cotone

mm, 5,5
Giallo-Rosso-Blu

50xSS
Cotone
trama poliestere

Tessile a riccio

FUALS NSy

50x70

cotone - viscosa
altre fibre sint.

Tessile
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Codice 156 SPUGNA ACCOPPIATA CONVERT 80

Pz. x Conf. 10 Formato 14x933,5
Conf.x Cart, 8 Spugna Poliestere
Pallet x Strati ox3 Resina Fenolica
Fibre 100% Poliammide

Abrasivo Carburo di Silicio
Abrasivitd Alta

Codice 1562 SPUGNA ACCOPPIATA CONVERT 90

Pz. x Conf. 10 Formato 13x9x2,5

Conf.x Cart, 8 Spugna Poliestere

Pallet x Strati 9x3 Fibre Poliamm-Poliest,
Resina Ureica
Abrasivo Quarzo

Abrasivita Media
Codice 137 TAMPONE ABRASIVO GRILL PAD

Pz. x Conf, 10 Formato 15x10
Conf.x Cart. 8 Materiale 100% Poliammide
Pallet x Strati 12x3 Resina Fenolica

Abrasivo Carburo di Silicio
Abrasivitd Molto elevata

Codice 5523 SPUGNA ZINCATA METAL 80

Pz. x Conf, 10 Formato gr. 80
Conf x Cart. 12 Materiale Accialo Zincato
Pallet x Strati ax3 Abrasivita Elevata

Codice 332 SPIRALEINOX 30

Pz x Conf, 10 Formato gr.30
Conf.x Cart. 15 Materiale Accialo INOX
Pallet x Strat 6x2 Abrasivith Alta

Codice 5528 SPUGNA PLASTIK 23

Pz. x Conf. 10 Formato gr. 25

Conf.x Cart. 10 Materiale Polipropilene

Pallet x Strati 6x2 Abrasivita Elevata
Cowsat Ao sitor-Tame  FLOWMSSANDIS BHOIN ruow i mms s s

OGUANTI WONCUSO I WTERE SENIA FOLVINE

O GOMMA MATUALL b PR P

——— ™
-
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SACCHI N.U. 55X65 KG 20 NERI
SACCHI N.U. 70X 110 KG 20 NERI

SACCHI N.U. 70X 110 SOCFX108S NERI ooy

SACCHI N.U. 55X65 KG 20 TRASPARENTE SACCHI N.U. 55X65 KG 20 AZZURRO
SACCHI N.U. 70X110 KG 20 TRASPARENTE SACCHIN.U. 70X 110 KG 20 AZZURRO
SACCHI N.U. 80X 120 KG 20 TRASPARENTE SACCHI N.U. 80X 120 KG 20 AZZURRO

o
0"
SACCHI N.U. 55X65 KG 20 GIALLO SACCHI N.U. 55X65 K6 20 VERDE
SACCHIN.U. 70X 110 K6 20 GIALLD SACCHIN.U. 70X 110 KG 20 VERDE
SACCHIN.U. 90X 120 K6 20 GIALLD SACCHI N.U. 90X 120 KG 20 VERDE

SACCHI BIODEGRADABILI 90X120
CF 100PX

. \
/ t £
- |\ g® =

SACCHI N.U. BAGNO BIANCO 35X44
BIODEGRADABILI - PZ 15X48 CF
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Concentré
CConcentreerd
Concentraty

i
ih{
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produce schumn o we lo 3p "
Jommlopodoh th:mﬁbpﬂdd;?ogom
' h jaio ince, Blcchierl, vansl, possle, sic
mthLme wperfic senbd o prodem sliomene

ConscA

Numdmw;odm&mm:mu*—mmnﬂw‘mm

whicomante con gh epposti dastans s madchise Ravosovighe. Mengolore C0n Cwe @ Aon
prodoms dolls cenlerans segrole (nierors georn ed o4 ook

protemivi Coraervnre hiori dalls portoto der bambs ch per g mpiagh

descrm

MODALITA" DI

Al loa & oteizzore | comem o i ravions, & peadotto vo WlLEIol usiconents ©

& . doy che la Mmperotue oo . el é
Frow R: RIS Puovoca gravl vitioni frow & $1/2 Conmrvare 1000 chiave « horl

della pericta del bambial 526 In cowo di contoo con gh occhl immedictoneste ¢

0N B0guo ¢

'/I

BRILL MATIC

BRILL MATIC

Addtivn & ruciocguo brillos pee k , idache aache in prerento & ocque moko
M'uﬁof«mvoﬂwmwmomuduu*‘omh
tvah rende d deterg Al fina & evisare sprachi & conpro

mlrﬁmdh«m o roccemands Naliaze di impioati cvtematicl di dosoggio
SITTORS DL IMPIEGO:

Nen mocelore con oty pradom n modo perteolere con prodom @ bare & sedio ipoclords
Nen vavesare il gredoto dollo confenone argisale

MODALITA’ B4 IMMEGO:

MMOMthch J prodomo vo wihitrote srscomente (of SppoVt

dosatar eun ) cha lo famp nel Boder & nuoacgeo va quela conugho
ha dol costrumore

DETERGENTE PER FORNI A CONVEZIONE

Specifico per forni @ convezione .
concentrato, sanifica, dona lucentezza.
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maric 2000 30 KG

Mwwdmm loveggic outematico dele sloviglie, partico
e indCots in o 4 dmw he oltve 40°F), llpodomh.m‘of-du»
nmdw mro‘uoum

nmoltl‘nl.lwu - A toownoﬁo
mim limmdbuoh. :omﬂdm

Al Fae & izzoce | il risghioto, il prodome vo wilizzote unicomente
daiaton oo, oaw dosi che 1o temp nxcmdh-ogﬁaondm
’ sia quelis dal <o

do&opamddwm sulneo-ocﬁcovn-ueo-
More wn medico, 534, 7mu.¢.wwm.

odot¥ e p. hoooS‘Slnm intidente o di )
mmmr , mowvargh Metichetto). Costiene: idrossid di,“';
PoMis0 COvINCR

BRILL mATIC 25 KG

Additivo di riaciocquo brilastonte per lovoatovigle, idecle cnche in pr & ocque mollc
MM"OW“W&.WWOMMJM“
' ES li residd di detergants. Al fice di avitore peachi & compro-
maw&mummrmmd-ww&w
SITTON B4 AMPIEGO:

Ristorges, alberghi, 8, ont, capedoll scc

SUPIRICE D APPLICATIONE:

Stovighe in gerare [porcallans, s éca, vatro),

INCOMPATIBILITA:

Newng

CONBIGLI:
NmmeMMhMMwWomimww
Non wovosare d prodotio dofla confe 9

MOOALITA DI IMPILGO:

Al fne di ommizzore | cossemd & 4 rihoto | Il pradotio vo etikzzote
mmmbmuwma.wnmw.
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et o prosto o' eee lo'-tc-o‘ O T N e ece
= 'wi.:-om ol!.' uuwr:ma. he m- Cordeprn

Ma‘h*—.ﬂ plowdcapon weerlcml, 1wperha 1emdd 3 prodom stinmemn ckole:

Nem mvaiwbare con acsh snde evtire renntme eromrmcs o0 khien & prodono Prodente da veerw
b per gfi scepi destri. Unlicrare guont ade® od sccheal prateiivi. Nos wivosary § prodete
e

°

2

-

o

- dale ¢

s WOSALTA B

- 'M“"W wlle wpets 43 venes doc e rogelte ad

- W eepersturo & g TC M agee par 10715 mnet, bnlo muuq-ou

< mmm.woﬂnwﬂpﬂ“.d m irsrovanco che

: o wate ennartedie dal prodome. Unlzaon § con app wr " do

> Par fork incrovopoms ripetere piu sole I Per cidurre | emps d lavero, ¥ candgle 4
mrmmu.m. comengee, n bave of grado & W30 8. quind, & worco

do traMore
whbazare 1o guale
Trasi B K 23 socivn par ingeibiona B35 provocn grow ssbiond. el § 51/ corsmrvare sofo chiave

’}

* hors dalo portots dee bombinl 26 m cone & tonfo®o con gh ol lavere mmedatoments od
shlrondantpmente (on OCpe o o medes §34 m*‘mo
Parti oo™ & profegoens gl ey @ b Costane » Potaisio | .

CREMA LAVAMANI

M.-ﬁmmunnh 24 dofle mar Deterge deficotaneie o mani nel pasn

ripens dela pelie. grazie sils dei & od of pH sedermics [3.5) tegyg
-«o»..o‘odnb 'W#WM
e

ifgi

Now hovasare cuchsonests | prodons dallo confezioee ongmale. Il prodeno & termosesadsle
m‘rﬂowmommdmﬁuﬂﬂum‘m
D

Vu\lon—npewkwﬂdlpodﬂol‘e.owh—hohm Weohmore mggerments

CMMICA:
a dele . elz doll 1] amohen 1984 o V)
WM” Pl mael - 8 narma Lrgpe - .

AGUA SO0MIM LAURETR wmmmwcmucmmnom
RETANNE PARFU .CﬂltCAtlo CINNAMAL METHYCHIOEOSOTHIAZOLNONE AND
NITHYLSOTHIA, CL w233

B porsdotie o Woole pat Vimpinge 100 o eppesiti dosstarl.

DISINCROSTANTE ACIDO
PER LA RIMOIIONE DEI RESIDUS CALCARE
:"‘1_ 3-"! ova m-mnmcb::.::u‘obdwk:

dwdﬂhmlo
Mhuomowhhmm&mhw&hm

20, marne, ent spedel acc

o3 obboed Con oo, soluziore &
duacroofonts. 0o o oo detergentt doneot.
Usars i prodoso dite 11 2 12 ¢ du della 2 w dels da
& pescagple defle pompe delle macchine L e o pu lovopge
:muu-& Trasd 52 51/ comsmcvors 1000 chiove » horl della porias
om0 (on gh o, L s e
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MEC 35
DEGRASER

Detargurte sgrmionte wedostrinle 2 bare di lerscativ, per la rapeda revonome & wporco grene. wo
& arigee mrersle (he srgemce Partislermente infiiote per d lnvapgo o biede d poewens
et pradenivi, magactini od oilficen A bawne sbhiuma & idesle pot Mewn ton Miveniiege,
A2 2 o b epeinve Lanie femiionie graderalascte frulimets

STTOR B AMPHGO:

Mdowvie, allcine. svtormasie. magurrs. bar o Nsrod. messs
SEPERTIO DO APPUCAZIONE:
Pavimerty, wpefic lavabll, eic

INCOMPATIRIITA

S wperhic versciole provare prima la lerte del colere e angale mescoste

(omsils

Now i obare con o pradsm 1o oty parteaire (e produ mh m-wmdmu
werlenione orggeie Non & 0dame par ambiost o wpeitii dhe Son®o com ol

ravisinn Md&l‘dd\llwd per Vo & ocqea). Per sparchl sateot swmestare b

UA(O!NAII!SU'(!FOO ey Sl 5% of 20% (30200 ml per ko & acowa| recondo d grode &
wporce. v wparch sabmat vore Sl gesle Racacguare

LUCID MEC

O heve lavovorgle o il 4 00 o geners o bure di 4660 berlersn
£ ndiop LP’ &:anmmmum.h
mdcdmﬁhmkh.. £ iz slettrica) »

hmmmom“muw’dteﬂnw&mh&
Rirkororn, comuriS, meree, ani,
i 5 oipedeh ecc

AVVIRTINIE: feeal R: R34 provoca witon lﬂﬁ!lﬁcwmuﬂ:&n-wuw
dos bambins 536 = oM B 0G0 con gh 0N, lovare immadh

o .an:nam&¢wwwh”hmwu
&zdmn owqua § 48 in cono d incidents 0 & moleners comuitors mmediatemernte |
-‘wlnpnﬂ- moarorgh | stchena]. Conmens: acido fadanics

MEC 100

MANUAL OR MATIC

~

u.,,

MEC 100

MANUAL OR MATIC

Ty O by L poe e o londe vme le supertcl Mol iparche i granie, v &
m“cbw W:anMonmekﬂwv‘
.o pawele le o won a et ba seperdici Il 1 0 sihiama boncra o pob
e1ere guemd mpiegoto com motchire egpaewent o idragedai

SETIOR! DY IMMISO:

Dyarcin ob whavin, » L

JUPLANC) B APPLXATIONE:

Pavment o & cimorn, cole lngardure hemid, giaes b bivaio o sperfu dure = geere
WCoMPATIBNTA

Nt bysiiane icrogere lo sidydinn tut metol logye [allamae) venn phaitdun o seper boel, saparte
1ernbidh o prodeot cleoknd

CORBIGAL:

Nos mivesiors com o prodo®. Mempolare ton cwo 8 sen ovosorw 4 gendotte dofle canlenione
v Urdazome svchavenmmre par gh mgiaght deom
L L
Odvwrn i prodoto m acgea mconds lo oo da . Back » chions con wgee

petidvie

| porte & prodosio & J portl & scgeo per gral wroshcos
lM‘MO'ﬁ{-“W”’mw-ﬁ

1 porte & prodome ¢ 105 pord & ougas per sporths leggen

AUVIRTERTE: £34/38 bicnomte par gh aes h"lo“lmbmlu-mauﬁnaou-h
pofie B30 W coeo & conbero com R eochl S n mogen ¢
cormraie v medaa
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LEMON WASH

Oetwrgente por i lavagges moscale delle wangle, probimero of Lmare Pioduce abbondaree
whivma » timeove silicacemante urfo # 1porco da Wi i Rps i Movighe. Grozie of pM newwe
od 3i comgocash cppirtunaments selenosal, noa diers Fequilbnio nonwole del'epdernide
defle man

SITTOR! DI IMPILGD:

Sor. ofberghl, sepedoh, meme, ravtorant

SUPIRAC Bt APPUCATIONE:

2 Il e b
. P J o

Stovighe ~
INCOMPATIBILITA
Neswwna
(onsiGLr

MNon ravorare aschsamente i prodefio dofls tonlenone ongmale f prodohs ¢ termosersbie
quindi conservorls ¢ tempansturs ambients & non sparre ol roggl deettl def scle onde eviare
che Ruiddichs o/ o decolor

MODALIIA" DI MAMIGO:

Regolarw secords lo duretro dell acqea (i grodi frances * 1)

! dotoggl 1ma cgonus rala tobela somavante

w‘”m)m gradi Graemmé o9 S M d d2gua

wasel, wlerdi do cocino eic

DOLCE 0" - t5°F 15
MEDIA 15" - 25° F 25
DURA OLTRE 25° F 30

2
=
=
o
3
-
©l

LEMON WASH

Owrmwlbwwﬂw pohimer o lmore Pradiuce ebbendare
wnio & iporco da Wl | i i wovgle, Oroaie of pH nevteo
wd o tw Gpprtinaments sele et Ara (here Meqedileis nins e deleprder made
defle man

FTTORT N LMPIEGO:

Nion ravorre osolsamerte d prodsne dofls coslenose viigasle I prodoms o lermosesshie
qundi contervarlo ¢ femperchrs antiemie & non exparre ol roggi deet del acle code eveors

e el o/0 dacolent
SODALITA” DI MAMIEGO:
Regodarsi saconde lo dwvarre dell acqen | grodi anew °1)
| dosoggl 00 riportot rella fobela weovonte:
Ou '%’ﬁ‘-’:f“m Grarmume 0gni S Mn d acqua
DOACEDN -15°F 15
MEDIA 15" - 25°F 25
DURA OLYRE 25 F 3

wl § MEC MELA

MEC MELA
e wdwte por bn i~ dole supeilvs Wamete (am

I R el
cera matolizzoro frmol-lndnmmwddpﬂmn*-noﬁmum
pelante, ence ssccare d e encsa. idecle par Fimpags con 9 © drepebrc
lrvin ral ambieva va grodesrie o pervilests grodomn

SETOORI D1 MRPIDEO:
Sor, alberghn, cwpedod mense, nivtsroed. Wi
mum

my

Meviera

ComnG).

Moa macsiore coa ol prodom Mom 4 peed dofo conle angeale
MODALTA B¢ IMINGD

Cilhsre scondo | dosogys coonghet o proceders wlia pelee con mecchios lovanoega
Mow mtocca e wperficl watate o cem

Schade dutl & tharetin depenihlde v ridintie per gl wtlirseneet profersionel.
dal 1% & 3%

DOSAGG (10-30 i o prodots
Do Mo Cadus)

280



Y MEC PINO

rFoon

Pocoom i Serem v 14 Bssteason

MEC PINO

Detergomie irrmpoviment pow b siar monse . o e delle vuperfii wumete som
oy watelireaty W*Mmmw“dpﬂw 'wﬁwv-clnou
un-nl—mmm'"hm “dezle pev | mpags con 9% < ‘oo
o, fosca el o w» grodesale ¢ par profeme
MTION M ANPEEO:
b oBergh capedch merse e WHluy
JEPERNC B APPUADION
peorvans
mcoMpATIAR A
Havers
m

ehare con ol prodom. Naa 1 predoms dafla cocleziane orgasle
m--nu

Dhuee R it 0 prim adere oo gl 1wt mgris Ao e ege
Nos indocnn le sperfed avete o term

Shads dut & sewrerse dapaninde se ridiants por gl sdaratent prefasiisest

S T e IN
DOSAGG [13-20 mé & prodonso
par 0 Te0gum)

Y MEC ROSA

MEC ROSA

Dutergeste lavepowment prohmate par (0 puiiig gornaiera del pawmest. Nos 503008 e wperbicl
b el Ll (on cava st hedde Hacaigen o lemos ael aabievie wh gaderie o perLatese
PROTUMOD O PORI ROSA

MTION! B IMPRGS,

Imprese & pulithe, raforons, boe, oibergh, cipedel. mense. acc

SEPERNC) B4 APPUCATIONE:

Povivert, weparficl lawohal

ICOMPATIRIITA

Hewnma

[

Nos macalore com altrl grodosl. Nom tasevars £ prodoits dofie confations originale. Non scceders
ol vea

MODALTA B LMMIEO:
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ProTocoLLo

DI SANIFICAZIONE
STRAORDINARIA
PER PREVENZIONE

Covin-19
NELLA RisToRnzIONE

wesss  DISINFETTANTE IGIENIZZANTE
=" MANIIN BOTTIGLIA
! 500 MLSENZA RISCIACQUO

PUNTI CRITICI CONTROLLO E DISINFEZIONE SALA GLIENTI

vetrinette sedie
protettive

tutte le manigiio tavol
(non solo pone)

puliti @ in ordine) b

tablets

PUNTI GRITICI CONTROLLO E DISINFEZIONE CUCINA
6 maniglie @ rublnetteria

o ntiece utensili o
Q e stoviglie

dosaton (carichi,
puliti ¢ In ordine)

superfici a contatto
con aliment)
superfici a
contatto con mani




Protocollo di sanificazione straordinaria nella Ristorazione AREE CLIENTI — SALA RISTORANTE '

' Protocollo di sanificazione straordinaria nella Ristorazione CUCINA e ZONE PREPARAZIONE '
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Riveowm accurstaments 1o 3porco
SUMATAB D4 Grossciang
7 — 3 Pastiglie Bagnare Il parno o | mop neda solunone.
- : {CLORDY ogMsL Passare sulla superfics da pulre
- NS N 1887 d'acqua Lascare agre per S manutl
—_ Riscincquare abbondantemente con acqua
{ ! | potabde
Dopo ogre
sV o DIVODES FG VT29 Erogare i prodotio sulla suporfcle
- nd ogré <. Proato € PESSAG CON LN DA
cambio M - (ALCOOL) alfuso
m - RMS N" 20311 NON nocossta di risciacgan
t ’ T
. ALCOSANVT10 Rimuovere ko sporco grossolaro
Pronto Dastribuire a soluzione sulle superficl, con
V s aﬁ‘m‘ alfuso pannd 0 spugna. STgare Se NeCcossSane
- RMS. N* 18643 Lasciare agre 5 mindi e nsciacquane
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FOOD

S
Pestom 1 Servm v 14 Bosascm

Bollicine

CON-TRE Bianco Spumante
Milasimato Extra Dry

Vilgno Uve bacca bicnca
«Grodapone : 11 % Vol
Bottgic ! Almosphere
Cartord . da é bottigie
LCapocitd 0.75n
CON-TRE Rosé: Spumaonte
MRBesimato Extra Dry

Vitigno : Uve boccanero
Crodomone : 11 % Vol
*Bottigia i Atmosphere
Cortoni | da b bottigle
*Capocitd 0.7501t,

CON.TRE Pinot Grgio Spumante
MBasimate Extre Dry

Vitgno

Grodasone
1 Afmoiphave
¢ da b boltigie

“Bottigio
Cartoni
Capocitd

i Pinot Grgio

11.5% Vol

075011,

291




FOOD

5N
Peooom i Servm v 1 Doeasom

Bollicine

CONTARINI

PROSECCO SUPERIORE
MILLESIMATO BRUT

PROSECCO SUPERIORE
MILLESIMATO EXTRA DRY

MOSCATO
VINO SPUMANTE - DOLCE
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FOoOD

5N
Peooom i Servm v 1 Rosasom

Bollicine

PROSECCO PROSECCO SUPERIORE
BRUT PROSECC:R?}IJ’PERIORE EXTRA DRY

BLANC DE BLANCS
VINO SPUMANTE PINOT ROSE
MILLESIMATO - EXTRA DRY VINO SPUMANTE - BRUT

293



SEGNO LIBRANDI CIRO ROSSO
Ottenuto da uve di Gaglioppo in
purezza: tipico, originale e
immediato al tempo stesso.

MEGONIO IGT CALABRIA

Da uve Magliocco, vitigno
storico calabrese coltivato
sulle colline della nostra

Tenuta Rosaneti.

ASYLIA ROSSO DOC MELISSA

Il vino é ottenuto da una breve
macerazione di uve di Gaglioppo
in purezza che offrono un rosso
piacevole, immediato e fruttato.

GRAVELLO IGT CALABRIA

Dalle migliori uve allevate nella nostra

Tenuta Arcidiaconato

Vino che nasce alla fine degli anni ‘80 da un
uvaggio di Gaglioppo e Cabernet Sauvignon.

DUCA SANFELICE CIRO DOC

Il nostro miglior Gaglioppo,
proveniente da vecchie viti
allevate ad alberello

della DOC Ciro.

é f

 —
L —
T

Lad

TERRE LONTANE

Uvaggio di Gaglioppo (70%)
e Cabernet Franc (30%),
e un rosato delicato,
vellutato e fruttato.

>



SEGNO LIBRANDI CIRO ROSATO

Ottenuto da uve Greco bianco
in purezza, € un bianco
fresco, fruttato e piacevole
che rievoca l'estate

CRITONE 16T CALABRIA

Frutto di uve internazionali
coltivate in terra calabrese:
Chardonnay (90%) e
Sauvignon Blanc (10%).

SEGNO LIBRANDI CIRO BIANCO

Ottenuto da uve Greco bianco
in purezza, e un bianco
fresco, fruttato e piacevole

che rievoca l'estate

EFESO

Un vitigno storico calabrese,
il Mantonico,coltivato

nella nostra Tenuta Rosaneti.

ASYLIA BIANCO DOC

Fruttato e floreale.
Vino ottenuto da uve di Greco
bianco, sapido, fresco e fruttato.

e amO

LABELLA

Vino da tavola bianco frizzante.
Per tutte le occasioni.
Nostro simbolo dell’estate
calabrese.



CIRO ROSSO CLASSICO CIRO BIANCO DOC CIRO ROSATO DOC

Vitigno: Gaglioppo Vitigno: Greco bianco Vitigni: gaglioppo 100%

BELFRESCO PRINCIPE SPINELLI ARTINO
CALABRIA ROSSO IGT CALABRIA ROSSO IGT Vitigno: Gaglioppo e Magliocco
Vitigni: gaglioppo 95% e altre varieta autorizzate

Affinamento:Passaggio di sei mesi

Vitigni: gaglioppo 100% Affinamento: 6 mesi in barriques di secondo in barriques di rovere francese nuove.

passaggio e un mese in bottiglia



LUMARE
CALABRIA ROSATO IGT

Vitigni: gaglioppo e cabernet
sauvignon

DONNA GIOVANNA

Vitigni: greco bianco da
vendemmia tardiva 100%
Affinamento: 6 mesi in barriques di
rovere francese nuove e
poi 2 mesi in bottiglia

PRIMAFILA

Vitigno: Greco bianco

PATERNUM

CALABRIA ROSSO IGT
Vitigni: magliocco 100%
Affinamento: 24 mesi in barriques
poi minimo 24 mesi in bottiglia

MADREGOCCIA
CALABRIA BIANCO IGT

Vitigni: greco bianco 50%
e chardonnay 50%
Affinamento: 6 mesi tra acciaio e
bottiglia



SOLENERO
CALABRIA IGP

Vitigni: una equilibrata
combinazione di Magliocco e
Merlot;

f

MAGARIA
CALABRIA IGP

Vitigni: Magliocco Dolce
in purezza;

ROSASPINA
CALABRIA IGP

Vitigni: Greco Nero in purezza;

LUNAPIENA
TERRE DI COSENZA DOP

Vitigni: tipici della zona, quali

Greco Bianco, Mantonico e Malvasia;

SPADAFORA

1915

Per g
ARSU'RA
TERRE DI COSENZA DOP

Vitigni: Magliocco Dolce in
purezza;

DOLCEMARE
TERRE DI COSENZA DOP

Vitigni: Greco e Malvasia;



SPADAFORA

1915

. ~\
1915 - ANNODOMINI TELESIO NERELLO
TERRE DI COSENZA DOP TERRE DI COSENZA DOP CALABRIA IGP
Vitigni: autoctoni, Magliocco Vitigni: tipici della zona, quali Vitigni: Nerello detto anche
Dolce e Greco Nero; il Magliocco, il Greco Nero Calabrese e Greco Nero;

e la Malvasia;

NEROPACO NOVELLO PEPEROSSO

TERRE DI COSENZA DOP CALABRIA IGP CALABRIA IGP
Vitigni: Magliocco Dolce, Vitigni: Magliocco Dolce, in purezza; Vitigni: una equilibrato blend

in purezza; di Magliocco Dolce e Merlot;



TERRANO ROSSO
CALABRIA IGP

Vitigni:
Magliocco in purezza;

VERUERPTIULA

° Aumas

Thawinm

PN

MADREPERLA ROSA
SPUMANTE EXTRA-DRY

Vitigni: un equilibrato

blend di vitigni autoctoni;

IERRAND

TERRANO ROSATO
CALABRIA IGP

Vitigni:
Magliocco in purezza;

MADREPERLA BIANCO
SPUMANTE BRUT

Vitigni: un equilibrato blend
di vitigni autoctoni;

TERRANO BIANCO
CALABRIA IGP

Vitigni:

Greco bianco in purezza;

SPADAFORA

1915

PANDOSIA
CALABRIA IGP

Vitigni:
Pecorello in purezza

MONAMOUR ROSATO
VINO FRIZZANTE

Vitigni: un equilibrato

blend di vitigni autoctoni;

MONAMOUR BIANCO
VINO FRIZZANTE

Vitigni: un equilibrato
blend di vitigni autoctoni;



TRUPIA
CALABRIA IGP

Vitigni: Uve nere di Calabria
Affinamento: Botti di Rovere e Bottiglie

CRITAJANCA SCIALATA
CALABRIA IGP CALABRIA IGP
Vitigni: Uve nere di Calabria Vitigni: Uve bianche di Calabria
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TERRA NOSTRA TERRA NOSTRA
Vino Rosso - 51t Vino Bianco - 5lt

TERRA NOSTRA TERRA NOSTRA
Vino Rosso - 1lt Vino Bianco - 1It

TERRA NOSTRA
Vino Rosso - 0,20 cl
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Lu,uow A(MM e Distllan
Zuccherate, amare 0 aromatizzate Queste Bevande sono

particolarmente aradite sia al gar che al ristorante
a chiusura del pasto. |l liQuore & una soluzione
alecolica zucchering, ricavata da acaueviti, con
aaaiunta di acaua, zucchero ed essenze di piante
aromatiche, come il Beraamotto, Ia liauirizia o
il imone, ottenute per distillazione.

L'amaro & una sostanza di intenso sapore amaro
impieaata come eupeptico e stimolarte della
dicestione aastrica. |l distillato € una gevanda
aleolica ottenuta dalla distillazione di una sostanza

fermentata solitamente di origine vecetale
| Vinacce, cereali, frutta).




Sigillo conclusivo di ogni pasto, rigorosamente
dopo il caffé. E una sintesi di creativita,
convivialita e campanilismo. Frescooa
temperatura ambiente, con ghiaccio o liscio

e l'elisir per un “piccolo momento di piacere”,
Un grande classico dal sapore inconfondibile,
che conserva il suo fascino, simbolo
dell'eccellenza Calabrese. Creato per
infusione di erbe officinali, secondo antica
ricetta della nostra terra.
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Amaro 05
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Amaro 05
Reo ORance Eoimon
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Bsrcamorro 0S
c70

Grarpa 0OS
Buanca
c. 70
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LimonceLLo OS5
a 70




Apsr 0S Vooxa 0OS Vooxa 05
70 CiLear FracoLa
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IL CALABRESE SOUVENIR uvouirma 05 BercamorTo 0S5
GIFT BOX c 20 c. 20
CONTIENE UNA BOTTIGLIA DA €L 70

Vooka 0OS
Pesca
70

ry-

LimonceLLo OS5
c 20
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AmMaro Ramazzomn Amaro Lucano AmMaro MONTENEGRO
c.70 c 150 c. 150

Amaro BrauLio Amaro Raos AMARO JAGERMEISTER
70 a SO c 100
c. 150

[
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Japermeifter

AMARO JAGERMEISTER
Srice
c. 70



AMARETTO DisaRONNO
a7S

Amaro Uncum
trl

AMARO
CHina MaRTINI
70

Amaro Cynar
url

FErnET BrANCA
url

AmMaro Swano
wrl

AMARO AVERNA
c. 150
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AMARO PETRUS AMARG JEFFERSON MirTo Rosso Liourizia LA Catasmisera Licorice Bonowo
70 70 CL.70 e a 70
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GRAPPING
Grappa Prime Grarpa Prme Grarpa 903 Grappa 903 BERTAGNOLL
Uve Nera Uve Bianca BarrIQUE Bianca ol
c. 70 a 70 c. 70 c.70

v
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/
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FrATTINA Grappa Canooum GRrAPPA DI PROSECCO GraPPA
Frarmna Bianca CHARDONNAY Blanca VILLA DEL DOGE ViLLA DEL DOGE

c.70 a. 70 c. 70 -cL 100 . 150 c 150



GRAPPE

Grappa OF
LiGNEUM
a 70
HANRDIN - — )
S X
=53
ot
- i
Grarpa Bianca GraPPA
NARDIN BARRIQUE INVECCHIATA
70

wrl

Ll NA
Grarpa OF AMarONE Grarpa AVERNA
Bianca BonowLo a70

c.70

3 |
I
»
‘mi
GrAPPA Grarpa
AcQua MAGLIOCCO MAGNOBERTA ROBINIA
c. 70 70



BRANDY
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Branoy Caroenar Mennoza Srock OriGINAL Remy Martin VSOP Vecca Romacna E.N.
.70 .70 c.70 c. 150
c. 100

Cartos| Branoy Funoapor Cawvapos Fine MaLANDRIE CaLvaoos Morn
a70 70 a70 Serecnonc. 70



BRANDY

COURYOIS IR
v e

Cocnac CourRvoisiEr vs
.70

Hennessy |

S eI

Cocnac Hennesy vs
.70

| ——
-
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T .. vz

Srocx 84
RiServA INVECCHIATA
il

B

i\

StravecCHO Branca
c. 70
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BACARDY

Bacaro: Carta BLanco Rum Bacaroi QaxHEART

SUPERIOR trl
vl

w

. sl £ .\
BACARDI M';\Rd
18JI170

Bacarol Riserva Bacarot Mouaito
Lrl a 70

Bacaroi 8 anni MATUSALEM GRAN RISERVA MATUSALEM 7 ANNI Rum Dipromanco Rum BLanco

a70 15 anne
70

1S anni=cL 70 Risgrva EscLusiva Supremo BruGAL

c.70 70
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. A . ]'hm}n A PAMPER?
\niversarie %) stanco
Yas . _
oy oy &
S
Rum Pampero Oro PAMPERO ANNIVERSARIO Rum Pampero EspeciaL Rum Pampero Branco
70 Lrl irl

.70

)|

Zacara EncHerTa Rossa Zacapa XO Sovera Rum Havana CLus 3y Havana CLua
23vo Gran Reserva EspeciaL . 100 Angoo EspeciaL
¢ 100

c. 70 c. 70



Rum Havana CLus

Reserva
c. 70

Rum Scuro Hanema Cus
ORO
c. 100
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Rum Havana CLus
BLanco
c.70

o
SN

'
L

Rum Hanema Cus
Blanco
¢ 100

Rum Havana Clus
7y
c. 70
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WHisky lrisH Mist Whasky SoutHern ComrorT WhHhisky Four Roses
70 wrl trl
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A WHISKEY
Jo

Whisky LonG JosN Wissky Jack DaneL's WHisky GLEN GRANT CHivas RecaL 12y
trl wr 1,50 wrl Lrl



Whisky Oaan 14y
70

JoHnnE WaLker

BLACKI2Y
rl

LALAANE
1

Whasky Lacavuun 16y
70

WHisky BALLANTINE'S
Lrl

Whisky Tausxer 10Y
c 70

Whisxy Scorcn JEB
Lrl

Jonnne WALKER
Rep LaseL =url

AMESOy

-

—n wege

WHISKY JAMESON
c. 70



WHisky DatwHinng

1Sy=-cL 70

WiLLiamo LAwsons
Lr1l

AN Ui

BOURBON
POy

Whisky Jim Beam
Lrl

|

/:-7

%
MACALLAN

THE ISLE OF SxYE
c70

<
MACALLAN

N[NU\H

™=E GLENUVET Canapian CLus
FOUNDERS RESERVE CL70
c.70
(2
MAL \.l LAN 4
12 LAPHROAK
. 10



Gin Tanaueray
url

HENDRICK®
GINT

Gin Henosick's
a70

J \

|aRI0S

-« = .

Gin Lamios
Lrl

EvLepHanTt Gin

c. S0

el
il

Gin Bossoro
Lrl LTl

Gin Goroon's
wrl
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Gin Monxey Gin Best o MiLORD G Gin ?.::mv
a S0 Lrl HENRY MORGANS €L 100

G Bomsay GIN ITALIANO NOBILE GIN ITALIANOD BOTANICAL LONDON
SAPPHIRE BOTANICO MAGNOBERTA NOBILE AL LAMPONE GYN
CL100 CL70 MAGNOBERTA

MAGNOBERTA
C.70 CL.70
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ABSOLUY
PEARS

.

Vooxa Assowt Pears
Lrl
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Vooka Aasowut CLear
Lrl

Vooxa Assowut APEacH
Lrl

»
YOD KA

Vooxa Bianca Buack Gowo
Lrl

8

MANDRM

Vooka AssoLur ManoariN
Lrl

Vooxa Grey Goose
C.70
Lrl

Grarpa 903 Bianca

c.70

el
ucelience
e
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Vooxa Blanca

ExcELLENCE
wrl



Vooka Skyy Pesca Vooxa Skyy Green AppLe Vooka Skyy Strawserny Vooxa Sxry
70 c 70 c.70 Passion Frurr e 70

Sy
' :ﬁn l’
VEDER

Vooka Skyy Menta Vooxa Skyy Vooxa BeLvepere Vooxa BeLuca
70 wrl c. 70 70




VODEA

s
Vooxa KecLevicH Bianca Vooxa KecLevicw Liouiriza Vooxa KeaLevics Fracowa Vooxa KecLevick Pesca
Lrl 70 C.70 CL70
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Ll Lrl

Vooxa KeaLevicks MeLone
Lrl



SANDEMAN

Porto Sanoeman Ruay Porto Sanoeman WHite MansaLa Veccrio Fuorio Manrsara FLoriovo
75 75 SupPeriore SEcco a75
75

Vo Corvo Passito Passito ot PANTELLERIA Spaparora - SoLarys Spaparora - SoLarYs
PanteLLeria DOC FLoro Zicanl FLomio Vino Rosso Passito Vino Bianco Passito
o S0 c. 50 c. S0 c. S0



APERIT

MARTYIN!

S
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Buancosarn Martiv Bianco Manrtiva Day Birrer Marmiv Martiva Rosato
Lrl Lrl Lrl Lrl Lrl
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IMARTINI

MarTin Rosso Martivie Gowo D&EG Pernoo Paris Gio SeRITZ APERITIVO SemiTz 958
Lrl c75 a 70 Irauiano Giors SANTERO
wrl cL 75



Ricard Pasns De France Cinzano Rosso Cinzano Bianco Brrrer Baraem
a 70 Lrl Lrl Lrl
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BaiLeys lrise Cream
Lrl
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StreGA ALBERT!
CL70

}xa /1 (ru/u

Tia Mania Lime Rose's CHacHaca
a70 Lrl Sacanea
Lrl
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Bamoa De Coco Grano MarnEeR Kaswua Licueur
c70 70 Lrl



|CHERRY
s

PEACHTRES
| =N
Passoa Cointreau CHeRRrY STOCK PeacHTrREE CHanrtreuse Veroe
Lrl Lrl a70 a 70 c.70

CHartreuse GlaLLo Carre SporT Beneoictine D.O.M.
a70 Boraxe™ ~Lr1l c70

Lrl



LIQUORI

Bous Creme Bous Apricor Bovs Crema
DE MENTA VERDE Branoy ot Banana
a 70 c. 70 70 c. 70

Bois Crema Bous Peacs Teauna Sauza
De Caco scuro 70 Branco
a 70 c.70

CacHeHa Mapema
Lr.1



Teouna Cusrvo
Eseeciat ORO
Lrl
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Teauia Cugrvo Teauia Acua
EspeciaL 0o Sou

Lrl a70

MirTiLLO BEVFRUTTA Samsuca Mounars
Laucrosa Giort LT1S
a 70

Teouna Sauza
Branco
Lrl

Samauca Mounanr
Carrt
c. 70

Teouna Sauza
Gowo

Lrl

( (e |+

ANGOSTURA
a 20
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PuncH Barsier! PuncH Bagsier! Puncs BARBIER
ManDARING ARANCIO Rum
Lrl Lrl Lrl



LIQUORI

ECONOM

-~
PEACHTRES

De Kuyper PeacH Crema Limone VermoutH Rosso VermoutH Blanco Rum TROVADORES
TREE LIMONCETTA DI SORRENTO AreR DRiNk Arer DrinNg Oro ArGia
a 70 AVERNA Lrl Lrl c 70
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ALxerMES ARGLA MarascHING VILAHOV
c. 70 c.70



Gin BuckngHam
Lrl

Moup Crema
Cacao Buanca
a 70

TripLe Sec
DismiLLan Grour

70

&
P

———

Moup Crema o
MenTa Blanca
c. 70

Mouo PeacsH
FLo
c. 70

Mouo BuLue

70

Mouo Powenr

MeLon
c 70

Triere Sec Desme

<. 100

Mouo Aprscor
Branoy
c. 70
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PREMIUM

§p‘(3 aa/)om.f (essenza deir sour naturali

L'unica gamma di sour Integralimente sviluppata

utilizzando limoni sicilianl.

Arricchiscono f'offerta i succhi 100% naturali, ot-
tenuti dalla sola spremitura di limone, lime e ber-

gamotto.
ime Brnon
— \ -
i &~
“

- » -
|
U" N—
LIME LEMON
100% 100%
LSOOQOGPSA LSO00SPSA

rgara.

y

BERGAMOT
100%
LSOOOPSA

Bottighie 750 mi
6 bottigie scatola

QUrICye

—
GINGER SWEETESOUR CORDIAL
SOUR LSOOO3IFPSA LIME

LSOOO4ESA LCOOOIPSA
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STILLABUNT

Magic Velvet & il primo nato di Stillabunt, una gam-
ma destinata ad espandersi rapidamente. Foamer
completamente naturale, senz'alcol ¢ senza zuc-
chero, 100% vegano, non altera né il gusto né il pro-
fumo del cocktail. Con una schiuma compatta e
persistente, risulta quindi una perfetta e convenien-
te alternativa al bianco d’uovo.
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MAGIC VELVET

DI nuovissima uscita sono
le Essence d| Stillabunt. |
prodot di guesta nuova
Hnea comprendono ol
essenziall ompletamente
naturall ottimi come food
e drink Nnish

Prova a utilizzare le
Essenze Stillabunt per
soddisiare | palatl piu
esigent) ¢ per dare un

tocco di originallta alie

tue preparaziont

Magic Velvet 95 mil
Essence S50 mi
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MAGIC VELVET GRAPEFRUIT SPRAY ORANGE SPRAY TANGERINE SPRAY
FOAMER 95mi ESSENCE 50m! ESSENCE 50m! ESSENCE 50m!
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Pocoom 1 Serem v 14 Besteasom

Arancio Cassis Fragola Granating Lampone Latte di mandoria
Ovarge Corssy Strawborry Gronacon Raspbonry Ao mes

A1PED SCILANIPET SCILATTRPET

AR T SCICAS 1967 SOFRAVPET SCHGH

CARATTERISTICHE
PALYAGIRG DETAILS

Contornao: | Corsaent 790 mt

Mt iy wister

derersion RO« 1001

Orango

i v

|

por paliet:
Pabet cimersicre B0 & 120 5 158
Tamarindo EXPORT
Tarmgnnd DAL per patlet
S ITAM Plack x Dot 00
- Ownenaons pee cabet:
Pt chrarsers 80 « 120 « 10
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FEVER-TREE

PREMIUM INDIAN TONIC WATER

Mescolando deliziosi oli uvegetali con acqua di fonte e
chinino della pid alta qualita degli ~ alberi della febbre” delle
colline orientali della Repubblica Democratica del Congo,
abbiamo creato un'acqua tonica squisita e premiata.

Creata per ualorizzare i migliori ginuodka e wini liquorosi
come il uermouth, lo sherry fino e il porto bianco.

PREMIUM GINGER BEER

Con una miscela di tre tipi di zenzero prouenienti dalla
Nigeria, da Cochin e dalla Costa d'Auorio, abbiamo creato una
premiata ginger beer, che ha riscosso grandi consensi da
gastronomi e da critici. llon troppo dolce sul palato e con un
profondo e duraturo aroma di zenzero. Perfetta per Dark &
Stormy, Moscow Mule o semplicemente come bibita da
sola.

HROMATIC TONIL WARTER

Mescolando il delicato sentore amaricante della corteccia
di angostura del Sudamerica con sostanze uegetali aroma-
tiche come il cardamomao, le bacche di pimento e lo zenzero,
abbiamo creato un'acqua tonica deliziosa e unica che pud
essere gustata con il gin in un Pink 6&T o da sola come
drink sofisticato.

MEDITERRAREARN TONIC WATER

Mescolando gli oli essenziali di fiori, frutti ed erbe raccolti
sulle coste del Mediterraneo con il chinino di altissima
qualita degli " alberi della febbre” della Repubblica Demo-
cratica del Congo, abbiamo creato un'acqua tonica delicata
e floreale.
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GHIACCIO PRONTO
ALIMENTARE
CUBETTI KG 2x5

GHIACCIO PRONTO
ICE BALL
6cMD-15pPz

GHIACCIO PRONTO
DELUXE CUBO
5x5x5 - x20pz

GHIACCIO DELUXE
RETTANGOLO
4x4X10 - X10pz
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Le eigite sono Bevande analcoliche che pOossono
conrtenere anidride carsonica (COL), zucchero o
dolcificarcti e prodotti aromatizzardti. Le sisite
zuccherate sono moHe e differiscono le une dalle
aHtre per sapore. Tutte hanno capacita dissetarxti
e rinfrescanti e contenaono una discreta auantita di
careoidrati. Per aueste caratteristiche corvtrisuiscono
a soddisfare il faggisoano auotidiano di liQuidi e di
eneraia. Sono chiamate liaht, le sisite
dolcificate con dolcificarti ipocalorici
(come la saccarina: una sostanza a Basso contenuto

calorico, ma con un potere doleificante superiore
a auello dello zucchero).
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TENUTA

BELCORVO

TENUTA : CFENUTA
BELCORVO!Y ~ BELCORVO

BILEND BLEND
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Rosso Enoteca Bianco 10,5 "Enoteca” /

Gradazione; 10,5 % vol . Gradaznione: 10,5 % vol
Cootiew salfiei : ' Contine soci o
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TENLUTA

BELCORVO

Frivolo Frizzante
Gradazione: 10.5 % vol

P el

TENUTA

BELCORVO T Bll(()l{\()

=2 -
BLEND N ? S BLEND

Petalo Rosso Fnzzante

o8 Grada Wone; 15% VOI 7
h \',“‘,C‘.’ . CU"‘ Qg.-(f,o ‘/

- ‘Bollerosa Frizzante -~ 2
: G:.)-:h ne: 10,5 % Vol
Wff




CISK

s EXPORT

Presium Quanrry
LaGer Beer
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Descrizione prodotto Unita divendita Confezione
| Birra fusto 5,2 Numero Cinque Blonde | Fusto | Fustoda 201t
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NASTRO
AZZURRO

N

ICHNUSA
NON FILTRATA

-

r
RAL

A

na biretta

CERES ‘NA ‘NA
UNFILTERED BIRETTA BIRETTA BIRETTA
6,9 CHIARA IPA ROSSA
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ECCELLENZA DI CALABRIA

La bevanda ICeBERGC & estremamente versatile perché 'opportunith del suo
consumo & nscontrabile In ogni momento delia Qiornata, Essendo IceBERG una
bevanda fresca e dissetante quale momento pid magico sarebde di assaporario
sedutl su di una sdralo, davan- ti al mare, @ gustario sentendo | saporn upici di un
agrume Unico, prettamente medilerraneo, con e proprieta gia menzionate ¢ con
ia prerogativa di lasciare la bocca aromatizzata alla menta che, unita- mente al
bergamotto, hanno un effetto dissetante prolungatissimo non riscontrablle In
moite altre bevande

Altro momento ideale, oltre che per g sue carattaristiche dissetanti, ¢ bere
ICeBERG In palestra o, comunque, per chi fa sport perché le proprieth
energizzanti permettono di riprenders: dalle fatiche, A chi viaggia molte In
macchinn, soprattutto nel periodo ésuve, evita di soslare tanta volte per
smorzare la sete provocata dalla calura esti- va

infine, ICeBERG Mmnsce di stupire durante |l giomo per metters: cra- vatta e
gilacca la sera per vivere nel migliori lounge bar e disco della citta. Infatti il suo
consumo o rende protagonista se miscelato ad opportuni distilati premium
come Vedka, Gin, Rum e Tequila per la realizzazione di cocktall che un bravo
barman potrd ideare

La "Bergamottata” @ una bevanda nata per promuovere il consumo del succo di
bergamatto in modo diffuso tra | giovani e le famiglie. Dal gusto equilibrato tra
asprezza e dolcezza & caratterizzata dalia semplicita degli Ingredienti e dalla
genuinita degli stessl , ottenute senza l'aggiunta di alcun conservante. Le
proprieta del bergamotto sono tali da conferire alla bevanda potere energizzante
e dissetante, aluta inoitre secondo recenti studl a combattere | problemi di
colesterolo cattive LDL, prevenendo cosi malattie cardiovascolari e normalizza |
livelli di transaminass. L'uso del bergamotto, tuttavia, non deve sostitulre la
terapia farmacoiogica. La bevanda, ricca di sali minerall e vitamine @ ottima per
combattere problemi digestivi e per riequilibrare l'organisma anche dopo aver
praticato sport o attivitd intensa. Pud essere consumata In tutte le occasionl,
dalla tavola al bar e per la preparazione di cocktail
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INFINITA

L'unica GAMMA COMPLETA dedicata in ESCLUSIVA al canale HORECA,
prodotta con IL 100% DI PLASTICA RICICLATA DA NOI

[ INFINITA

100% ELEGANZA
100% SOSTENIBILITA

ICO% PLASTICA RICICLATA DA NOI

INQUADRA

Qul INFINITA
75,,.‘"“(‘,'&, N(llul ELxE un prodotto ambasciatore

per comunicare al tuol client!

A e tue scelte sostenibili

LEFFERVESCENIA LA MAXIMA LA LISCIA

AL A A a ol w7

PET 100 CL PET SOCL
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Acqua Minerale
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Vuoto a Rendere 75 cl
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Acqua Minerale
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Vuoto a Rendere 100 cl
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Messerwerk Lorch

=Eagle

Eagle U-Grip Professional Serie: s, onumesser 15 cm:

Chefmesser 23 cm: C M
5 o2 000000000000
Brotmesser 23 cm:
\

o
Santoku-Messer 13 cm; ( o 2
O O o
00000000000 Hackmesser 16 cm:

Filetiermesser 24 cm: o O o
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Nakiri-Messer 18 cm: Chal -—-
C p T
00000000000
00000000000
Steakmesser Set:
T Brotzeitmesser 1l cm:
Tourniermesser 8 cm: °©o O o
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Brotmesser 26 cm: npe e
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OfMicemesser 10 cm:
Tranchiermesser 23 cm: W
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Fleischgabel:

Chinesisches Kochmesser 16 cm lj
© O o
Wetzstahl:







LE ORIGINI

Un'antica leggenda riferisce, che negli anni compresi tra il 1312 ed il 1405 in un antico borgo,
sito su un costone della valle del torrente Trainiti, ricco di grotte e piccole fiumare il cui flusso
metteva in moto il meccanismo di antichi mulini e frantoi, vivessero Don Lino e Don Toto, due
mugnai denominati in dialetto i “Casalvecchijioti”,

Si narra che i due fossero esperti conoscitori di erbe aromatiche, che raccoglievano nelle
zone piu ardue ed impervie del luogo, e producessero in segreto una bevanda spiritosa,
ottenuta da varie droghe vegetali, e usata per le sue proprieta eupeptiche.

I "Casalvecchjioti” annotarono la ricetta su una pergamena che custodivano in una delle

centinaia di grotte presenti nella valle e per anni commercializzarono clandestinamente in tutta la
valle il loro prodotto.

Secondo la leggenda, dopo circa 5 secoli e precisamente nel 1815, Petru, Micu, Luzzu, Roccu
¢ Gatanuzzu, 5 briganti buoni che si nascondevano nelle grotte della stessa valle, trovarono la
pergamena contenente la ricetta per la preparazione della bevanda.

I 5 briganti la portarono con sé per 5 lunghi anni, dalla Calabria alla Lucania fino alla Sicilia,
senza dare valore alla ricetta trascrina dai due mugnai.

Una sera i 5 briganti auraversando il sentiero del convento di San Leoluca, passarono
davanti ad un'osteria chiamata “I'Ostaria da Zia Concetta” e videro fuori dalla porta una
“frasca” (ramo di ulivo) a significare che il vino nuovo dell'oste era stato travasato ed era
disponibile alla clientela.

I 5 briganti mangiarono e bevvero a sazieta, ma quando giunse l'ora di pagare il conto,
si trovarono offerta la cena dal gestore del locale. Per sdebitarsi, decisero di donare la
pergamena alla signora, la quale successivamente inizio a produrre Famaro.

FREVRESPONSABILMENTE www.amaronumeroS.com #



